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BARITALIA BARAWARDS PREMIO INNOVAZIONE EVENTI IL BIBLIOTECARIO BARGI]

Lady Drink compie 30 anni, ma
non li dimostra

Rodolfo Guarnieri 9 Aprile 2026

Regina Schrenker, Madrina Lady Drink 2026 con il patron Danilo Bellucci

Valentina Sala, Chiara Perini, Tiziana Sata e Alessia Mittone sono le nuove Lady Drink 2026, evento
creato dal patron Danilo Bellucci nel 1996. L'edizione del Trentennale é stata organizzata presso il
prestigioso Excelsior Palace Hotel *++++L Portofino Coast di Rapallo/Genova

Sei nata 30 anni fa, ma eri gia grande
Sei nata 30 anni fa, ma eri gia circondata da Amiche e Amici
Sei nata 30 anni fa, ma io ero gia l felice di averti visto nascere
& poi visto crescere in tutti questi anni

insieme con tante barmaid e barlady

come Annalia, llaria, Marina, Vanessa, Daniela..

Mancava solo un riconoscimento ufficiale

per provare tanta gioia per i premi conquistati in Tuo nome.

Lanciata nel 1996 in concomitanza con il salone Eurochocolate di Perugia, la prima edizione di Lady
Drink ha subito avuto un grande successo di adesioni e partecipazione di barmaid e barlady, oltre ad
aver acceso un riflettore sul ruolo delle donne protagoniste dietro il banco bar.

Merito di un grande promoter come linfaticabile e poliedrico Danilo Bellucei che ha saputo vedere
lontano fin dalfora coinvolgendo le migliori aziende del settore beverage e incuriosendo la stampa
dinformazione, anche fuori settore.

di diffidenza che circond

Uniiniziativa che ha contribuito a finire di abbattere I
da sempre lopera e la preparazione delle donne dietro al banco bar. Non a caso solo nel 1974 & stato
consentito a barmaid e barlady lingresso nel mondo Aibes (Associazione italiana barmen e sostenitori)
Un riconoscimento gia tributato allinizio del secolo scorso nel mondo anglosassone a una pioniera del
settore come Ada Coleman (1903-1926) che al banco dell American Bar dellHotel Savoy di Londra
miscelava con successo cocktail come il suo Hanky Panky a base di London Dry Gin, Vermouth Rosso e
Femet Branca, entrato molti anni dopo nel 2020 nel Ricettario IBA (International Bartender Association).

La pioniera della miscelazione femminile Ada
Coleman, American Bar Savoy Hotel. Londra
1903-1926)

Bargiornale

Durante ledizione del tretennale, Danilo Bellucci ha ricevuto da Caffo Group 1915 un quadro celebrativo
realizzato da Lady Art Nicole (Cavazzut). L'opera & la prima del ciclo Caffo Pop Tales dedicato ai
protagonisti del settore e fa parte delle iniziative che ’azienda di Limbadi (Vibo Valentia) dedichera

Ianno prossimo ai 270 Anni di Cinzano, marchio recentemente acquisito dallad Sebastiano Nuccio
Caffo.

Insieme con il presentatore GianMaria Ciardul il
patron Danilo Belluci riceve il quadro celebrativo
firmato Lady Art Nicole da Fabrizio Tacchi di Caffo
Group 1915 @ I'sutrica Nicole Cavazzuti

Per lledizione del Trentennale, Danilo Bellucci ha scelto come Madrina dellevento Regina Schrenker, che
datop model di grande fascino & diventata una famosa fashion designer, ambascitarice internazionale
del gusto italiano nel campo della moda, teatro e arte. Nelloccasione Regina Schrenker ha ricevuto da
Danilo Bellucci il riconoscimento Scarpetta Rossa dedicato alle Donne che si sono particolarmente
distinte nel proprio settore.

11 patron Danilo Bellucci

Madrina Lady Drink 2026

A dare il via i lavori del concorso il 30 marzo scorso & stata chiamata la barlady valdostana Annalia
Fontar

, prima ad essere eletta Lady Drink 1996.

Annalia Fontanin. Lady Drink 1996

Come prestigioso palcoscenico & stato scelto quello di Excelsior Palace Hotel **+L Portofino Coast di
Rapallo (Genova) gia in passato (2016) teatro dellevento per interessamento dellad e managing director
Aldo Werdin.

Oltre alle classiche categorie Pre Dinner, After Dinner e Long Drink. fevento ha visto il debutto della Zero
Alcol by Tassoni, un categoria che sta incontrando un crescente interesse del mercato.

A supportare liniziativa hanno contribuito una cinquantina di aziende/partner che hanno sponsorizzato
e 44 concorrenti in gara, presentate dal vulcanico top bartender e barmanager GianMaria Ciardulli e
dalle sempre precisa Cristina Poi del nertwork Planet One.

Creativita, fantasia, tecnica, stile e capacita di comunicazione sono stati i tratti distintivi delle concorrenti
che si sono affrontate con grande impegno e insieme curiosita verso le altre ricette.

Coordinato dal veterano e “gustosofo’ Michele Di Carlo, a far funzionare levento ha provveduto un
affiatato team di professionisti, a comicniare dalla balady e art director Michela Bunino, formato da una
decina di collaboratori come i bartender Gianluca e Martina Brizzolesi, Anna Di Sandro, Francesco Conte,
Gionata Repetti e Tiziano Zanobini.

Lentusiasta art director Michela Bunino
tra | presentatori Cristina Poi e
GlanMaria Ciardull

Afar parte delle giurie sorteggiate, che si sono via via avvicendate durante il concorso, sono stati una
ventina di giomalisti e una decina di presidenti di associazioni professionali di settore ospitalita come
Angelo Donnaloia (Aibes), Bernardo Ferro (Abi), Valerio Beltrame (Solidus), Paolo Bianchi (Fib), Roberrto
Gallo (Fisar).
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Le finaliste sul podio
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Categoria Long Drink
Davanti alle proposte di Marcella Mangiameli "May” (freelance di eventi e fiere, Palermo) e di Giulia
Moretti (Excelsio Palace Hotel Portofino Coast, Rapallo) ha prevalso la ricetta

Baciami Ancora
di Valentina Sala, Bar D'Angelo, San Giovanni Teatrino/Chieti

Ingredienti
30 ml The Barmaster Gin Bonaventura Maschio

25 ml Rosolio alle Rode Bottega

25 ml Amaretto Casoni

20 ml succo di mezzo lime

7 gocce Naty's Wonder Foam

pizzico di polvere di ibisco

80 ml Tonica SuperFine Tassoni

Preparazione

Ingredienti nello shaker (meno la tonica), versare in tumbler alto e aggiungere la tonica. Guarnire con fiori

eduli e lamelle di mandorle.

Categoria After Dinner

Davanti alle proposte di Tatiana Curic (Salnon Guru Cocktail & Tapas Experience, Milano) e di Dalia
Bernucci (Brillo Lounge & Spirits, Riccione) ha prevalso la ricetta

Anima dAmbra
di Chiara Perini, Il Ventinove Wine & Cocktail Bar, Padova

Ingredienti

30 ml Hoxton Dry Gin by Cuzziol

20 ml Maffio Moroso Vermouth Rosso by Cuzziol

15 ml Hoxton London Spritz Amaro by Cuzziol

45 ml Cedrata Tassoni

2 gocce Angostura Aromatic Bitters

Preparazione

Mixing glass, versare inj tumbler basso, aggiungere Cedrata Tassoni. Guarnire con scorza di pompelmo e
fiori edibil
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Categoria Pre Dinner
Davanti alle proposte di Valeria Ramos (Faloria Mountain Spa Resort, Cortina d'Ampezzo/Belluno) e di
Simona Trivel

i (Tasté Caffetteria Cocktail Bar, Biella) ha prevalso la ricetta

Ruby Drup
di Tiziana Sata, T@G Cocktail Bar, Marsala/Trapani

Ingredienti

30 ml Drup Anima di Olive Lemon

40 ml Campari

1 barspoon di composta di pompelmo rosa home made

top seltz aromatizzato ai frutti rossi home made

Preparazione

Ingredienti nello shaker, double strain, versare in tumbler basso. Guamire con twist di scorza di
poompelmo rosa e ribes rossi, polvere di fiori edibili sul lato del tumbler.

1dis < >

Categoria Zero Alcol by Tassoni
Davanti alle proposte di Marina Milan (La Bottega di Leo, Pinerolo/Torino), di Valentina Bianco (Skyway
Monte Bianco Mountain Bar, Courmayeur/Aosta) e di Ludovica Lano (Sport Caffe, Aosta) ha prevalso la
ricetta

Taxi Driver
di Alessia Mittone, Flora 1925 Cocktails, Wines & Food, Torino

Ingredienti

60 ml Botanico Superfine Gin Zero Tassoni

20 ml Sober Bitter 0.0% by Spirits & Colori

40 m fast cordiale h de allarancia, etto selvatico, verde.

Preparazione
Stir & strain, versare in coppetta, senza guamizione.

Alla premiazione & seguito il Gala Dinner preceduto da Aperitivo Cinzano offerto da Caffo Group 1915,

accompagnato da assaggi di tartine a base di caviale Cru Caviar.

Bargiornale

30 MARZO 2026
EXCELSIOR PALACE

MENU
RISOTTO CON CAPRING ED ERBA
I

) CIPOLLINA,
‘ORATA ALLA MEDITER
SAVARIN ALLE FRAGOLE, ey
VNIA CAFFE" NANNINI,
FARETRA QUERCE BETTINA,
BONAVENTURA MASCHIO CA" BERTALDO
o B 2
CABERTALDO"
Fost -l

u Gola Dinner Excesior Pala

Il mattino seguente, sulla via del ritorno a casa, non poteva mancare una sosta per gustare una calda

Focaccia di Recco presso uno dei dieci Panifici Tossini della cittadina ligure.

a2 < >

Le mitiche Focacce di Recco dei PanficiTossini

Principali Aziende Sponsor/Partner e i loro prodotti

Acetaia Malpighi
Acqua Plose/Alpex

Amaro Liborio

Amaro Niente by Bruno Vanzan
Bonaventura Maschio/Amaro Pratum Bio
Bordiga/Verrmut di Torino

Bottega distillati

Bugatti attrezzature professioinali
Caffo Group 1915/Vecchio Amaro del Capo e Cinzano
Campari/Aperol

Casoni/Amaro del Ciclista

Cedral Tassoni

Coca-Cola/tonica Kinley

Cru Caviar

Cuzziol spirits

Dammann Fréres

Drup /Anima di Olive

Flamigni 1930 pasticceria

Elli Branca

Forst/Ter Lignum Whisky
Gamondi-Toso/Aperitivo Pink Citrus
La Faretra Vini e Olio

La Molina Cioccolato
Montosco/Sale Maldon

Moutai The Spirits of China

No-I-ita Woman Power

Onesti Group/Alpestre

Overline Meni

Pasabache bicchieri

Portofino Dry Gin

Red Bull/Organics

Rossi d/Asiago/Kranebet Botanic Gin
Spirits & Colori

Terra Nera/Olea

Trabo/lsi attrezzature professionali
Vamelli/Caffé Moka
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Lady Drink compie 30 anni, ma non li dimostra

Home > News Rimini > Lady Drink comy i, ma o di

Lady Drink compie 30 anni, ma non li
dimostra

Valentina Sala, Chiara Perini, Tiziana Sata e Alessia Mit le nuove Lady Drink 2026, dal
patron Danilo Bellucci nel 1996, Ledizione del Trentennale & stata organizzata pressoil prestigioso Excelsior
L Portofino Coast di Rapallo/Genova.
Werdin Alessia Mittone Angelo Donnaloia Bernardo Ferro Caffo G
zano G rnucci Danilo Bellucci Excelsior Palace Hotel Portofir
i Giulia i Lady Art Nicole. Lady drink Luc
enker Roberto Gallo S

ata Valentina Bianco Valentina Sala Val

Poi Dalia Coast Fb

farduli Gianluca Bri or

ano Marce

fichela Bunino Michele Di Carlo Paolo Bianchi Regina

imona Trivellini Solidus Tassoni Tatiana Curic Tiziar

Seinata 30 anni fa, ma eri gia grande
Sei nata 30 anni fa, ma eri gia circondata da Amiche e Amici
Sei nata 30 anni fa, ma io ero gia i, felice di averti visto nascere
& poi visto crescere in tutti questi anni

insieme con tante barmaid e barlady

come Annalia, llaria, Marina, Vanessa, Daniela...

Mancava solo un riconoscimento ufficiale

per provare tanta gioia per i premi conquistatiin Tuo nome.

Lanciata nel 1996 in conil salone Eur di Perugia, a prima edizione
di Lady Drink ha subito avuto un grande successo di adesioni e partecipazione di barmaid e
barlady, oltre ad aver acceso un riflettore sul ruolo delle donne protagoniste dietro il banco
bar.

Merito di un grande promoter come linfaticabile e poliedrico Danilo Bellucci che ha saputo
vedere lontano fin dall'ora coinvolgendo le migliori aziende del settore beverage e

incuriosendo la stampa d'informazione, anche fuori settore.

1di3

Animazione del logo Lady Drink 2026

Jones cafée

Lady’s Drink

Il patron Danil inaugurala izione di Lady Drink

Un'iniziativa che ha contribuito a finire di abbattere incomprensibile muro di diffidenza che
circondava da sempre 'opera e la preparazione delle donne dietro al banco bar. Non a caso
solo nel 1974 & stato consentito a barmaid e barlady I'ingresso nel mondo Aibes
(Associazione italiana barmen e sostenitori).

Un riconoscimento gia tributato all'inizio del secolo scorso nel mondo anglosassone a una
pioniera del settore come Ada Coleman (1903-1926) che al banco dell’American Bar
dell’Hotel Savoy di Londra miscelava con successo cocktail come il suo Hanky Panky a base di
London Dry Gin, Vermouth Rosso e Fernet Branca, entrato molti anni dopo nel 2020 nel
Ricettario IBA (International Bartender Association).

| I =
La pioniera della miscelazione femminile Ada Coleman, American Bar Savoy Hotel. Londra 1903-1926)

Durante l'edizione del tretennale, Danilo Bellucci ha ricevuto da Caffo Group 1915 un
quadro celebrativo realizzato da Lady Art Nicole (Cavazzuti). Lopera & la prima del ciclo

Caffo Pop Tales dedicato ai protagonisti del settore e fa parte delle iniziative che 'azienda di
Limbadi (Vibo Valentia) dedichera Ianno prossimo ai 270 Anni di Cinzano, marchio

T acquisito dall’ad Nuccio Caffo.

iardull, il patron D: iriceve il quad
Lady Art Nicole da Fabrizio Tacchi di Caffo Group 1915 e lautrice Nicole Cavazzuti

Per l'edizione del Trentennale, Danilo Bellucci ha scelto come Madrina dell'evento Regina
Schrenker, che da top model di grande fascino & diventata una famosa fashion designer,
ambascitarice internazionale del gusto italiano nel campo dellamoda, teatro e arte.
Nell'occasione Regina Schrenker ha ricevuto da Danilo Bellucci il riconoscimento Scarpetta
Rossa dedicato alle Donne che si sono particolarmente distinte nel proprio settore.

1l patron Danilo Bellucci consegna la Scarpetta Rossa a Regina Schrenker, Madrina Lady Drink 2026

Adareil via ai lavori del concorso il 30 marzo scorso & stata chiamata la barlady valdostana
Annalia Fontanini, prima ad essere eletta Lady Drink 1996.

Annalia Fontanini. Lady Drink 1996
Come prestigioso palcoscenico & stato scelto quello di Excelsior Palace Hotel *****L.

Portofino Coast di Rapallo (Genova) gia in passato (2016) teatro dellevento per
interessamento dell'ad e managing director Aldo Werdin.
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Vista del porto di Rapallo da Excelsior Palace Hotel *****L Portofino Coast

Oltre alle classiche categorie Pre Dinner, After Dinner e Long Drink. levento ha visto il
debutto della Zero Alcol by Tassoni, un categoria che sta incontrando un crescente interesse
del mercato.

Asupportare 'iniziativa hanno contribuito una cinquantina di aziende/partner che hanno
sponsorizzato le 44 concorrenti in gara, presentate dal vulcanico top bartender e
barmanager GianMaria Ciardulli e dalle sempre precisa Cristina Poi del nertwork Planet
One.

Creativita, fantasia, tecnica, stile e capacita di comunicazione sono stati  tratti distintivi delle
concorrenti che si sono affrontate con grande impegno e insieme curiosita verso e altre
ricette.

Coordinato dal veterano e “gustosofo” Michele Di Carlo, a far funzionare I'evento ha
provveduto un affiatato team di professionisti, a comicniare dalla balady e art director
Michela Bunino, formato da una decina di collaboratori come i bartender Gianluca e Martina
Brizzolesi, Anna Di Sandro, Francesco Conte, Gionata Repetti e Tiziano Zanobini.

Lentusiasta art director Michela Bunino trai presentatori Cristina Poi e GianMaria Ciardulli

Afar parte delle giurie sorteggiate, che si sono via via avicendate durante il concorso, sono
stati unaventina di giornalisti e una decina di presidenti di associazioni professionali di
settore ospitalita come Angelo Donnaloia (Aibes), Bernardo Ferro (Abi), Valerio Beltrame
(Solidus), Paolo Bianchi (Fib), Roberrto Gallo (Fisar).

1did

La gioia delle partecipanti aLady Drink 2026

ichele Di Carlo conil iil patron Danilo Belluccie la
presentatrice Cristina Poi
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Il patron Danilo Bellucci tra

Ciardulli e Cristina Poi con Patrizia Beretta di Campari

Lafood designer Barbara Ricco in

i premi Overline Menu

I presidenti delle varie associazioni professionali centrolavincitrice tra

Le finaliste sul podio
1di3
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Moretti

Le 4 vincitrici Lady Drink lessia Mittone (; Icol by Tassoni)
(Pre Dinner) Chiara Perini (After Dinner)

ong Drink) Tiziana Sata

ong Drink. Al

Ciardulli e Cristina Poi

Unmomento della gara Lady Drink 2026 BOKDIGA

Valentina ice Long Drink

Colorati Pre Dinner al tavolo della giuria

Categoria Long Drink
Davanti alle proposte di Marcella Mangiameli “May” (freelance di eventi e fiere, Palermo) e
di Giulia Moretti (Excelsio Palace Hotel Portofino Coast, Rapallo) ha prevalso la ricetta

Baciami Ancora
di Valentina Sala, Bar D'’Angelo, San Giovanni Teatrino/Chieti

Ingredienti

30 ml The Barmaster Gin Bonaventura Maschio
25 ml Rosolio alle Rode Bottega

25 ml Amaretto Casoni

20 ml succo di mezzo lime

7 gocce Naty's Wonder Foam Baciami

aico dlpolvere diibi ) !
pizzico dipolvere dlibisco Categoria After Dinner
80 ml Tonica SuperFine Tassoni

Davanti alle proposte di Tatiana Curic (Salnon Guru Cocktail & Tapas Experience, Milano) e

Preparazione

di Dalia Bernucci (Brillo Lounge & Spirits, Riccione) ha prevalso laricetta

Ingredienti nello shaker (meno la tonica), versare in tumbler alto e aggiungere la tonica.

Guarnire con fiori eduli e lamelle di mandorle. Anima d’Ambra

la categoria Long Drink

1di6 di Chiara Perini, Il Ventinove Wine & Cocktail Bar, Padova

Jones cafée
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Bugatti da Maurizio Di Dio

Ingredienti

30 ml Hoxton Dry Gin by Cuzziol

20 ml Maffio Moroso Vermouth Rosso by Cuzziol

15 ml Hoxton London Spritz Amaro by Cuzziol

45 ml Cedrata Tassoni

2 gocce Angostura Aromatic Bitters

Preparazione

Mixing glass, versare inj tumbler basso, aggiungere Cedrata Tassoni. Guarnire con scorza di
pompelmo e fiori edibili.

1di3

Le After Dinner ric
centroi la vincitrice Chiara Perini tra Tatiana Curic e Dalia Bernucci

Riccoi premi Overline Menu. Al

Chiara Perini con il cocktail Anima d’Ambra cat. After Dinner

Categoria Pre Dinner
Davantialle proposte di Valeria Ramos (Faloria Mountain Spa Resort, Cortina dAmpezzo/
Belluno) e di Simona Trivellini (Tasté Caffetteria Cocktail Bar, Biella) ha prevalso la ricetta

Ruby Drup
diTiziana Sata, T@G Cocktail Bar, Marsala/Trapani

Ingredienti

30 ml Drup Anima di Olive Lemon

40 ml Campari

1 barspoon di composta di pompelmo rosa home made

top seltz aromatizzato ai frutti rossi home made

Preparazione

Ingredienti nello shaker, double strain, versare in tumbler basso. Guarnire con twist di scorza
di poompelmo rosa e ribes rossi, polvere di fiori edibili sul lato del tumbler.

1di8

Cocktail Ruby Drup di Tiziana Sata Lady Drink 2026 cat Pre Dinner
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La food designer Barbara Ricco di Overli ha premiato le finali Dinner Valeria Ramos, Sara Polidori cat Pre Dinner riceve il Premio Campari da Patrizia Beretta
Simona Trivellini e la vincitrice Tiziana Sata

Categoria Zero Alcol by Tassoni

Davanti alle proposte di Marina Milan (La Bottega di Leo, Pinerolo/Torino), di Valentina
Bianco (Skyway Monte Bianco Mountain Bar, Courmayeur/Aosta) e di Ludovica Lano (Sport
Caffe, Aosta) ha prevalso la ricetta

Taxi Driver
di Alessia Mittone, Flora 1925 Cocktails, Wines & Food, Torino

Ingredienti

60 ml Botanico Superfine Gin Zero Tassoni

20 ml Sober Bitter 0.0% by Spirits & Colori

40 ml fast cordiale home made all'arancia, finoicchietto selvatico, cardamomo verde.
Preparazione

Stir & strain, versare in coppetta, senza guarnizione.

1di4

Tiziana Sata vinci Dinner riceve il Maschio da M: lera BM e Michele Di
Carlo

Fabrizio Tacchi | caviale pre i Mondini di Cru Caviar

I mattino seguente, sulla via del ritorno a casa, non poteva mancare una sosta per gustare
una calda Focaccia di Recco presso uno dei dieci Panifici Tossini della cittadina ligure.

1di2

Marc Tassoni ai piedi Zero Alcol by Tassoni. Alcentro la vincitrice
Alessia Mittone tra Ludovica Lano e Valentina Bianco

La Madrina Lady Drink insieme conla ina Milan 2°
Zero Alcol by Tassonij

Alcune partecipanti della cat Pre Dinner

llnegozio di via Asssereto della catena di dieci Panifici Tossini

Simona Trivellini dacl Pre Dinnerriceve i Manuela Mattalia

Le partecipanti della categoria Zero alcol by Tassoni

Alla premiazione & seguito il Gala Dinner preceduto da Aperitivo Cinzano offerto da Caffo
Group 1915, accompagnato da assaggi di tartine a base di caviale Cru Caviar.

Jones café Pag. 03/ 04
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P

cipali Aziende Sponsor/Partner e i loro prodot:

Acetaia Malpighi
Acqua Plose/Alpex

Amaro Liborio

Amaro Niente by Bruno Vanzan

Bonaventura Maschio/Amaro Pratum Bio
Bordiga/Verrmut di Torino

Bottega distillati

Bugatti attrezzature professioinali

Caffo Group 1915/Vecchio Amaro del Capo e Cinzano
Campari/Aperol

Casoni/Amaro del Ciclista

Cedral Tassoni

Coca-Cola/tonica Kinley

Cru Caviar Tavolo Terra Nera con Olea, Liquore alle foglie di ulivoi Fabrizio Montesano, Anna, Luca Garbelli e il barmanager | hio con Botran8yo
Cuzziol spirits Carmine Lamorte
Dammann Fréres

Drup /Anima di Olive

Flamigni 1930 pasticceria

Flli Branca

Forst/Ter Lignum Whisky
Gamondi-Toso/Aperitivo Pink Citrus
La Faretra Vini e Olio

La Molina Cioccolato
Montosco/Sale Maldon

Moutai The Spirits of China

No-I-ita Woman Power

Onesti Group/Alpestre

Overline Ment

Pasabache bicchieri

Portofino Dry Gin

Red Bull/Organics

Rossi d’Asiago/Kranebet Botanic Gin
Spirits & Colori

Terra Nera/Olea

lanovita Certosa al tavolo Onesti Group

Trabo/Isi attrezzature professionali
Varnelli/Caffé Moka.

1di16

Silvio Pugi e Alessandro Toso al I citruseil ilium Italian Whiski
Single Cask

lle erbe per I

Non poteva mancare il tavolo di Portofino dry Gin

Dio di Bugatti ha presentato la nuova pinza bar spoon

I

Matteo Scalfi al tavolo Moutai, gamma di distillati cinesi di vari cereali ‘Tavolo Amaro Liborio Analcolico con dispenser

Simona Trivellini al tavolo Bordiga con Manuela Mattalia e Occitan London Dry Gin

Jones café Pag 04/ 04
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SPIRITS & COLORI
DIECI ANNI DI TALENT SCOUTING
TRA T DISTILLATI DEL MONDO

Nata nel 2016 come divisione di Vino
& Design - azienda fondata dall'im-
prenditore olandese Dick ten Voor-
de - Spirits & Colori ha costruito in un
decennio un catalogo di circa 400
etichette selezionate tra piccoli pro-
duttori di tutto il mondo. Con sede a
Reggio Emilia, il distributore si rivolge
esclusivamente al canale professionale:
cocktail bar, hotel, ristoranti ed enote-
che che cercano referenze capaci di
distinguersi dalla proposta standard.
Il 2025 si & chiuso con una crescita di
fatturato del +5%, dato che il diretto-
re commerciale e marketing Gabrie-
le Rondani attribuisce alla coeren-
za nella selezione e alla forza dello
storytelling dei brand rappresentati.
Beer & Food Attraction 2026 é stata
I'occasione per festeggiare i dieci anni
dell'azienda e presentare al mercato
italiano un gruppo di nuove referenze,
tutte coerenti con la filosofia della casa:
prodotti con radici autentiche, identita vi-
siva forte, storie da raccontare al bancone.

La novita di maggior impatto & AGA-
VESANTA, distillato Made in Italy svi-
luppato da un gruppo di imprendi-
tori milanesi con la creativita di Oscar
Quagliarini, noto come il "barista pro-
fumiere". Il prodotto mescola un'ani-
ma di agave 100% con olio essenziale
di cedro e infusione di fiori di ibisco,
che gli conferisce un colore rosso in-
tenso e note agrodolci. Il riferimento
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iconografico & la Madonna di Lore-
to - la cui statua, ricostruita in legno
di cedro dopo l'incendio del 1921,
ha mantenuto nel tempo il suo volto
scuro come memoria della devozione
popolare -trasformato in un raccon-
to di brand di rara densita simbolica.

Allo stand ha trovato spazio anche
Pisco Huamani, distillato peruviano
prodotto dal 1890 e tramandato per
quattro generazioni. Il nome, in lingua
quechua, significa "dio Inca, protetto-
re del popolo e dei raccolti". Dopo gli
espropri degli anni Settanta, la famiglia
ha ricostruito la tenuta e ripreso la pro-
duzione negli stessi alambicchi in rame
originali, in piccoli lotti. In degustazio-
ne il Puro Quebranta e I'Acholado.

Sul fronte no-alcol debutta in Italia
Hayman's London 0.0%, prima refe-

renza completamente analcolica della
storica distilleria londinese fondata nel
1863 da James Burrough. Il prodotto
conserva aromi di ginepro, coriandolo
e agrumi con un profilo fresco e spe-
ziato, pensato per la miscelazione: in
abbinamento con acqua tonica e una
fetta di pompelmo o lime propone
un'alternativa al Gin Tonic che fun-
ziona anche per chi non vuole alcol.

Completano la gamma presentata
Tequila Cofradia con bottiglie in ce-
ramica dipinta a mano; Nixta, liquore
a bassa gradazione, e la linea Sober
Spirits, distillati dealcolati e ridistilla-
ti pensati per dare corpo ai cocktail
restando nel perimetro zero alcol.

DIETRO L BANCONE, LA SUOLTA - —

Il Fuori Casa - Maggio 2026
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BARITALIA BARAWARDS PREMIO INNOVAZIONE EVENTI IL BIBLIOTECARIO BARGI(

Agavesanta accende i cocktail
con spirit & spiritualita

Rodolfo Guarnieri 6 Maggio 2026

Agavesanta by HOLYWATERGIN

Agavesanta nasce come un originale cocktail di spirit & spiritualita, a base di un distillato di agave
aromatizzato, presentato in una bottiglia artistica che vuole essere un omaggio alla statua della
Madonna di Loreto.

Il distillato di origine messicana Agavesanta fa parte del gruppo Holywatergin (holywaterfin.com), realta
imprenditoriale milanese nata dalla visione imprenditoriale di Sidney Yeates e dall'estro creativo del
mixologist Oscar Quagliarini, con l'obiettivo di sviluppare prodotti distintivi capaci di coniugare

storytelling, identita e innovazione nel mondo degli spirit.

11 mixologist Oscar Quagliarini con
Agavesanta

A comporre Agavesanta concorrono un distillato 100% di agave messicana di colore rosso sangue,
arricchito con infuso di ibisco (per dare colore e sapore, ispirato alla composizione della tradizionale
Aqua de Jamaica) con olii essenziali del cedro del Libano, affinato in Italia dalla Distilleria Quaglia. La
forma della bottiglia da 50 cl vuole ricordare e omaggiare la statua in legno di cedro del Libano della
Madonna di Loreto.

Al pari dello spirit gemello HolyWaterGin (dry gin aromatizzato con fiore di iris, estratto di pino, incenso e

acqua distillata di mare, 42,5% alc), Agavesanta & distribuita da Spirits & Colori di Reggio Emilia.

15
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Agavesanta by HOLYWATERGIN 0351 courtesy BorderLineAgency

Palcoscenico della sua presentazione milanese & stato il locale Altrove (zona Lambrate) in
collaborazione con il gruppo Carnale, con una serata all'insegna dj set del duo Demetra & Bianca, mostra
d'arte fotografica firmata da Giampaolo Sgura e degustazioni di Agavesanta in purezza (in provetta) e in
cocktail come Santa Mule (Agavesanta, succo di lime, top Ginger Beer Baladin) e Like A Virgin

(Agavesanta, succo di lime, top Soda al Pompelmo Rosa Baladin).

Foto courtesy by Giampaolo Sgura per Agavesanta
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Rivista Il Fuoricasa - Leggi il numero 11

Il numero 11 de Il Fuoricasa racconta tendenze, prodotti, mixology e innovazione nel mondo Horeca

RIVISTA IL FUORICASA

-«’ Redazione

NEWS

«FUORICASA

',’P’

Nel nuovo numero della rivista Il Fuoricasa spazio ai temi che stanno attraversando il mondo Horeca: dalla trasformazione
della pizza contemporanea alla ricerca sul caffe di terroir, fino alle riflessioni sul futuro della cucina italiana e del comparto
vino.

Ampio spazio anche alle innovazioni di prodotto e di servizio dedicate al canale Horeca, con approfondimenti su sostenibilita,
organizzazione della cucina, nuove tecnologie e mixology. Completano il numero interviste, reportage e uno speciale dedicato
alle aziende protagoniste alle fiere di settore.
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