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COMUNICATO STAMPA

LA NOTIZIA IN BREVE
1 26 e 27 maggio al Roma Bar Show 2025 presso il Palazzo dei Congressi (stand A-1, piano terra), Spirits & Colori presenta
una selezione raffinata dei migliori spirits del proprio catalogo, tra conferme prestigiose e novita assolute. Tra le anteprime
spiccano Abasolo EI Whisky De Mexico, whisky innovativo prodotto con mais Cacahuazintle nixtamalizzato a 2.300 metri di
altitudine e Nixta Licor de Elote, liquore autentico e profumato che rende omaggio alla tradizione mesoamericana e alla cultura
del mais. Spazio anche all'eccellenza caraibica con il rhum agricole Pére Labat, dalla distilleria pi antica di Marie-Galante
(Guadalupa), prodotto con metodi artigianali, fermentazioni lente e distillazione in colonne creole di rame.

SPIRITS & COLORI ACCENDE IL ROMA BAR SHOW
TRA NOVITA D’ECCELLENZA
E CONFERME PRESTIGIOSE

Dal Messico ai Caraibi, tra distillati d'eccellenza e nuove proposte, lo stand A-1sara un crocevia di cultura,
innovazione e gusto, per scoprire prodotti rari e affascinanti, storie di distillazione d'eccezione e la passione
che l'azienda reggiana mette da anni nella selezione di prodotti da tutto il mondo.

Spirits & Colori sinonimo di qualita e innovazione nel mondo del beverage, si prepara a incantare operatori
e appassionati al Roma Bar Show 2025, il 26 e 27 maggio presso il Palazzo dei Congressi all'Eur di Roma.
Allingresso del piano terra, presso lo stand A-1, lazienda presentera una selezione esclusiva dei suoi migliori
spirits, combinando tradizione, artigianalita e uno sguardo sempre rivolto al futuro del bartendering e della
mixology. L'azienda reggiana portera infatti in scena distillati provenienti da ogni angolo del mondo, selezionati
per raccontare storie di territori, materie prime e processi produttivi unici. Una vetrina raffinata dove ogni
bottiglia rappresenta un'esperienza sensoriale e culturale.

Tra le novita assolute presentate in anteprima al Roma Bar Show spicca Abasolo
El Whisky De Mexico, una proposta rivoluzionaria proveniente dall'altopiano
messicano. Prodotto a 2.300 metri di altitudine, questo whisky innovativo é realizzato
con mais Cacahuazintle, varieta autoctona ricca di storia e sapore, sottoposto a
nixtamalizzazione — una tecnica ancestrale di cottura del mais che migliora sapore
e valore nutrizionale. Il risultato & un distillato inedito, profondo e inconfondibile, che
fonde il patrimonio gastronomico mesoamericano con larte moderna della distillazione.

Dalla stessa filiera di eccellenza nasce anche Nixta
Licor de Elote, un liquore di mais bianco Cacahuazintle
coltivato a oltre 2.000 metri nelle terre fertili di Jilotepec. Il
processo produttivo, che integra macerazioni prolungate
e nixtamalizzazione, da vita a un prodotto dal profumo
intenso, ricco di personalita e fortemente identitario.
Nixta & un tributo liquido alla cultura messicana, dove il mais & molto piu che un
ingrediente: & un simbolo di vita, spiritualita e continuita. Al banco dedicato a queste
novita ci sara Daniele Cancellara, Bar Manager del Rasputin di Firenze.

COMUNICATO STAMPA

Dalle alture messicane alle atmosfere caraibiche: Spirits & Colori propone
anche unimmersione nei profumi e nei sapori del rhum agricole
Pére Labat, prodotto sullisola di Marie-Galante (Guadalupa), nei
territori d'oltremare francesi. La distilleria Pére Labat, la pi0 antica
ancora in funzione sull'isola (attiva dal 1915), si trova nel suggestivo
Domaine Poisson, risalente al 1700. Qui, la produzione é ancora legata
a metodi artigianali e strumenti storici — come la ruota a bagno d'olio
o l'alambicco Labat, ideato dallo stesso padre Jean Baptiste Labat nel
XVII secolo. La canna da zucchero, raccolta rigorosamente a mano,
viene macinata entro 48 ore dalla raccolta, con fermentazioni che durano
fino a 72 ore e una distillazione in colonne creole di rame a bassa
temperatura. ll risultato & un rum autentico, aromatico e profondamente
legato al suo terroir, disponibile in edizioni limitate molto ricercate da
appassionati e collezionisti. Il processo di invecchiamento avviene nello chais aziendale, tra botti ex-bourbon
e legni francesi, con imbottigliamento ancora manuale.

Le Guest previste presso lo stand di Spirits & Colori, vedono i seguenti locali e bartender:

Lunedi 26 maggio Martedi 27 maggio

«11-12 Carmelo Parisi, Medousa (Taormina) 12 -13 Domenico Barra, Noah Lounge Bar (Napoli)
+12-13 Federico Maccione, J. Gatsby(La Spezia) +13-14 Cristian Landini, T-Bar (Roma)

13 -14 Claudio Lei, Casa Dante (Roma) «14-15 Veronica Fanti, Casa Dante (Roma)

14 -15 Matteo Paulillo, Sogni (Milano) +15-16 Claudio Gerardi, Salotto Caronte (Roma)
+15-16 Manrico Stumiolo, Retro Lounge Bar (Catania) ~ +16 - 17 Roberto & Yosebel, Bodeguita del Rum (Roma)
=16 -17 Cristian Landini, T-Bar (Roma) =17 -18 Ivan Andreozzi, Mareto (San Giminiano)

+17-18 Raisa Kaslin, Raisa Cafe (Bolsena)
18 -19 Domenico Barra, Noah Lounge Bar (Napoli)

SPIRITS & COLORI & uniazienda taliana con sede a Reg
bar, enoteche, hotel e ristoranti Il suo catalogo compr
stupire i palatipic esigenti con i propri distlal

Emilia specialzzata dal 2016 nella selezione. importazione  distribuzione sul territorio nazionale di istillat destinati a cocktail
e un assortimento di elevata ricercatezza, caralterizzato da piccoli produttori di acclarata qualita a ivello mondiale capaci di
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LA NOTIZIA IN BREVE
Sirinnova la linea Ottoz, storica distilleria valdostana fondata nel 1902, grazie a un importante restyling grafico. Il nuovo
design unisce eleganza contemporanea e radici alpine, esaltando l'identita dei prodotti e aprendo la tradizione al gusto
moderno. Il Genepy Classique, con la sua formula fresca e attuale e il pluripremiato Ebo Lebo Gran Riserva, amaro da 42 erbe
coltivate localmente, si distinguono ora anche per la nuova immagine che valorizza contenuti di qualita con uno stile visivo
coerente e distintivo. Solo nel catalogo Spirits & Colori.

LA TRADIZIONE ALPINA SI RINNOVA:
LA LINEA OTTOZ S1 PRESENTA CON UN NUOVO
RESTYLING GRAFICO NEL CATALOGO
SPIRITS & COLORI

Con etichette rinnovate, forme identitarie e una grafica che racconta il territorio, il brand parla ai nuovi appassionati
di mixology e agli amanti della montagna, attraverso bottiglie che uniscono storia, gusto e design.

Una nuova veste per raccontare una storia antica: la linea Ottoz si rifa il look e si presenta nel catalogo
Spirits & Colori con un restyling grafico accurato che coniuga eleganza contemporanea e fedelta alle radici
valdostane. Lidentita visiva rinnovata valorizza I'anima storica di una delle distillerie piu iconiche della Valle d'Aosta,
rendendola ancora piU riconoscibile e coerente con i gusti e le aspettative di oggi.

Nel cuore dell'offerta dell'azienda di Reggio Emilia, brilla infatti la stella alpina Ottoz, fondata nel 1902 da Laurent Ottoz,
pioniere del Génépy. Oggi, sotto la guida delle Distillerie Saint Roch - Levi, il marchio si presenta con una nuova
immagine grafica che ne esalta il carattere e ne rafforza la riconoscibilita, proiettando la storica distilleria
verso nuovi orizzonti, senza rinunciare alla sua autenticita.

La presenza nella selezione di Spirits & Colori conferma la missione di raccontare la montagna attraverso
prodotti d'eccellenza. Ma é la nuova identita visiva a segnare un passo importante: ogni bottiglia, dalla silhouette
distintiva alla veste grafica rinnovata, diventa espressione tangibile di una tradizione che evolve, mantenendo
intatta la passione originaria.

Spiccano il Genepy Classique - ora in una bottiglia dalla grafica raffinata
ed essenziale - e la sua ricetta moderna, che integra la classica
infusione idroalcolica con erbe balsamiche per un sorso fresco,
immediato e versatile, pensato anche per la mixology contemporanea.
Il nuovo packaging sottolinea questa doppia anima: autentica e
innovativa. | suggerimenti di utilizzo in miscelazione sono nei cocktail
Last Word, Bijou o Greenpoint.

Al vertice della gamma, Ebo Lebo Gran Riserva si distingue non solo per
il profilo aromatico ricco, ma anche per l'elegante design che racconta
anche visivamente il legame con il territorio. Composto da 42 botaniche
- tra cui génépy e zafferano coltivati localmente - questo amaro
pluripremiato (Miglior Amaro al Mondo ai World Liqueur Awards 2020) &
il simbolo di una qualita che si vede e si assapora. Non meno affascinante
il Genepy Elixir Centenario, riservato agli intenditori che si presenta in un packaging classico e autorevole,
evocando la "Ancienne Recette” di inizio Novecento, mentre il Gin Ottoz, con le sue otto botaniche tra cui stella
alpina e timo, si veste di uno stile pulito e moderno, pronto a farsi notare nei cocktail bar di nuova generazione.

Con questo restyling grafico, la linea Ottoz si conferma testimone di un'eredita viva, capace di parlare a nuove
generazioni con un linguaggio visivo attuale, senza smarrire I'anima alpina che I'ha resa celebre. Contenuto
e contenitore si fondono per raccontare, con stile, una storia lunga piu di un secolo.

SPIRITS & COLORI & un‘azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail
bar, enoteche, hotel e ristoranti. Il suo catalogo comprende un assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualita a livello mondiale, capaci di
stupire i palati piu esigenti con i propri distillati.

Spirits&colori Srl - Via del Chionso, 14 - 42122 Reggio Emilia - www.spiritsecolori.it
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LA NOTIZIA IN BREVE
I mais da simbolo di miseria e malattia, legata alla pellagra a emblema di riscatto culturale e gastronomico. La pellagra era
causata da una dieta basata esclusivamente sul mais non trattato, privo di niacina. In America Centrale, invece, il mais veniva
lavorato con la nixtamalizzazione, tecnica che lo rendeva nutriente. Oggi, grazie a un recupero di quella sapienza, il mais vive
una nuova vita in liquori d'eccellenza come il Nixta Licor de Elote e il whisky Abasolo, prodotti in Messico con metodi tradizionali
e distribuiti in Italia da Spirits & Colori. Questi distillati raccontano una storia di riscoperta e valorizzazione, trasformando
un cibo della fame in un ingrediente d'autore.

DALLA PELLAGRA ALLA RINASCITA DEL MAIS:
IL RISCATTO DEL GRANOTURCO IN BOTTIGLIA

La nixtamalizzazione, unantica tecnica di cottura con calce, rende il cereale digeribile e a livello nutrizionale.
Con Nixta Licor de Elote e Abasolo Spirits & Colori propone due elisir per brindare
alla rinascita di questa dorata in bottiglia

C'era un tempo, non troppo lontano, in cui il mais - o granoturco, come lo si chiamava affettuosamente in
Veneto - era il simbolo stesso della miseria contadina. Polenta ogni giorno, a ogni pasto, come unico
conforto su tavole spoglie. Un piatto semplice, ma portatore di una tragedia silenziosa: la pellagra. Tra
Ottocento e primo Novecento, questa malattia devasté intere comunita del Nord Italia. Era causata da una
dieta povera e monotona, basata quasi esclusivamente sul mais, che non trattato correttamente non forniva
la niacina (vitamina B3) necessaria alla sopravvivenza. Gli effetti erano devastanti: dermatiti, disturbi neurologici,
demenza e, spesso, la morte. Un morbo della fame, nato dalla poverta e dall'ignoranza nutrizionale.

Eppure, altrove, il mais era ed ¢ tuttaltra cosa. In America Centrale, le civilta indigene sapevano bene come
lavorarlo: la nixtamalizzazione, un‘antica tecnica di cottura con calce, rendeva il mais non solo digeribile, ma
completo dal punto di vista nutrizionale. In Europa, quella conoscenza ando smarrita nel viaggio intercontinentale.
Cosi, cio che doveva essere fonte di vita divenne vettore di malattia.

Oggi, perd, il granoturco si prende una rivincita inaspettata. Dalla poverta al palcoscenico della mixology,
il mais rinasce sotto forma di liquore d'autore, distillato con cura e rispetto per le sue origini, distribuito
in ltalia da Spirits & Colori, realta nota per una non comune ricerca di vere eccellenze a livello internazionale.

II Nixta Licor de Elote, prodotto in Messico, ¢ forse il simbolo piU autentico di questo
riscatto: realizzato con mais nixtamalizzato secondo le antiche tradizioni, & un liquore
dolce e aromatico, ricco di storia quanto di profumo. Ogni sorso & una carezza alla
memoria, un omaggio alle radici contadine trasformate in arte.

Accanto a lui, il whisky Abasolo, anch'esso messicano, si distingue
per l'uso di mais ancestrale e per un processo di produzione
lento e rispettoso, che mette in bottiglia secoli di cultura. Non
€ un bourbon qualunque, ma l'elevazione del mais a simbolo.

Assaporare questi spiriti permette di di riconoscere una
materia prima che ha nutrito generazioni e troppo a lungo
colpevolizzata per ignoranza. Dove in passato c'era malattia, oggi
ce riscoperta e il mais & riuscito nell'impresa di riscattarsi senza
rinnegarsi. Forse, se i nostri nonni avessero conosciuto la nixtamalizzazione, avrebbero |
evitato anni di sofferenze, ma forse oggi possiamo apprezzare ancora di piv Nixta e '
Abasolo. Chissa che un giorno, in qualche osteria del Veneto, non ci si lasci inebriare da
“un cocktail alla polenta”, tutto da gustare.

SPIRITS & COLORI e un‘azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail
bar, enoteche, hotel e ristoranti. Il suo catalogo comprende un assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualita a livello mondiale, capaci di
stupire i palati piu esigenti con i propri distillati.

Spirits&colori Srl - Via del Chionso, 14 - 42122 Reggio Emilia - www.spiritsecolori.it
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HOME CHI S1AMO FRODOTTI ~ COCKTAIL FoOOD LOCALI ~

Un grande ritorno: Tequila!

B APRILE 2025

BEOAZIOND

Il distillate Tequila vive una nuova era dell'sre e non solo nella mixology. || mercateo taliane sta vivends una fase
di espansione per tequila e mezcal, trainata da un crescente interesse verso distillati premium e artigianali,
nonché dauna maggiore apertura dei consumatori italiani verso nuove esperienze gustative legate alla cultura
messicana. Secondo I''WSR, il segmento del tequila & previsto crescere con un tasso annuo composto (CAGR) del
7% trail 2025 e il 2027 mentre il Mezcal raggiungera il 102, partendo da numeri pil limitati,

Non pill relegata a semplice ingrediente o distillato da shot veloci,
quest’eccellenza messicana si afferma oggi come protagonista nei drink
d'autore, ma soprattutto come bevuta conviviale nella sua versione reposadao,
grazie alla crescente attenzione per prodotti di alta qualita. Un riscontro
registrato da Spirits & Colori, vero talent scout della liquoristica nazionale e
internazionale che porta in Italia etichette dal fascino unico,

Unao dei nomi piti interessanti di questo rinascimento & senza dubbio Cofradia,
azienda a conduzione familiare con oltre 50 anni di esperienza nella
preduzione di tequila e di maioliche, Cié che rende Cofradia un produttore

d'eccellenza & |a sua capacita di coni la icana con

I'artigianato locale. Le lora leoniche bottiglie di ceramica e vetro soffiate
50N0 vere e proprie opere d'arte, testimoni del ricco patrimonio culturale del Messico. Questa storia familiare e
questa tradizione messicana hanno colpito Gabriele Rondani - Commercial & Marketing Director di Spirits &
Caleri - che nei suoi viaggl ha potute intessere relazioni con la famiglia Hernandez e in particolare col

proprietario di Cofradia, Carlos detto Charly.

Tra le creazioni pit scenografiche troviameo Catrina, un omaggio alla celebre
figura del Dia de los Muertos: uno scheletro femminile elegantemente
decorato con fiori autunnali, simbolo delle radici culturali messicane.
Altrettanto iconica & la Torre de Picos meglio nota come Gran Cofradia una
bottiglia di ceramica cotta e dipinta a mano dagli artigiani locali, il cui motivo

decorativo si ispira alla tradizione architettonica messicana.

Famosa in Messico & anche la gamma Casa Cofradia con |e tre classiche
referenze Blanco, Reposado e Afejo: i decanter si ispirano alle tradizionali
damajuanas messicane, antichi recipienti in vetro o ceramica usati per

conservare e trasportare liquidi, in particolare alcolici come il tequila.
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Un'altra edizione di spicco & la Cofradia Talavera, il cui design richiama le celebri maioliche di Puebla,
caratterizzate da colori intensi come blu cobalto, rosa e arancione, Accanto a questa, la Cofradia Iguanas celebra

uno degli animali simbolo del Messico, con una bottiglia in ceramica ispirata alla natura selvaggia del passe,

Un altro protagonista di questo rinascimento & Tierra Noble, un
marchio che si distingue per la sapiente fusione di agavi
provenienti da diverse regioni della zona di Tequila, tra le Altos
de Jalisco e i Walles. Questa combinazione di terroir diversi
conferisce a Tlerra Noble un profilo organolettico
straordinariamente complesso, Il trittico si declina in Blanco,
Reposado e Afiejo. Tierra Noble Blanco: cristallina e brillante,

tequila che esalta le note fresche e erbacee dell’agave, con sfumature di menta e anice. La doppia distillazione in

acciaio inox ne preserva la purezza e la freschezza,

Tierra Noble Reposado & caratterizzata da rifless] dorati e un corpo riceo, offrendo un bouguet aromatico di
legno, frutta mat
struttura elegante e armoniosa.

waniglia. L di 12 mesi in botti di quercia bianca americana dona una

Tierra Moble Afiejo & |a versione pill complessa e intensa della gamma, con toni di oro antico, un gusto
avvolgente e note di legno, frutta secca, vaniglia e cioccolato. Laffinamento in botti di quercia bianca americana
e francese per 18-24 mesl conferisce una profondith stracrdinaria al prodotts.
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Flower Good Gin: non
chiamatelo gin alla canapa

Carlo Carmevale 14 Aprile 2025

Joe Bastianich, Sergio Geraci e Oscar Quagliarini coinvalti nella realizzazione. 40mila bottigle e

appuntamenta al prossima Roma Bar Show

Guai a chiamarlo gin alla canapa; Massimo Fabbri, co-fondatore di Flower Farm, |a realta dietro il
nuavissima Flower Good Gin, mette le cose In chiaro subito. Della cannabis (variante Holy Grall), questo

prodotto appena lanciato e presentato al Ronin di Milano utilizza i terpeni, e gli olii essenziali,

combinandali con c H coriandolo & ginepro. «E un prodotto di alta qualita
che spinge sulle parti aromatiche pil pregiate della materia primax», spiega Fabbsi, proprietario anche

delle coltivazioni di canapa da cui origina lingrediente, in Puglia.

Ancor meno si consiglia di chiamarlo gin di Joe Bastianich: il figlio d'arte nel mondo della ristorazione e
giudice storico del programma Masterchef, infatti, in Flower Good Gin contribuisce con capitale (49%) e
volto (per quanto assente alla presentazione ufficiale), ma non ne & il testimonial di pubblicita. Piuttosto,
un partner solido, lui che in passato & gia stato schierato in difesa dell'utilizzo della cannabis per uso

terapeutico, per cui fondamentale nella missione ultima che il gruppo di Fabbri si pone, ovvero portare la

pianta «nel monde dell'enogastronomia, del beauty, del quotidianos,

08

Battiglia da 500 ml, 42° Abv, ricetta firmata dal bartender-profumiere Oscar Quagliarini e un'etichetta

disegnata a china da Sergio Geraci, la mano dietro una leggenda come Dylan Dog. Certo che entrare in
un mercato come quello del gin, sature fino alla superficie, & una bella scommessa, quindi come
dovrebbe essere chiamata? «E senza dubbio una competizione importante, ma abbiamo trovato una
formula divertente e innovativa, e la nostra posizione beneficia di uno storytelling praticamente unico, E

un prodotto nuove, artigianale, aromatico, buonae,

Quanto alla miscelazione, la strategia del brand punta al momento a un utilizzo piuttosto essenziale, in
Gin Tenic (oviamente con |a tonica del brand) e London Mule, ma allorizzonte si prevedona ricette pil
complessa legate al sour. La produzione si assesta sulle 30mila bottiglie, distribuite in esclusiva da
Spirits& Colori che aggiunge in portfolio anche la relativa acqua tonica Tonic Flower Good; il prossimo
appuntamento rilevante coincide con la presenza in fiera al Roma Bar Show.
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SPIRITS & COLORI ACCENDE IL ROMA BAR SHOW TRA
NOVITA D'ECCELLENZA E CONFERME PRESTIGIOSE

Pubblicate da  Redazione 21/05/2025
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Drad Mezgice af Caralbd, ira disiillat d'eccellenza e nuove progoste, lo stand A-I sard un crocevia df culiura, innovazione e gusts, per
scaprire prodoul rari ¢ affisscinanit, storle i distillazions deccezione e la passione che lazlenda regoiana metie da annd nells selezione di
prodott dia fudte [ mende.

Spirits & Colorl sinonimo di qualits e nel monde del , 51 prepara a incantare operatori € appassionati al Roma
Bar show 2025, il 26 & 27 maggio presso il Palazzo ded Congressi all'Enr di oma. All'ingressno del piann terrs, presso Lo stand A-1,
Tazienda presentard una selezione esclusiva dei suod miglior spirits, combinando tradizione, artigianalith @ uno sguardo sempre
rivolto al futoro del bartendering & della mixology. Lazienda reggiana porterd infat in scena distillati provenient da ognd angolo
el mondo, selezionati per raccontare storie di territori, materie prime e processi produttivi unici. Una verrina raffinata dove ogni
bottiglia Tappresenta un‘esperienza sensoriale @ cultrale,

Trale novith assolute presentate in anteprima al Roma Bar 5how spicca Abasolo El Whisky De Mexico, una proposta rivaluzionaria
proveniente dallaltopiane messicano. Prodotto a 2,300 mesri di altitdine, questo whisky innovative & realizzato con mais
Cacahuazintle, varieth awtoctona ricea di storia @ sapore, sottoposto a néstomalizzazione — una tecnica ancestrale di cottura del mais
che migliora sapore & walore nutrizionale. 1 risultato & un distillato inedito, profondo e inconfondibile, che fonde il patrimeonio
gastronomico mesoamericano con Iarte moderna della distllazione,

Dalla stessa filiera di eccellenza nasce anche Nixta Licor de Elote, un liquore di mais bianco Cacahuazintle coltivatoe a oltre 2.000
metri nefle terre fertili di Jilotepec. [l processe produttive, che integra maceraziond prolungate & nistamalizzazione, dé wita a un
prodetio dal profumye intenso, riceo di personalisa e fortemente identitario. Nixta & un tribato lquide alla cultara messicana, dowe I
mais & molto pil che un ingrediente: & un simbelo di vita, spiritoalit e continuits. Al banco dedicato a queste novith ci sard Daniele
Cancellara, Bar Manager del Raspatin di Firenze,

Dalle altore messicane alle atmosfere caratbiche: Spirits & Colori propone anche un'immersione ned profumi e nei sapori del thum
agricole Pére Labat, prodoto sullisola di Marie-Galante (Guadalupa), ned territori d'oltremare francesi, La distilleria Mére Labar, la
pii antica ancora in funzione sull'isola (attiva dal 1915), sl trova nel suggestive Domaine Podsson, risalente al 1700, Qud, la produzions
& amcora legata a metodi artiglanali @ strumient storicd — come la ruata a bagno 4 olio o Palambiceo Labat, ideats dalle steszo padre
Jean Rapsiste Labat nel XVII secelo, La canna da zuechers, racenlta rigorosamente 2 mans, viens macinata entro 88 are dalla raceolta,
com fermentazioni che durana finn a 72 ore e una distillazione in colonne creole di rame a bassa temperatura, [ risultato & un rem
autentics, arpmatics ¢ profondamente legato al suo terroin, disponibile in edizioni limitate malto ricercate da appassionati o
eollezionisti. 11 processo di imvecchiamente avviene nello chais aziendale, tra botti ex-bourbon e legni francesi, con imbattigliamentn

ameora manuale.

L Guest previste presse 1o stand di Spirits & Colori, vedonn i seguenti Iocali e bartender;
Lunedi 26 maggin

11 -12 Carmelo Parisi, Medousa (Taormina)

12 -13 Federicn Maccione, |, Gatsky

Spozia
1% 14 Clawdio Led, Casa Dante (Roma)

14 -15 Matten Faulilln, Sogni (Milann)

15 -16 Manricn Stuminlo, Retro Lounge Bar (Catania)
16 -17 Cristian Landini, T-Bar (Roma)

17 -18 Raisa Kaslin, Raisa Cafe{Bolsena)

1% -19 Domenice Earra, Noah Lounge Bar (Kapoli)
Martedi 27 maggio

12 -13 Damenice Barca, Noah Lounge Rar (Nagali)

i

14 Cristian Landini, T-Bar (Roma)

=

15 Verenica Fanti, Casa Dante (Roma)

o

16 Clawdio Gerardi, Sakottn Caronte (Roma)
16 -17 Roberta & ¥osehel, Bodeguita del Rum (Roma)

17 ~18 Tvan Andrecesi, Mareto (San Giminiane)
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Spirits & Colori accende il Roma Bar
Show tra novita d’eccellenza e conferme
prestigiose

2Z MAGGIQ 2025 REDAZIGNE

v e angy
e

Spirits & Colori sinonimo di qualiti e innovazione nel mondo del beverage, si prepara a incantare operatori e
appassionati al Roma Bar Show 2025, il 26 e 27 maggio presso il Palazzo dei Congressi all'Eur di Roma.
Allingresso del piano terra, presso lo stand A-1, 'azienda presentera una selezione esclusiva dei suoi migliori

spirits, o otr , artigianalitd e uno sguardo sempre rivolto al futuro del bartendering e della

mixology. Lazienda reggiana portera infatti in scena distillati provenienti da ogni angolo del mendo, selezionati
per raccontare storie di territori, materie prime e processi preduttivi unici. Una vetrina raffinata dove ogni
bottiglia rappresenta un'esperienza sensoriale e culturale.

Tra le novita lute p in ima al Roma Bar Show spicca Abasolo El Whisky De Mexico, una
proposta riveluzionaria proveniente dall'altopiane messicane. Prodotto a 2.300 metri di altitudine, questo

whisky innovativo & realizzato con mais Cacahuazintle, varietd autoctona ricca di storia e sapore, sottoposto a
nixtamalizzazions — una tecnica ancestrale di cottura del mais che migliora sapore e valore nutrizionale. Il
risultato & un distillato inedito, profondo e inconfondibile, che fonde il patrimonio gastronomico mesoamericano
con l'arte moderna della distillazione.

Dalla stessa filiera di eccellenza nasce anche Nixta Licor de Elote, un liguore di mais bianco Cacahuazintle
coltivato a oltre 2.000 metr] nelle terre fertili di Jilotepec. || processa produttive, che integra macerazion]
prolungate e nixtamalizzazione, da vita a un prodotto dal profumo intenso, ricco di personalita e fortemente
identitario, Nixta & un tributo liquido alla cultura messicana, dove il mais & molto pit che un ingrediente: & un
simbolo di vita, spiritualit e continuita. Al bance dedicato a queste novitd cf sard Daniele Cancellara, Bar
Manager del Rasputin di Firenze.
¥ . Dalle alture messicane alle atmosfere caraibiche: Spirits & Colori
. propene anche un'immersione nei profumi e nei sapori del rhum
‘ agricole Pére Labat, prodotto sull'isola di Marie-Galante
(Guadalupa), nei territori d'oltremare francesi. La distilleria Pére
4 Labat, la pil antica ancora in funzione sull'isola (attiva dal 1915),
si trova nel suggestivo Domaine Poisson, risalente al 1700, Qui, la
produzione & ancora legata a metodi artigianali e strumenti storici

— come la ructa a bagno d'olio o 'alambicco Labat, ideato dallo
stesso padre Jean Baptiste Labat nel XVl secolo. La canna da
zucchero, raccolta rigorosamente a manao, viene macinata entro 48 ore dalla raccolta, con fermentazioni che
durano fine a 72 ore e una distillazione in colonne crecle di rame a bassa temperatura. Il risultato & un rum
autentico, aromatico e profondamente legato al suo terroir, disponibile in edizioni limitate molto ricercate da
appassionati e collezionistl. || processo di invecchiamento avviene nello chais aziendale, tra botti ex-bourbon e

legni francesi, con imbottigliamento ancora manuale,

1

Le Guest previste presse lo stand di Spirits & Colori, vedono | seguenti locali e bartender:

Lunedi 26 maggio

11 -12 Carmelo Parisi, Medousa (Taormina)

12 -13 Federico Maccione, ). Gatsby(La Spezia)

13 =14 Claudio Lei, Casa Dante (Roma)

14 -15 Matteo Paulillo, Sogni (Milanc)

15 -16 Manrico Stumiolo, Retro Lounge Bar {Catania)

16 -17 Cristian Landini, T-Bar (Roma)

17 -18 Raisa Kaslin, Raisa Cafe(Bolsena)

18 -1% Domenico Barra, Noah Lounge Bar (Mapoli)

Martedi 27 maggio

12 -13 Domenico Barra, Noah Lounge Bar (Napoli)

13 =14 Cristian Landini, T-Bar (Roma)

14 -15 Veronica Fanti, Casa Dante (Roma)

15 -16 Clawdio Gerardi, Salotto Caronte (Roma)

16 <17 Roberto & Yosebel, Bodeguita del Rum (Roma)

17 -18 Ivan Andreozzi, Mareto (San Giminiano)
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Spirits & Colori conquista il Roma Bar Show con novita
d'eccellenza e grandi conferme

Spirits & Colori presenta una selezione dei migliori spirits del proprio catalogo, tra conferme prestigiose e novita
assolute

ATEMDE
¥ redazic

L0310 Y £ MEDIA PARTNER UFFICIALE DELLA MANIFESTAZIONE

Dalla stessa filiera di eccellenza nasce anche Nixta Licor de Elote, un liguore di mais bianco Cacahuazintle coltivato a oltre
2.000 metri nelle terre fertili di il A produttive, che integra i prol e izzazi

da vita a un prodotto dal prefumao intenso, ricco di personalita e fortemente identitario. Nixta & un tribute liquido alla cultura
messicana, dove il mais & malto pid che un ingrediente: & un simbalo di vita, spiritualita e continuita. Al banco dedicato a
queste novita ¢l sard Daniele Cancellara, Bar Manager del Rasputin di Firenze,

AZIENDE - Spirits & Colori sinonimo di qualitd e innovazione nel mondo del beverage, si prepara a incantare operatori e
appassionati 2l Roma Bar Show 2025, il 26 e 27 maggio presso il Palazzo dei Congressi all'Eur di Roma. Allingresso del piano
tesra, presso lo stand A-1, 'azienda presenterd una selezione esclusiva dei sucl migliori spirits, combinando tradiziene,
artigianalita e uno sguardo sempre rivoito al futuro del bartendering  della mixology. L'azienda reggiana portera infatti in
scena distillati provenienti da ogni angolo del monde, selezionati per raccontare storie di territori, materie prime
processi produttivi unici. Una vetrina raffinata dove ogni bottiglia rappresenta un'esperienza sensoriale e culturale.

‘m
ABASOLO

B o may

Dalle alture messicane alle atmaosfere caralbiche: Spirits & Celori propone anche un'immersione nei profumi e nel sapor del
rhum agricole Pére Labat, prodotio sullisola di Marie-Galante (Guadalupa), nei territori d'oltremare francesi. La

Tra le novitd assolute presentate in anteprima al Roma Bar Show spicca Abasolo El Whisky De Mexico, una proposta distilleria Pitre Labat, la pid antica ancera in funzione sullisola (attiva dal 1915), si trova nel suggestivo Domaine Poisson,
Fivoluzi ia pr dall p . Predotto a 2,300 metrl di altitudine, questo whisky innovative & risalente al 1700. Qui, la produzione & ancora legata a metodi artigianali e strumenti storici — come la ruota a bagno d'olio
realizzato con mais Cacahuazinthe, varietd autoctona ricca di storia e sapore, soltoposto a nixtamalizzazione — una tecnica o l'alambicco Labat, ideato dallo stesso padre Jean Baptiste Labat nel XVl secole. La canna da zucchero, raccolta
ancestrale di cottura del mais che migliora sapore e valore nutrizionale. |l risultato & un distillato inedito, profondo e rigorosamente a mano, viene macinata entro 48 ore dalla raccolta, con fermentazioni che durano fino a 72 ore e una
inconfondibile, che fonde il patrimonio gastronomico mesoamericano con |'arte moderna della distillazione. distillazione in colonne creole di rame a bassa temperatura. | risultato & un rum autentico, aromarico & profondamente

legato al suo terrair, disponibile in edizioni limitate malte ricercate da appassionati & collezionisti, |l processo di
inveechiamente aviene nelle chais aziendale, tra botti ex-bourbon e legni francesi, con imbottigliamente ancora

manuale.

Horeca News Pag. 01/ 02
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Le Guest previste presso lo stand di Spirits & Colori, vedona | seguenti locali e bartender:
Lunedi 26 maggio

11 -12 Carmelo Parisi, Medousa (Taormina)

12 -13 Federico Maccione, |. GatsbylLa Spezia)

13 <14 Claudio Lei, Casa Dante (Roma)

14 =15 Marteo Paulillo, Sogni [Milanc)

15 -16 Manrico Stumiolo, Retro Lounge Bar [Catania)
16 -17 Cristian Landini, T-Bar (Roma)

17 -18 Raisa Kaslin, Raisa Cafe{Balsena)

18 -19 Domenica Barra, Noah Lounge Bar (Napali)

Martedi 27 maggio

12 -13 Domenico Barra, Noah Lounge Bar (Napali)
13 -14 Cristian Landini, T-Bar {Roma)

14 =15 Veronica Fanti, Casa Dante (Roma)

15 =16 Claudio Gerardi, Salotto Caronte (Roma)

1€ -17 Roberto & Yosebel, Bodeguita del Rum (Roma)
17 -18 Ivan Andreozzi, Mareto {San Giminiano)

Spirits & Color & un'azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzsta dal 2016 nella selezicne. importaz ibuzi terrivaria

destinati a corktail bar, encteche, hotel e ristorant aaloge comprends i i i da piccoli produtt

guslith a livells mandisle, capaci di stupire | palati pi esigenti con ipropei distibasi,

Horeca News

il

acclarats
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Spirits & Colori conquista il Roma Bar
Show con novita d’eccellenza e
conferme prestigiose

By Redazicne 5 - 27 Magg @ 31 -0

Spirits & Colori sinonime di qualita e innovazione nel mondo de! beverage, s/ prepara a
incantare operatori e appassionati al Roma Bar Show 20285, il 26 e 27 maggio presso

il Palazzo dei Congressi all'Eur di Roma. All'ingresso del plano terra, presso lo stand
A-1, l'azienda presenterd una selezione esclusiva dei suoi migliori spirits,

combinando tradizione, artigianalita e uno sguardo sempre rivalto al futuro

del bartendering e della mixology. L'azienda reggiana portera infatt! in scena distillati
provenienti da ogni angolo del mondo, selezionati per raccontare storie di territori,
materie prime e processi produttivi unicl. Una vetrina raffinata dove ogni bottigiia

rappresenta un‘esperienza sensoriale e culturale.

T

in
ABASOLO

v b ey

Tra fe novitd assolute presentate in anteprima al Roma Bar Show spicce Abasolo El
Whisky De Mexico, una proposta rivoluzionaria proveniente dall‘altopiano messicano.
Prodotto @ 2,300 metri di altitudine, questo whisky innovative & realizzato con mais
Cacahuazintle, varieta autoctona ricca di storla e sapore, sottoposto

a nixtamalizzazione — una tecnica ancestrale di cottura del mais che migliora sapore e
valore nutnizionale. I risuftato & un distillato inedito, profondo e inconfondibile, che fonde
il patrimonio gastronomico mesoamericano con l'arte moderna delia distillazione.

Foody Bev

PROTAGOMIS

Dalla stessa fifiera di eccellenza nasce anche Nixta Licor de Elote, un liquore di mais
bianco Cacahuazintle coltivato a oltre 2.000 metri neile terre fertili di Jilotepec.

Ii processo produttivo, che infegra macerazioni prolungate ¢ nixtamalizzazione, da
vita a un prodotte dal profumo intenso, ricco dif personalita e fartemente

identitario. Nixta & un fributo liquido alla cultura messicana, dove il mais & maito pid
che un ingrediente: & un simbolo di vita, spiritualité e continuita. Al banco dedicato &

gueste novitd of sard Daniele Cancellara, Bar Manager de! Rasputin di Firenze.

Dalle alture messicane alle atmosfere caraibiche; Spirits & Colori propone anche
unimmersione nel profumi e nel sapori del rhum agricole Pére Labat, prodotto sulliscla
di Marie-Galante (Guadalupa), nei territori d'oltremare francesi. La distilleria Pére

Labat, /3 piv antica ancora in funzione sullisola (attiva dal 1915), si trova nel

suggestive Demaine Peoisson, rsalente al 1700. Qui, la produziene & ancora legata

a metodi artigianali & strumenti storici — come la ruota a bagno d'olio o "alambicco
Labat, ideato dalle stesso padre Jean Baptiste Labat nel XVII secolo. La canna da
zucchero, raccolfa rigorosamente a mane, viene macinata entro 48 ore dalla raccolta,
con fermentazioni che durano fino a 72 ore e una distillazione in colonne creole di
rame a bassa temperatura. If risuftato é un rum autentico, aromatico e profondamente
legato al suo terroir, disponibile in edizioni limitate molto rncercate da appassionali e
colfezionisti, Il processo di invecchiamento avviene nello chais aziendale, tra botti ex-
bourbon ¢ legni francesi, con imbottigliamento ancora manuale.

Pag. 01/ 02
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Le Guest previste presse Jo stand di Spirits & Colori, vedone i seguenti locali e bartender:

Lunedi 26 maggio

11 -12 Carmelo Parisi, Medousa (Taormina)

12 -13 Federico Maccione, J. Gatsby(La Spezia)

13 -14 Claudio Lei, Casa Dante (Roma)

14 -15 Matteo Paulllio, Sogni (Milano)

15 -16 Manrico Stumiolo, Retro Lounge Bar (Catania)
16 -17 Cristlan Landini, T-Bar (Roma)

17 -18 Raisa Kaslin, Raisa Cafe(Bolsena)

18 -19 Domenice Barra, Noah Lounge Bar (Napali}

Martedi 27 maggio

12 =13 Domenico Barra, Noah Lounge Bar (Napoli}

13 -14 Cristian Landini, T-Bar {Roma)

14 -15 Veronica Fantl, Casa Dante (Roma)

15 -16 Claudio Gerardi, Salotto Caronte (Rora)

16 =17 Roberto & Yosebel, Bodeguita del Rum (Roma)
17 -18 Ivan Andreozzl, Mareto (San Gimimiana)

Spirits & Colori & un‘azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella
selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail
bar, enoteche, hotel e ristoranti. Il suo catalogo eomprende un assortimento di elevata
ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualita a livello mondiale,
capaci di stupire | palati pid esigenti con | propri distillati.

Foody Bev
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Spirits & Colori conquista il Roma Bar

Show con novita d’'eccellenza e conferme

prestigiose

Ey Redaziane §

Spirits & Colori sinonima di qualita e innovazione nel mondg del beverage, si prepara a
Incantare operatori e appassionat! al Roma Bar Show 2025, /| 26 ¢ 27 magglo presso

il Palazzo dei Congressi all’Eur di Rama. Allingresso del piano terra, presso lo stand
A-1, [‘azienda presenterd una selezione esclusiva del suel migliori spirits,

combinando tradizione, artigianalita e uno sguardo sempre rivelto al futuro

del bartendering € della mixology. Laziends reggiana portera infatti in scena distillati
provenienti da ogni angole del mondo, selezionati per raccontare storie di territori,
materie prime & processi produttivi unici. Una vetrina raffinata dove ogni bottiglia
rappresenta un‘esperienza sensoriale e culturale.

[

Tra le novita assolute presentate in anteprima al Roma Bar Show spicca Abasolo El
Whisky De Mexico, una proposta rivaluzionaria proveniente dall’altopiano messicano.
Prodotto a2 2.300 metri di altitudine, questo whisky innovative & realizzato con mais
Cacahuazintle, varietd autoctona ricca di storia e sapore, sottopasto

& nixtamalizzazione — una tecnica ancestrale ai cottura del mais che migliora sapore &
valore nutrizionale. Il Asultato & un distillato inedito, profonde e inconfondiblle, che fonde

il patrimonio gastronomico mesoamericano con arte moderna della distillazione.

Mixology Italia

17

Dalla stessa fillera df eccellenza nasce anche Mixta Licor de Elote, un liquore di mais
bianco Cacahuazintle coltivato a oltre 2,000 metri nelle terre fertili di Jilotepec.

Il processo produttivo, che integra macerazioni prolungate ¢ nixtamalizzazione, da
vita a un prodotto dal profume intenso, ricco di personaliti e fortemente

identitaria. Nixta & un tributo liguido alls cultura messicana, dove il mais & molto pil
che un ingrediente: é un simbolo di vita, spiritualitd e continuitd. Al banco dedicato a
gueste novita cf sard Daniele Cancellara, Bar Manager de/ Rasputin di Firenze,

1/ '
/. JT l'"* | !‘
‘| ; A

Dalle alture messicane alle atmosfere caraibiche: Spirits & Colori propone anche
un‘immersione nei profumi e nei sapori del rhum agricole Pére Labat, prodotto sullTsola
di Marie-Galante (Guadalupa), ne/ territori d'oltremare francesi. La distilleria Pére
Labat, la pil antica ancora in funzione sullisola (attiva dal 1915), si trova nel

suggestive Domaine Polsson, risalente al 1700. Qui, la produzione & ancora legata

a metodi artigianali & strumenti storici — come /3 ruota a bagno d'olio o "alambicco
Labat, ideato dallo stesso padre Jean Baptiste Labat nef/ XVII secolo. La canna da
zucchero, raccolta rigorosamente a mano, viene macinata entro 48 ore dalla raccolta,
con fermentazioni che durano fino 2 72 ore e una distillazione in colonne creole di
rame a bassa temperatura. Il risultate é un rum autentico, aromatico e profondamente
legato al suo terrair, disponibile in edizioni limitate malto ricercate da appassionati e
coliezionisti. Il processo di invecchiamento avviene nello chais aziendale, tra botti ex-
bourbon e legni francesi, con imbottigliamenteo ancora manuvale.
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Le Guest previste pressa lo stand df Spirits & Colerd, vedona | seguenti locall e bartender:
Lunedi 26 maggio

11 =12 Carmelo Parisi, Medousa (Taormina)

12 -13 Federico Maccione, J. Gatsby{La Spezia)

13 -14 Claudio Lei, Casa Dante (Roma)

14 =15 Matteo Paulillo, Sogni (Milane)

15 -16 Manrico Stumiolo, Retro Lounge Bar (Catania)
16 17 Cristian Landini, T-Bar (Roma)

17 -18 Raisa Kaslin, Raisa Cafe{Bolsena)

18 -19 Domenico Barra, Noah Lounge Bar (Napoli)

Martedi 27 maggio

12 -13 Domenico Barra, Noah Lounge Bar (Napoli)

13 =14 Cristlan Landini, T-Bar (Roma)

14 =15 Veronica Fanti, Casa Dante (Roma)

15 -16 Claudio Gerardi, Salotto Caronte (Roma)

16 -17 Roberto & Yosebel, Bodeguita del Rum (Roma)
17 -18 Ivan Andreczzi, Mareto (San Giminiano)

Spirits & Colori & ur'azienda italiana con sede a Regglo Emilia specializzata dal 2016 nella
selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail
bar, enoteche, hotel e ristoranti. Il suo catalogo comprende un assortimento di elevata
ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualita a livello mondiale,
capaci di stupire i palati pil esigenti con i propri distillati.

Mixology Italia Pag 02/ 02
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VINITALY DAZI ETMA oL

Roma Bar Show, oltre 17 mila presenze:
annunciati i vincitori degli “Awards 2025”

di Marca Sciarrini 30 Maggio 2025

Rama Bar Shaw - La premiazicne

51 & appena conclusa con successo la quinta ediziene del Roma Bar Show, ospitata al Palazze
dei Congressi dell'Eur, con oltre 10.000 metri quadri distribuiti su tre livelli. Riconosciuto
came lunico appuntamento italiane dedicate al mondo del beverage e della miscelazione
internazionale, levento si rivolge al professionisti dell hospitality e al consurnatori
consapevoli. Anche questanno ha accolte migliaia di addetti ai lavori e appassionati, Grande
nevita delledizione 2025 & l'ingresso del Gruppo Fiere di Parma nel capitale sociale del Roma
Bar Show. Lobiettive? Consolidare la manifestazione come punte di riferimento europeo
nella bar industry, “La nostra strategia & chiara — afferma Antonio Cellie, AD di Fiere di Parma
- vogliame confermare la nostra leadership nel food e replicarla anche nel beverage,
completando cosl il pil grande hub fieristico integrato a livello Iinternazionale, che
comprende Cibus, TuttoFood e la partnership con Anuga. Con il Roma Bar Show rafforziamo
la nostra presenza nella spirit industry, settore in cui l'ltalia & protagonista, ampliando
lecasisterna del Made in [taly”

Il Rarma Bar Show non & solo una flera, ma una vera e propria plattalforma permanente dove
si fondone innovazione, qualitd e networking, valerizzando Uincontro tra cibo e mixology.
Mato nel 2019, il Roma Bar Show ha raddoppiate i numeri in poche edizioni, conguistando
stampa di settore, aziende e pubblice da tutte il mende, Il fermat promuove la cultura del
bere responsabile attraverso business, formazione ed entertainment. Tra le novita 2025, la
collaborazione con Ice-Agenzia e il lancio del primo Buyers Program, per favarire
linterscambic e il business internazienale, Questanneo gltre 17.000 ingressi, 180 aziende
partecipanti, 50 buyer internazionali, 30 ospiti. di cui 10 internazionali, 200 giornalisti
accreditati, oltre 20 seminari formativi, tra attivazioni in Auditoriumn, Academy, Tasting Room
e stand, la terza edizione dei RBS Awards e RBS Educational Academy con bar provenienti da
tutti i 5 continenti, tra cul alcuni nei top 3 della classifica dei 50 Best Bars.

“Quandeo abblamo lanciato il primo Roma Bar Show - racconta Andrea Fofi, co-founder e
CeoQ - volevama riunire 'intera industry in un unico progette, rendendo Roma e lltalia
protagoniste al pari dei grandi eventi internazionali. Oggi, con l'ingresso di Fiere di Parma,
puntiamo a diventare un riferimento globale”. | Roma Bar Show Awards sono oggi il premic
pit importante del settore beverage in ltalia. Ecco alcuni dei riconoscimenti assegnati:
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« Best Social Media Presence, by Ninja Business School: Depero Club (Rieti), premiato da
Urania Frattarali.

+ Best Food Program 2025, by Limancé: Dry Milano, premiato da Valentina Simonetta
[Marketing Director, Stock S.p.A)

= Premio alla Carriera 2025 Giuliane Morandin (The Derchester, Londra), premiato da
Andrea Fofi.

« Best Italian Hotel Bar 2025, by No.3 London Dry Gin: The Bar at Aman (Veneria), premiato
da Micaela Pallini (Presidente & CEQ, Pallini SpA).

+ Best Caffé & Bar Storici 2025, by Amare Formidabile: Caffé Gilli (Firenze).

+ Best Italian Mew Cocktail Bar 2025, by Altamura Distilleries: Salmon Guru Milano, premiato
da Lorenzo Di Cola.

+ Best [talian Bartender 2025, by Amars Montenegro: Luca Bruni (Depere Club), premiate da
Alessandro Soleschi.

« Best Italian Cocktail Bar 2025, by Perrier: Aguardiente (Marina di Ravenna), premiato da
Chiara Della Maggiora.

Durante levento si sono distinti anche alcuni assaggi tra i pili apprezzati del panorama
internazionale:
+ Sagrestan Vermouth (Oplificio Fred) - elegante, erbaceo, bilanclate, 18% vol.

+ Papa's Pilar Dark Rum — Rye Whiskey Cask Finish - blend caraibico-americano intenso e
speziate, fino a 24 anni,
* Worthy Park 12 Years - rum giamaicano potente e complesso, 100% pot still, senza

zuccheri aggiunti.

* Rermus Highest Rye Straight Bourbon (6 anni) - bourben ad alta percentuale di segale,
imbottigliato a 54,5%, speziato e strutturato.

Roma Bar Show - Gli interni del Polarze delle Esposizioni



| l RASSEGNA STAMPA

ARTICLE
MARKETING
Maggio 2025

20



RASSEGNA STAMPA ARTICLE MARKETING
Maggio 2025

Comunicati stampa

Ogni giorno tutte fe informazioni aggiornate dal Web. Richiedi gratuitamente fa

pubblicazione del tuo comunicato.

Ti trovi su: Home » Weblog » Fiere e Sagre, Varie » Blog article: Spirits & Colori accende
il Roma Bar Show tra novita d’eccellenza e conferme prestigiose | Comunicati stampa

Spirits & Colori accende il Roma Bar Show tra novita
d'eccellenza e conferme prestigiose

[ 22 Maggio 2025 da  Borderline Agency

Dal Messico ai Caraibi, tra distillati d'eccellenza e nuove proposte, lo stand A-1 sara un
crocevia di cultura, innovazione e gusto, per scoprire prodotti rari e affascinanti, storie di
distiffazione d'eccezione e la passione che I'azienda regglana mette da anni nelfa selezione
di prodotti da tutto il mondo.

Spirits & Colori sinonimo di qualita e innovazione nel mondo del beverage, si prepara a
incantare operatori e appassionati al Roma Bar Show 2025, il 26 e 27 maggio presso
il Palazzo dei Congressi all’'Eur di Roma. Allingresso def piano terra, presso lo stand
A-1, l'azienda presentera una selezione esclusiva dei suoi migliori spirits, combinando
tradizione, artigianalita e uno sguardo sempre rivofto al futuro del bartendering e della
mixology. L'azienda reggiana portera infatti in scena distillati provenienti da ogni
angolo del mondo, selezionati per raccontare storie di territori, materie prime e
processi produttivi unici. Una wvetrina raffinata dove ogni bottiglia rappresenta
un‘esperienza sensoriale e culturale.

Tra fe novita assolute presentate in anteprima al Roma Bar Show spicca Abasolo El
Whisky De Mexico, una proposta rivoluzionaria proveniente dall‘altopiano messicano.
Prodotto a 2.300 metri di altitudine, questo whisky innovative & realizzato con mais
Cacahuazintle, varieta autoctona ricca di storia e sapore, sottoposto a nixtamalizzazione
— wna tecnica ancestrale di cottura del mais che migliora sapore e valore nutrizienale, Il
risultato & un distillato inedito, profondo e inconfondibile, che fonde il patrimonio
gastronomico mesoamericano con I'arte moderna della distillazione.

Dalla stessa filiera di eccellenza nasce anche Nixta Licor de Elote, un liguore di mais
bianco Cacahuazintle coltivato a oltre 2.000 metri nelle terre fertili di Jiiotepec. II
processo produttive, che integra macerazioni prolungate e nixtamalizzazione, da vita a un
prodotto dal profumo intenso, ricco di personalita e fortemente identitario. Nixta & un
tributo liquido alla cultura messicana, dove il mais € molto pit che un ingrediente: & un
simbolo di vita, spiritualithd e continuita. Al banco dedicate a queste novita cf sard Daniele
Cancellara, Bar Manager del Rasputin di Firenze.

Dalle alture messicane alle atmosfere caraibiche: Spirits & Colori propene anche
unimmersione nei profumi e nei sapori del rhum agricole Pére Labat, prodotto
sullisola di Marie-Galante (Guadalupa), nei territori d'oltremare francesi. La distilleria
Pére Labat, la piv antica ancora in funzione sullisola (attiva dal 1915), si trova nel
uggestivo D i Poi: , risalente al 1700. Qui, la produziene & ancora legata a

metodi artigianali e strumenti storici — come la ruota a bagno d'olio o I'slambicco Labat,
ideato dallo stesso padre Jean Baptiste Labat nel XVII secolo. La canna da zucchero,
raccolta rigorosamente a mane, viene macinata entro 48 ore dalla raccolta, con
fermentazioni che durano fino a 72 ore e una distillazione in colonne creole di rame a
bassa temperatura. Il risultato € un rum autentico, aromatico e profondamente legato al
suo terroir, disponibile in edizioni limitate molto ricercate da appassionati e collezionisti, Il
processo di Invecchiamento avviene nefio chais aziendale, tra botti ex-bourbon e legni
francesi, con imbottigliamento ancora manuale.
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Le Guest previste presso lo stand di Spirits & Colori, vedono | sequenti locall e bartender:

Lunedi 26 maggio

11 =12 Carmelo Parisi, Medousa (Taormina)

12 -13 Federico Maccione, J. Gatsby(La Spezia)

13 -14 Claudio Lej, Casa Dante (Roma)

14 -15 Matteo Paulillo, Sogni (Milana)

15 -16 Manrico Stumiolo, Retro Lounge Bar (Catania)

16 -17 Cristian Landini, T-Bar (Roma)

17 -18 Raisa Kaslin, Raisa Cafe(Bolsena)

18 =19 Domenico Barra, Noah Lounge Bar (Napoli)

Martedi 27 maggio

12 -13 Domenico Barra, Noah Lounge Bar (Napoli)

13 -14 Cristlan Landini, T-Bar (Roma)

14 -15 Veronica Fanti, Casa Dante (Roma)

15 -16 Claudio Gerardi, Salotto Caronte (Roma)

16 =17 Roberto & Yosebel, Bodeguita del Rum (Roma)

17 -18 Ivan Andreozzi, Mareto (San Giminiano)

www.spiritsecolori.it

Spirits & Colori é un‘azienda itallana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016
nella selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a
cocktail bar, enoteche, hotel e ristoranti, Il suo catalogo comprende un assortimento di
elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualitda a livello
mondiale, capaci di stupire i palati pit esigenti con i propri distillati.
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Spirits & Colori accende il Roma Bar Show tra novita
d'eccellenza e conferme prestigiose
22 Maggio 2025 di BorderiineAgency

Dal Messico ai Caraibi, tra distillati d'eccellenza e nuove proposte, lo stand A-1 sara un
crocevia of cultura, innovazione e gusto, per scoprire prodotti rari e affascinanti, storie
di distillazione d'eccezione e la passione che I'azienda reggiana mette da anni nella
selezione di prodotti da tutto il mondo.

Spirits & Colori sinonime di qualita e
innovazione nel mendo del beverage, si prepara
a incantare operatori @ appassionati al Roma
Bar Show 2025, il 26 e 27 maggio presso il
Palazzo dei Congressi all'Eur di Roma.
All'ingresso del piano terra, presso lo stand
A-1, l'azienda presentera una selezione
esclusiva dei suoi migliori spirits, combinando
tradizione, artigianalita e uno sguardo sempra
rivolto al future del bartendering e della mixology. L'azienda reggiana portara infatti in
scena distillati provenienti da ogni angolo del mondo, selezionati per raccontare
storie di territori, materie prime e processi produttivi unici. Una vetrina raffinata
dove ogni bottiglia rappresenta un'esperienza sensoriale e culturale.

Tra le novita assolute presentate in anteprima al Roma Bar Show spicca Abasolo El
Whisky De Mexico, una proposta rivoluzionaria proveniente dall’altopiano messicano.
Prodotto a 2.300 metri di altitudine, questo whisky innovative & realizzato con mais
Cacahuazintle, varieta autoctona ricca di storia e sapore, sottoposto a
nixtamalizzazione — una tecnica ancestrale di cottura del mais che migliora sapore e
valore nutrizionale. Il risultato & un distillato inedito, profondo e inconfondibile, che
fonde il patrimonio gastronomico mesoamericano con l'arte moderna della distillazione.

Dalla stessa filiera di eccellenza nasce anche Nixta Licor de Elote, un liquore di mais
bianco Cacahuazintle coltivato a oltre 2.000 metri nelle terre fertili di Jilotepec. Il
processo produttivo, che integra macerazioni prolungate e nixtamalizzazione, dé vita a
un prodotto dal profumeo intenso, ricco di personalith e fortemente identitario. Nixta & un
tributo liquido alla cultura messicana, dove il mais & molto pil che un ingrediente: & un
simbolo di vita, spiritualita e continuita. Al banco dedicato a queste novita ci sara
Daniele Cancellara, Bar Manager del Rasputin di Firenze.

Dalle alture messicane alle atmosfere caraibiche: Spirits & Colori propone anche
un'immersione nei profumi e nei sapori del rhum agricole Pére Labat, prodotto
sull'isola di Marie-Galante (Guadalupa), nei territori doltremare francesi. La distilleria
Pére Labat, la pill antica ancora in funzione sull'isola (attiva dal 1915), si trova nel
suggestivo Domaine Poisson, risalente al 17700. Qui, la produzione & ancora legata a
metodi artigianali e strumenti storici — come la ruota a bagno d'olio o 'alambicco
Labat, ideato dallo stesso padre Jean Baptiste Labat nel XVIl secolo. La canna da
zucchero, raccolta rigorosamente a mano, viene macinata entro 48 ore dalla raccolta,
con fermentazioni che durano fino a 72 ore e una distillazione in colonne crecle di rame
a bassa temperatura. Il risultato & un rum autentico, aromatico e profondamente legato
al suo terroir, disponibile in edizioni limitate molto ricercate da appassionati e
collezionisti. || processo di invecchiamento avviene nello chais aziendale, tra botti ex-
bourbon e legni francesi, con imbottigliamento ancora manuale.
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Le Guest previste presso lo stand di Spirits & Colori, vedono | seguenti locali e
bartender:

Lunedi 26 maggio

11-12 Carmelo Parisi, Medousa (Taormina)

12 13 Federico Maccione, J. Gatsby(La Spezia)

13 —14 Claudio Lei, Casa Dante (Roma)

14 -15 Matteo Paulillo, Sogni (Milano)

16 -16 Manrico Stumiolo, Retro Lounge Bar (Catania)
16 <17 Cristian Landini, T-Bar (Roma)

17 =18 Raisa Kaslin, Raisa Cafe(Bolsena)

18 =19 Domenico Barra, Noah Lounge Bar (Napali)

Martedi 27 maggio

12 =13 Domenico Barra, Moah Lounge Bar (Napoli)

13 =14 Cristian Landini, T-Bar (Roma)

14 =15 Veronica Fanti, Casa Dante (Roma)

15 =16 Claudio Gerardi, Salotto Caronte (Roma)

16 <17 Roberto & Yosebel, Bodeguita del Rum (Roma)

17 =18 Ivan Andreozzi, Mareto (San Giminiano)

www.spiritsecolori.it

Spirits & Colori & un'azienda italiana con sede a Regaio Emiliz specializzata dal 2016
nella selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati
a cocktall bar, encteche, hotel e ristoranti. |l suo catalogo comprende un assortimento
di elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttor di acclarata qualita a livello
mondiale, capaci di stupire | palati pil esigenti con | propri distillati.
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Spirits & Colori accende il Roma Bar Show tra
novita d’'eccellenza e conferme prestigiose

Pubblicata da: Borderline

Dal Messico ai Caraibi, tra distiliati d'eccellenza e nuove proposte, lo stand A-1
sard un crocevia di culturd, innovazione e gusto, per scoprire prodotti rari e
affascinanti, storie di distillezione d'eccezione e la possione che l'ozienda
reggiana mette da anni nella selezione di prodotti do tuito il mondo.

Spirits & Colori sinenima di qualitad e innovazione nel mondo del beverage, si
prepara a incantare operatori e appassionati al Roma Bar Show 2025, il 26 e
27 maggio presso || Palazzo del Congressi allEur di Roma, Allingresso del
plano terra, presso lo stand A-1, lazienda presenterd una selezione esclusiva dei suai migliori spirits, combinande tradizione,
artigianalitad e uno sguardo sempre rivolto al futuro del bartendering e della mixclogy. L'azienda reggiana paortera infatti in
scena distillati provenienti da ogni angolo del mondeo, selezionati per raccontare storie di territori, materie prime e processi
produttivi unici. Una vetrina raffinata dove ogni bottiglia rappresenta un'esperienza sensoriale e culturale.

Tra le novita assolute presentate in anteprima al Roma Bar Show spicca Abasolo El Whisky De Mexico, una proposta
rivoluzionaria proveniente dallaltopiano messicano. Prodotto a 2.300 metri di altitudine, guesto whisky innovativo & realizzato
con mais Cacahuazintle, varieta autoctona ricca di storia e sapore, sottoposto a nixtamalizzazione — una tecnica ancestrale di
cottura del mais che migliora sapore e valore nutrizionale. Il risultato & un distillato inedito, profondo e inconfondibile, che
fonde il patrimonio gastronomico mescamericano con l'arte moderna della distillazione.

Dalla stessa filiera di eccellenza nasce anche Mixta Licor de Elote, un liguore di mais bianco Cacahuazintle coltivato a oltre
2.000 metri nelle terre fertili di Jilotepec, || processo praduttivo, che integra macerazioni prolungate e nixtamalizzazione, da
vita a un prodotto dal profume intense, ricco di personalita e fortemente identitario. Nixta & un tribute liquido alla cultura
messicana, dove il mais & molto pid che un ingrediente: & un simbolo di vita, spiritualita e continuita, Al banco dedicato a
fueste novitd ci sard Daniele Cancellara, Bar Manager del Rasputin di Firenze.

Dalle alture messicane alle atmosfere caraibiche: Spirits & Colori propone anche un'immersione nei profumi e nei sapori del
rhum agricole Pére Labat, prodotto sull'isola di Marie-Galante (Guadalupa), nei territori d'oltremare francesi. La distilleria Pére
Labat, |a pit antica ancora in funzione sullisola (attiva dal 1915), si trova nel suggestivo Domaine Poisson, risalente al 1700,
Qui, la produzione & ancora legata a metodi artigianali e strumenti storici — come la ruota a bagno d'olio o Falambicco Labat,
ideato dallo stesso padre Jean Baptiste Labat nel XVl secolo. La canna da zucchero, raccolta rigorosamente a mano, viene
macinata entro 48 ore dalla raccolta, con fermentazioni che durano fino a 72 ore e una distillazione in colonne creole di rame
a bassa termperatura. |l risultato & un rum autentico, aromatico e profondamente legato al suo terroir, disponibile in edizioni
limitate molto ricercate da appassionati e collezionisti. Il processo di invecchiamento avviene nello chais aziendale, tra botti
ex-bourbon e legni francesi, con imbottigliamento ancora manuale,

Le Guest previste presso lo stand di Spirits & Colori, vedono i seguenti locali e bartender:
Lunedi 26 maggio

11 =12 Carmelo Parisi, Medousa (Taormina)

12 -13 Federico Maccione, |. Gatsby(La Spezia)

13 =14 Claudio Lei, Casa Dante (Roma)

14 -15 Matteo Paulilla, Sogni (Milano)

15 -16 Manrico Stumniclo, Retro Lounge Bar (Catania)

16 =17 Cristian Landini, T-Bar (Roma)

17 -18 Raisa Kaslin, Raisa Cafe(Bolsena)

18 -19 Domenico Barra, Noah Lounge Bar (Napoli)

Martedi 27 maggio

12 -13 Domenico Barra, Noah Lounge Bar (Napoli)
13 =14 Cristian Landini, T-Bar (Roma)

14 -15 Veronica Fanti, Casa Dante (Roma)

15 =16 Claudio Gerardi, Salotto Caronte (Roma)

16 -17 Roberto & Yosebel, Bodeguita del Rum (Roma)
17 =18 Ivan Andreozzi, Mareto (San Giminiano)

www.spiritsecolori.it
Spirits & Colori & un'azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella selezione, importazione e
distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail bar, enoteche, hotel e ristoranti. Il suo catalogo comprende

un assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzate da piccoli produttori di acclarata gualita a livello mondiale, capaci di
stupire i palati pill esigenti con | propri distillati.
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Spirits & Colori accende il Roma Bar Show tra novita
d’eccellenza e conferme prestigiose

Dal Messico ai Caraibi, tra distillati d'eccellenza € nuove proposte, lo stand A-1 sard un crocevia di
cultura, innovaziene e gusto, per scoprire prodotti rari e affascinantd, storie di distillozione
d'eccezione e la passione che l'azienda reggiana mette da anni nella selezione di prodotti da tutto il
mando,

Bologna, 22/05/2025 (informazione.it - comunicati stampa - fiere ed eventi)

Spirits & Colori sinonimo di qualita e innovazione nel mondo del beverage, si prepara a incantare
operatori e appassionati al Roma Bar Show 2025, il 26 e 27 maggio presso il Palazzo dei
Congressi all'Eur di Roma. All'ingresso del piano terra, presso lo stand A-1, I'azienda
presentera una selezione esclusiva dei suoi migliori spirits, combinando tradizione, artigianalita
e uno sguardo sempre rivolto al futuro del bartendering e della mixclogy. Lazienda reggiana
portera infatti in scena distillati provenienti da ogni angolo del mondo, selezionati per
raccontare storie di territori, materie prime e processi produttivi unici. Una vetrina raffinata
dove ogni bottiglia rappresenta un'esperienza sensoriale e culturale.

Tra le novita assolute presentate in anteprima al Roma Bar Show spicca Abasolo El Whisky
De Mexico, una proposta rivoluzionaria proveniente dall’altopiano messicano. Prodotto a 2.300
metri di altitudine, questo whisky innovativo & realizzato con mais Cacahuazintle, varieta
autoctona ricca di storia e sapore, sottoposto a nixtamalizzazione — una tecnica ancestrale di
cottura del mais che migliora sapore e valore nutrizionale. Il risultato é un distillato inedito,
profondo e inconfondibile, che fonde il patrimonio gastronomico mesoamericano con l'arte
moderna della distillazione.

Dalla stessa filiera di eccellenza nasce anche Mixta Licor de Elote, un liguore di mais bianco
Cacahuazintle coltivato a oltre 2.000 metri nelle terre fertili di Jilotepec. || processo produttive,
che integra macerazioni prolungate e nixtamalizzazione, da vita a un prodotto dal profumo
intenso, ricco di personalita e fortemente identitario. Nixta é un tributo liguide alla cultura
messicana, dove il mais & molto pit che un ingrediente: & un simbolo di vita, spiritualita e
continuita. Al banco dedicato a queste novita ci sara Daniele Cancellara, Bar Manager del
Rasputin di Firenze,

Dalle alture messicane alle atmosfere caraibiche: Spirits & Colori propone anche un'immersione
nei profumi @ nei sapori del rhurn agricole Pére Labat, prodotto sull'isola di Marie-Galante
(Guadalupa), nei territori d'oltremare francesi. La distilleria Pére Labat, la pit antica ancora in
funzione sull'isola (attiva dal 1915), si trova nel suggestiveo Domaine Poisson, risalente al 1700,
Qui, la produzione é ancora legata a metodi artigianali e strumenti storici — come laruotaa
bagno d'olio o 'alambicco Labat, ideato dallo stesso padre Jean Baptiste Labat nel XVl secolo. La
canna da zucchero, raccolta rigorosamente a mano, viene macinata entro 48 ore dalla raccolta,
con fermentazioni che durano fino a 72 ore e una distillazione in colonne creole di rame a bassa
temperatura. |l risultato & un rum autentico, aromatico e profondamente legato al suo terroir,
disponibile in edizioni limitate molto ricercate da appassionati e collezionisti, Il processo di
invecchiamento avviene nello chaisaziendale, tra botti ex-bourbon & legni francesi, con
imbottigliamento ancora manuale.
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Le Guest previste presso lo stand di Spirits & Colori, vedono i seguenti locali e bartender:
Lunedi 26 maggio

11 -12 Carmelo Parisi, Medousa (Taormina)

12 -13 Federico Maccione, ). Gatshy(La Spezia)

13 -14 Claudio Lei, Casa Dante (Roma)

14 -15 Matteo Paulillo, Sogni (Milana)

15 -16 Manrico Stumiolo, Retro Lounge Bar (Catania)

14 -17 Cristian Landini, T-Bar (Roma)

17 -18 Raiza Kaslin, Raisa Cafe(Bolsena)

18 -19 Domenico Barra, Noah Lounge Bar (Napoli)

Martedi 27 maggio

12 -13 Domenico Barra, Moah Lounge Bar (Mapali)
13 -14 Cristian Landini, T-Bar (Roma)

14 -15 Verenica Fanti, Casa Dante (Roma)

15 -14 Claudio Gerardi, Salotto Caronte (Roma)

14 -17 Roberto & Yosebel, Bodeguita del Rum (Roma)
17 -18 lvan Andreozzi, Mareto (San Giminiano)

Spirits & Colori & un'azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella
selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail
bar, enoteche, hotel e ristoranti. || suo catalogo comprende un assortimento di elevata
ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualita a livello mondiale, capaci di
stupire i palati pit esigenti con i propri distillati.

Per maggiori informazioni

Sito Web
http/Awwwspirtsacalar it

Ufficio Stampa
Matteo Barbon|
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Spirits & Colori accende il Roma Bar Show tra novita
d eccellenza e conferme prestigiose

Dal Messico al Caraibi, tra distillati d'eccellenza e nuove proposte, lo stand A-1 sara un crocevia di
cultura, innovazione e gusto, per scoprire prodotti rari e affascinanti, storie di distillazione d'eccezione e
la passione che I'azienda reggiana mette da anni nella selezione di prodotti da tutto il mondo.

Spirits & Colori sinonime di qualita e innovazione nel mendo del beverage, si prepara a incantare
operatori e appassionati al Roma Bar Show 2025, il 26 e 27 maggio presso il Palazzo dei Congressi
all’Eur di Roma. All'ingresso del piano terra, presso lo stand A-1, 'azienda presentera una selezione
esclusiva del suoi migliori spirits, combinando tradizione, artigianalita e uno sguardo sempre rivolto al
futuro del bartendering e della mixclogy. L'azienda reggiana porterd infatti in scena distillati provenienti
da ogni angolo del monde, selezionati per raccontare storie di territori, materie prime e processi
produttivi unici. Una vetrina raffinata dove ogni bottiglia rappresenta un'esperienza sensoriale e
culturale.

Tra le novita assolute presentate in anteprima al Roma Bar Show spicca Abasolo El Whisky De Mexico,
una proposta riveluzienaria proveniente dall’altopiane messicano. Prodetto a 2,300 metri di altitudine,
questo whisky innovativo @ realizzato con mais Cacahuazintle, varietd autoctona ricca di storia e sapore,
sotteposto a nixtamalizzazione — una tecnica ancestrale di cottura del mais che migliora sapore e valore
nutrizionale. |l risultato & un distillato inedito, profondo e inconfondibile, che fonde il patrimonio
gastronomico mesocamericano con 'arte moderna della distillazione.

Dalla stessa filiera di eccellenza nasce anche Nixta Licor de Elote, un liguore di mais bianco
Cacahuazintle coltivate a oltre 2.000 metri nelle terre fertili di Jilotepec. Il processo produttive, che integra
macerazioni prolungate e nixtamalizzazione, da vita a un prodotto dal profuma intenso, ricco di
personalitd e fortemente identitario. Nixta é un tributo liguide alla cultura messicana, dove il mais @ molto
pil che un ingrediente: & un simbolo di vita, spiritualita e continuita. Al banco dedicato a queste novita i
sard Daniele Cancellara, Bar Manager del Rasputin di Firenze.

Dalle alture messicane alle atmosfere caraibiche; Spirits & Colori propone anche un'immersione nei
profumi e nei sapori del rhum agricole Pére Labat, prodotto sull’isola di Marie-Galante {Guadalupa), nei
rerritori d'oltremare francesi. La distilleria Pére Labat, la pid antica ancora in funzione sull'isola (attiva dal
1915}, si trova nel suggestiva Domaine Poisson, risalente al 1700, Qui, la produzione & ancora legata a
metedi artigianali & strumenti storici — come la ruota a bagno d'olic o I"alambicco Labat, ideato dallo
stesso padre Jean Baptiste Labat nel XVl secolo. La canna da zucchero, raccolta rigorosamente a mano,
viene macinata entro 48 ore dalla raccelta, con fermentazioni che durano fino a 72 are e una distillazione
in colonne creole di rame a bassa temperatura, |l risultato € wn rum awtentico, aromatico e profondamente
legato al suo terroir, disponibile in edizioni limitate molto ricercate da appassionati e collezionisti. Il
processa di invecchiamento avviene nello chais aziendale, tra botti ex-bourbon e legni francesi, con
imbottigliamento ancora manuale.

Le Guest previste presso lo stand di Spirits & Colori, vedonao i seguenti locali e bartender:
Lunedi 26 maggio

11 =12 Carmelo Parisi, Medousa (Taormina)

12 -13 Federico Maccione, J. Gatsby(lLa Spezia)

13 -14 Claudio Lei, Casa Dante (Roma)

14 -15 Matteo Paulille, Sogni (Milano)

15 -16 Manrico Stumiolo, Retro Lounge Bar (Catania)

16 -17 Cristian Landini, T-Bar (Roma)

17 =18 Raisa Kaslin, Raisa Cafe(Bolsena)

1B -19 Domenico Barra, Moah Lounge Bar (Napoli)

Martedi 27 maggio

12 -13 Demenico Barra, Moah Lounge Bar (Napoli}

13 -14 Cristian Landini, T-Bar (Roma)

14 -15 Veronica Fanti, Casa Dante (Roma)

15 =16 Claudio Gerardi, Saletto Caronte (Roma)

16 -17 Roberto & Yosebel, Bodeguita del Rum (Roma)

17 -18 Ivan Andreozzi, Mareto (San Giminiano)

www.spiritsecolori.it

Spirits & Colori & un'azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella selezione,
importazione e distribuzione sul territorie nazionale di distillati destinati a cocktail bar, enoteche, hotel e
ristoranti, |l suo catalogo comprende un assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli
produttori di acclarata qualita a livello mondiale, capaci di stupire | palati pia esigenti con i propri
distillati.
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Spirits & Colori accende il Roma Bar Show tra
novita d’eccellenza e conferme prestigiose

423/05/25 ¢ Emilia Romagna (Reggio nell'Emilia) ol Matteo Barban|

Dal Messico ai Caraibi, tra distillati d'eccellenza & nuove proposte, lo stand A-1 sard un crocevia di cultura, innovazione @ gusto, per scoprire prodotti
rari ¢ affascinanti, storie di distillazione d'eccezione e la passione che I'azienda reggiana mette da anni nella selezione di prodotti da tutto il mondo.

Spirits & Colori sinonime di qualitd e innovazione nel mondo del beverage, si prepara a
incantare operatori e appassionati al Roma Bar Show 2025, il 26 e 27 maggio presso il Palazzo
dei Congressi all'Eur di Roma. All'ingresso del piano terra, presso lo stand A-1, I'azienda
presenterd una selezione esclusiva dei suoi migliori spirits, combinando tradizione, artigianalita
e uno sguardo sempre rivolto al futuro del bartendering e della mixology. L'azienda reggiana
porterd infatti in scena distillati provenienti da ogni angoelo del mondo, selezionati per
raccontare storie di territori, materie prime e processi produttivi unici. Una vetrina raffinata dove
ogni bottiglia rappresenta un’esperienza sensoriale e culturale.

Tra le novitd assolute presentate in anteprima al Roma Bar Show spicca Abasolo El Whisky De
Mexico, una propesta rivoluzionaria proveniente dall'oltopiano messicane. Prodotto a 2,300 metri
di altitudine, questo whisky innovativo & realizzato con mais Cacahuazintle, varietd autoctona
ricca di storia e sapore, sottoposto a nixtamalizzazione — una tecnica ancestrale di cottura del
mais che migliora sapore e valore nutrizionale. Il risultato & un distillato inedito, profondo e
inconfondibile, che fonde il patrimonio gastronomico mesoamericano con I'arte moderna della
distillazione.

Dalla stessa filiera di eccellenza nasce anche Nixta Licor de Elote, un liquore di mais bianco
Cacahuazintle coltivato a oltre 2.000 metri nelle terre fertili di Jilotepec. || processo produttivo,
che integra macerazioni prolungate e nixtamalizzazione, da vita a un prodotto dal profume
intensg, ricco di personalitd e fortemente identitario. Nixta & un tributo liquido alla cultura
messicana, dove il mais @ molto pid che un ingrediente: & un simbolo di vita, spiritualitd e
continuitd. Al banco dedicato a queste novita ci sara Daniele Cancellarg, Bar Manager del
Rasputin di Firenze.

Dalle alture messicane alle atmosfere caraibiche: Spirits & Colori propone anche unimmersione
nei profumi e nei sapori del rhum agricole Pére Labat, prodotto sullisola di Marie-Galante
(Guadalupa], nei territori d'oltremare francesi. La distilleria Pére Labat, la pid antica ancora in
funzione sullisola (attiva dal 1915), si trova nel suggestivo Domaine Poisson, risalente al 1700. Qui,
la produzione & ancora legata a metodi artigianali e strumenti storici — come la ruota a bagno
d'olio o 'alambicco Labat, ideato dallo stesso padre Jean Baptiste Labat nel XVl secolo. La
canna da zucchero, raccolta rigorosamente a mano, viene macinata entro 48 ore dalla
raccolta, con fermentazioni che durane fino a 72 ore e una distillazione in colonne creole di rame
a bassa temperatura. Il risultato & un rum autentico, aromatico e profondamente legato al suo

terroir, disponibile in edizioni limitate molto ricercate da appassionati e collezionisti. || processo
di invecchiamento avviene nello chais aziendale, tra botti ex-bourbon e legni francesi, con
imbottigliamento ancora manuale.

Le Guest previste presso lo stand di Spirits & Colori, vedono | seguenti locali e bartender:
Lunedi 26 maggio

11 -12 Carmelo Parisi, Medousa (Taormina)

12 -13 Federico Maccione, J. Gatsby(La Spezia)

13 -14 Claudio Lei, Casa Dante (Roma)

14 -15 Matteo Paulillo, Sogni (Milanao)

15 =16 Manrico Stumioclo, Retro Lounge Bar (Catania)

16 —17 Cristian Landini, T-Bar (Roma)

17 -18 Raisa Kaslin, Raisa Cafe(Bolsena)

18 -19 Domenico Barra, Noah Lounge Bar (Napoli)

Martedi 27 maggio

12 -13 Domenico Barra, Noah Lounge Bar (Napoli)

13 ~14 Cristian Landini, T-Bar (Roma)

14 <15 Veronica Fanti, Casa Dante (Roma)

15 —16 Claudio Gerardi, Salotto Caronte (Roma)

16 =17 Roberto & Yosebel, Bodeguita del Rum (Roma)
17 =18 Ivan Andreozzi, Mareto (San Giminiano)

Spirits & Colori & un'azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella
selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail bar,
enoteche, hotel e ristoranti. Il suo catalogo comprende un assortimento di elevata ricercatezza,
caratterizzato da piccoli produtteri di acclarata qualita a livello mondiale, capaci di stupire i
palati pi esigenti con i propri distillati.

https://www.spiritsecolori.it
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fofie + Spirit + Nuavo look per e specialith firrate Otlaz

Nuovo look per le specialita
firmate Ottoz

Di Giuseppe Stabile - 5 Giugna 2025

Una nuava immagine visiva, che unisce eleganza contemporanea e fedelta alla propria tradizione, per

gli spiriti alpini deflo storico marchio valtellinese, distribuiti in esclusiva da Spirits&Colosi

Etichette rinnovate, forme identitarie e una grafica che racconta il territorio: cambio di look per la linea di
spirit Ottoz, storica distilleria della Valle d'Aosta, fondata nel 1902 da Laurent Ottoz, pioniere del Génepy,
& acquisita nel 2005 da Distillerie Saint Roch ~ Levi, altra storica realtd della regione.

Il marchio, le cui specialith sono distribuite in esclusiva da Spirits&Colori, ha rinnovata la sua immagine

visiva, attraverso un restyling che coniuga eleg: temporanea e fedelta alle radici, per valorizzare
Fanima storica della distilleria & per rendere il marchio ancora pid riconoscibile € in linea con | gusti di
oggi. Ogni bottiglia, dalla distintiva silhouette a base rettangolare alla veste grafica rinnovata, diventa
cosi lespressione di una tradizione che evaolve senza rinunciare alla sua autenticita, e capace di parlare
con un linguagglo visive attuale alle nuove generazioni di bartender e consumatori. Uin lavoro che ha
interessato tutte le specialith a marchio Ottoz.

Le specialita di casa Ottoz

Specialith tra le quali spicca | Genepy Classigue (alc 35% in vol), la ricetta moderna del liquore con il
quale ha preso il via la storia della distilleria, dove la classica infusione idroalcolica di Génépy viene
integrata con erbe balsamiche per un sorso fresco, immediato e versatile. Un prodotto pensato anche
per la miscelazione contemporanea, lavorando particolarmente bene in cocktail come Last Word, Bijou o
Greenpoint, che ora si presenta in una bottiglia dalla grafica raffinata ed essenziale che sottolinea la
doppla anima del prodotte, autentica e innovativa,

0, ancora, il Genepy Elixir Centenario (alc 38% in val), |2 versione dedicata agli intenditori che riprende
'antica ricetta di inizio Novecento, preparata con génépy maschio infuse in aleol per un mese, custodito
da un packaging in stile pil classico e autorevole.

Gamma di specialith che ha la sua punta di diamante in Ebo Lebo Gran Riserva (alc 36% in vol), amarc
realizzato con 42 botaniche, tra le quali génépy e zafferano coltivati localmente dall’Azienda Agricola
Rozset Terroir, che si distingue per il ricco profile aromatico, Un prodotto pluripremiato, vincitore del
titolo di Mighor Amaro al Mondo al World Ligueur Awards 2020, cul il nuovo pack dal design elegante
raccanta anche visivamente il legame con il territorio valtellinese.
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Cosl come non meno intrigante & Gin 82 (alc 42% invol), un London dry dall'intenso bouguet aromatico
di erbe alpine e mediterranee e dal sapore secco e piacevolmente agrumate, realizzate con etto
botaniche (ginepro, stella alpina, génépy, timo, salvia, menta, limone e coriandolo) che si veste di uno
stile pulito e moderno che lo rende subito distinguibile nella bottigliera di un cocktail bar.
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La tradizione alpina si rinnova: la
linea Ottoz si presenta con un nuovo
restyling grafico nel catalogo Spirits

& Colori

mantagna, atravarss bottighe che uniscons storia, qusto @ design

Una nuova veste per raccontare una sloria anfica: la linea Oftoz =i rifa
il look @ si presenta nel cataloge Spirits & Celori con un restyling
grafico accurato cha coniuga eleganza cantemparanes & fedels alle
radici valdostane. Lidentita visiva rinnovata walorizza Fanima storica
di una defle distillerse pid iconiche dells Valle dAosta, rendendole

ancora pil nconoscibile @ coarente con | gusti & le aspefative di oggi.

Mel cura dellioffarta dall'azienda di Reggic Emilia, brilla infasi la stalla
alpina Ottoz, fondata nel 1902 da Laurent Ostoz, pioniere del Géndpy.
Oggi, setia la guida delle Disillarie Saint Rach — Levi, il marchio s
presenta con una nuova immagine grafica che ne esalta il caratere
@ na rafferza la riconescibility, proietande |3 starica distillaria werse

nwvi arizzondi, senza rinunciare alla sua auterdicita.

La presenza nella selesons di Spinte & Colon conferma la messione do
raccontare la montagna aftraverso prodoti d'eceellenza. Ma & la nuova
idantith wisiva a sagnara un passe importansa: egni bottiglia, dalla silhouatte distintiva alla veste grafica rinngvata, diventa esprassions
tangibkile di una tradizione che evolve, mantenendo intatia la passione originaria.

Spicemns || Gaaapy Classioms — os in s buttighs dalls geafics raffinsts sd sssassials — o b sus fests modems, ehe intagrs la dassies

infusione idroaleolica con erba balsamicha per un sorse fresce, immediate & versatile, pansato anche per la mivolagy contamporanaa, Il nuove
packaging sotiolinea questa doppia anima: autentica & innovativa. | suggerimenti di utilizzo in miscelazions sono nei cocktail Last Word, Bijou o
Greenpoinl.

n -
A
Con guesto restyling grafice, la linea Otioz si conferma testimone di un'eredits viva, capace di parlare a nucwe generazioni con un linguaggie

wisiva attuale, senza smarrire Fanima alpina che 'ha celobre, Centenuto @ contenitore si fondono per raccontare, con stila, una storia
lunga piis di un secola.

Al vertice della gamma, Ebo Lebe Gran Riserva si distingue non solo per il profile aromatica riccs, ma
anche per Pelegante design che racconta anche visivamente il legame con il territorio. Composto da
42 bataniche ~ ira cui génépy e zafferana coltivati localmente — questa amaro pluripremiato [Miglior
Amare o Monde ai Warkd Liquear Avards 2020) & il simbole di una qualils che i vede e i eszapora,
Mon meno alfascinante i| Genepy Elixir Centenarie, riservaso agli inlenditori che si presanta in un
kaging classice & ke, evocando la “Ancienne Recette™ di inizio Movecanio, mentra il Gin
Ottoz, con ke sue ofin botaniche tra cui stella alping e timo, 5i weste di uno stile pulito ¢ moderno,

peonto 4 fars nolare nei cockiail bar di nuova generazione.

Spirits &amp; Colori & un'ozisnds iwliana con sede o Reggie Emilia specializzata dol 2014 nello selezione, impertaziens e disfribuzions sul
farritaria nazienals di distillafi destingli o cockiail bav, ancfacha, hetel & ristoranti. If sue colelego compranda un assarimento di slavala ricercatezza,
caratterizzais do piccoli prodution di occlarata gualita o fello mondiale, capaci of shipire | palali pit esigenti con § propri

Distillati SPIRITS&COLORI Sri

Via del Chionse, 14 Reggic Emilia
Tel, 0522.506284 Fax 0522.513578
www.spiritsecolori.it
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cita di evolversi restando fedele alla

sto restyling, la linea Ottoz conferma la sua ca

FuuD Con qu

aﬁ"air propria anima alpina. Un'identita visiva nuova per un racconto lungo oltre un secolo, dove

contenuto e contenitore si fondono per trasmettere, con stile, la passione e la qualita che hanno

reso Ottoz un‘icona.

CLASSIFICHE TREND - MEDIA -  GREEN - BUSINESS ~ SALUTE -  TURISMO -

Hare | 2025 [ Giugne [ 5 [ Unrestyling importante per Digtillerie Saint Rech e un Genepy Classique che guarda alla mixold

Un restyling importante per Distillerie
Saint Roch e un Genepy Classique che
guarda alla mixology

et
T CERnaITe ¢ Lguoe

"!l-' 4 orroz - |

La storica linea Ottoz si presenta in una nuova veste grafica, svelata allinterno del catalogo
Spirits & Colori con un restyling che coniuga raffinatezza contemporanea e radici valdostane,
L'identita visiva ripensata valorizza 'essenza di una delle distillerie simbolo della Valle d'Aosta,

rendendola ancora pil riconoscibile e in sintonia con i gusti attuali

Al centro dell'offerta dell'azienda di Reggio Emilia brilla Ottoz, fondata nel 1902 da Laurent Ottoz,
pioniere del Génépy. Oggi, sotto la guida delle Distillerie Saint Roch — Levi, il brand si rinnova nel
segno dell'originalitd, rilanciando la sua immagine senza perdere il legame con la sua storia

centenaria,

La presenza della linea nella selezione Spirits & Coloriribadisce la missione di raccontare la

morte attraverso prodotti autentici e di qualita. Il nuove design rappresenta un pa:

50

deciso in questa direzione: ogni bottiglia = con la sua silhouette riconoscibile e il look rinnovato

- diventa manifesto di una tradizione che evolve, senza tradire le proprie origini

Tra i protagonisti del rilancio spicca il Génépy Classique, presentato in una bottiglia essenziale
ed elegante. La ricetta, rinnovata per sposare anche il mondo della mixology, integra linfusione
idroalcolica tradizionale con erbe balsamiche per un gusto fresco e versatile. | packaging
racconta questa doppia anima, tra radici e innovazione, suggerendo 'utilizzo in cocktail come

Last Word, Bijou e Greenpoint.

Al vertice della gamma si distingue Ebe Lebo Gran Riserva, amaro pluripremiato (Miglior Amaro
al Mondo ai World Ligueur Awards 2020), composto da 42 botaniche - tra cui génépy e
zafferano coltivati localmente — e racchiuso in un design elegante che celebra il legame

profondo con il territorio,

Mon meno iconico il Génépy Elixir Centenario, dedicato agli intenditori e custodito in un

packaging dal sapore classico che omaggia "Ancienne Recette” dei primi del Novecento. Il Gin
Ottoz, invece, con le sue otto botaniche tra cui stella alpina e timo, adotta un'estetica pulita e

moderna, pensata per conguistare anche i cocktail bar pid contemporanei.
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FRODOTTI FER IL COKSUMER

LA TRADIZIONE ALPINA SI RINNOVA: LA
LINEA OTTOZ S| PRESENTA CON UN
NUOVO RESTYLING GRAFICO NEL
CATALOGO SPIRITS & COLORI

Pubblicato da  Redazione 05/06/2025

Con etichette rinnovate, forme identitarie € una grafica che racconta il territorio, il brand parla ai

nuovi appassionati di mixology e agli amanti della montagna, attraverso bottiglie che uniscono storia,
gusto e design.

Una nuova veste per raccontare una storia antica: la linea Ottoz si rifa il look e si presenta nel
catalogo Spirits & Colori con un restyling grafico acourato che coniuga eleganza contemporanea e
fedelta alle radici valdostane. L'identita visiva rinnovata valorizza 'anima storica di una delle
distillerie piQ iconiche della Valle d'Aosta, rendendola ancora pio riconoscibile e coerente con i gusti

e le aspettative di oggi

Nel cuore dell'offerta dell'azienda di Reggio Emilia, brilla infatti la stella alpina Ottoz, fondata nel
1902 da Laurent Ottoz, pioniere del Génépy. Oggi, sotto la guida delle Distillerie Saint Roch — Lewvi, il
marchio si presenta con una nuova immagine grafica che ne esalta il carattere e ne rafforza la
riconoscibilita, proiettando la storica distilleria verso nuovi orizzonti, senza rinunciare alla sua

autenticiti.

La presenza nella selezione di Spirits & Colori conferma la missione di raccontare la montagna
attraverso prodotti d'eccellenza. Ma & la nuova identitd visiva a segnare un passo importante: ogni
bottiglia, dalla silhouette distintiva alla veste grafica rinnovata, diventa espressione tangibile di

una tradizione che evolve, mantenendo intatta la passione originaria.

Spiccano il Genepy Classique — ora in una bottiglia dalla grafica raffinata ed essenziale - e la sua
ricetta moderna, che integra la classica infusione idroalcolica con erbe balsamiche per un sorso
fresco, immediato e versatile, pensato anche per la mixology contemporanea. [l nuove packaging
sottolinea questa doppia anima: autentica e innovativa, I suggerimenti di utilizzo in miscelazione
sono nei cocktail Last Word, Bijou o Greenpoint.

Al vertice della gamma, Ebo Lebo Gran Riserva si distingue non solo per il profilo aromatico ricco,
ma anche per 'elegante design che racconta anche visivamente il legame con il territorio.
Composto da 42 botaniche — tra cui génépy e zafferano coltivati localmente — questo amaro
pluripremiato (Miglior Amare al Mondo ai World Liqueur Awards 2020) ¢ il simbolo di una qualita
che si vede e si assapora. Non meno affascinante il Genepy Elixir Centenario, riservato agli
intenditori che si presenta in un packaging classico e autorevole, evocando la “Ancienne Recette” di
inizio Novecento, mentre il Gin Ottoz, con le sue otto botaniche tra cui stella alpina e timo, si veste

di uno stile pulito e moderno, pronto a farsi notare nei cocktail bar di nuova generazione.

Con questo restyling grafico, la linea Ottoz si conferma testimone di un’eredita viva, capace di
parlare a nuove generazioni con un linguaggio visivo attuale, senza smarrire Ianima alpina che
I'ha resa celebre. Contenuto ¢ contenitore si fondono per raccontare, con stile, una storia lunga

pitr di un secolo.

PROCOTTE PER DL consleeR  Pubblicato da e Redazione e 05/06/2025

Spirils & Colori
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SPiRITE

Ottoz: la nuova linea grafica nel catalogo Spirits
& Colori

DI REDAZIONE | & GIUGND 2025

Una nuova veste per raccontare una storia antica: 1a linea Ottoz si rifa il look e si
presenta nel catalogo Spirits & Colori can un restyling grafico accurate che coniuga

eleganza contemporanea e fedelta alle radicivaldostane. Lidentita visiva rinnovata
valorizza lanima storica di una delle distillerie pid iconiche della Valle d'Aosta,
rendendola ancera pid riconoscibile e coerente con | gusti & le aspettative di oggi,

Mel cuore delfofferta dell'azienda di Reggio Emilia, brilla infatti la stella alpina Ottoz,
fondata nel 1902 da Laurent Ottoz, pioniere del Génépy. Oggi, sotto la guida delle
Distillerie Saint Roch - Levi, il marchio si presenta con una nueva immagine grafica che
ne esalta il carattere e ne rafforza la riconoscibilita, proiettando la storica distilleria
Verso nuovi orizzonti, senza rinunciare alla sua autenticita.

La presenza nella selezione di Spirits & Colori conferma la missione di raccontare la
montagna attraverso prodott d'eccellenza. Ma & la nuova identita visiva a segnare un
passo importante; ogni bottiglia, dalla silhouette distintiva alla veste grafica rinnovata,
diventa espressione tangibile di una tradizione che evolve, mantenendo intatta la
passione originaria.

Spiccano il Genepy Classique, ora in una bottiglia dalla grafica raffinata ed essenziale, e
|2 sua ricetta moderna, che integra la classica infusione idrealcolica con erbe
balsamiche per un sorse fresco, immediato e versatile, pensato anche per la mixology
contemporanea. Il nuovo packaging sottolinea gquesta doppia anima: autentica @
innevativa. | suggerimenti di utilizzo in miscelazione sona nei cocktail Last Word, Bijou o
Greenpoint.

Al wertice della gamma, Ebo Lebo Gran Rizerva si distingue non solo per il profilo
aromatico ricco, ma anche per 'elegante design che racconta anche visivamente il
legame con il territorio. Compasto da 42 bataniche questo amaroe pluripremiata (Miglior
Amara al Mondo ai World Ligueur Awards 2020) & il simbolo di una qualita che sivede e
5i assapora, Moen meno affascinante il Genepy Elikir Centenarie, riservate agli intenditor
che si presenta in un packaging classica e autorevole, evocando la “Ancienne Recette” di
inizia Novecento, mentre il Gin Ottoz, con le sue otto botaniche tra cui stella alpina e
tima, si veste di uno stile pulito & moderna, pronto a farsi notare nei cocktail bar di
nuova generazione,

Con guesto restyling grafico, la linea Ottoz si conferma testimone di ur'eredita viva,
capace di parlare a nuove generazioni con un linguaggio visive attuale, senza smarrire
l'anima alpina che I'ha resa celebre. Contenuto e contenitore si fondono per raccontare,
«con stile, una storia lunga pid di un secolo.
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Una nuova veste per raccontare una storia antica: b lineas Ottoz i rifa il look e si presenta ned catalogo Spirits &
Calori con un restyfing grafico accurato che coniuga eleganza contempaoranes e fedelta alle rmdici valdostane,
Licentita visiva rinmovata valosizea Fanima storica di una delle distillerie pio iconiche della Valke dBosta, renden-
dola ancora pid riconoscibile e corrente con i gusti @ le aspettative di oggi.

Mel cuare dell'offerts dellazienda di Reggio Emilia, brilla infatti L stells slping Ottoz, fondata nel 1902 da
Laurent Ottoz, pioniere del Géndépy. Dggi, sotto k guida delle Distillerie Saint Roch - Levi, | marchio si presenta
con una nuova immagine grafica che e esalta il caratters @ ne rafforea la riconoscibilita, preiettanda la storica
distillaria verso nuovi orizzonti, senza rnunciane alla sua autenticita,

La presenza nella selezione di Spirits & Color conferma La missione di raccontare |a mentagna atiraverss pro-
dotti deccellenza. Ma & la nugva identith visiva a segnare un passo importante: ognl bottigla, dalla sihoustte
distintiva slla veste grafica innovata, diventa espressione tangibile di una tradizions che evalve, mantenanda

intatta la passione originarna.

Spiccano il Genepy Classigue - ora in una bottiglia dalla grafica raffinata ed essenziale - & la sua ricetta moder-
na, che integra Ia classica infusione idrosicolica con erbe balsamiche per un sorso fresco, immediato & versatile,
pensato anche per la mixslogy contemporanea. || nuovo packaging sottolines quests doppis anima: autentica e

Innovativa. | suggerimenti di utilizze in miscelazione sone nel cocktall Last Word, Bijou o Gresnpeint.

Al vertice della gamma, Ebo Lebo Gran Riserva si distingue non solo per il profilo aromatico ricco, ma anche per
l'elegante design che racconta anche visivamente il legame con il territono. Composto da 42 botaniche - tra cui
génépy & zafferans coltivat] localrments - questo amare pluripremiate (Miglior Armang al Mende & Warld Liguedr
Awards 2020) & il simbole di una guealit che sl vede e sl assapora, Hon meno affascinante il Genepy Elixir
Centenario, riservato agl intenditor] che si presenta in un packaging classico e autorevale, evocanda la
“Anciemne Recette” di inizie Novecento, mentre il Gin Ottoz, con le sue otbo botaniche tra cul stella alpina e timo,

=i weste di uno stile pulito & modemo. pronto a farsi notare nei cocktail bar di nuova generazione.

Con guesto restyling grafice, la linea Ottoz si conferma testimone di un'eredita viva, capace di parlare a nuove

generazioni con un linguaggio visive attuale, senza smarrire I'anima alpina che 'ha resa celebre. Contenuto

contenitore si fondono per raccontare, con stile, wna storia lunga pid
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Sgpirits & Colari & urfazienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2006 nella selezione, importazio-
ne e distribugions sul territorio nazionale di distillati destinati o cocklail bar, enoteche, hotel @ ristoranti. | swo
catalogo comprends: vn assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzato da piceoli produtton di scclarata
quediti a livello mondiale, capac di stupire | palati pio esigenti con | prope distillati,
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Spirits & Colori. La linea Ottoz si rifa il look

Con etichette rinnovate, forme identitarie e una grafica che racconta il territorio, il brand Ottoz parla ai nuovi
appassionati di mixology.

ALCOLICI E SPIRITS

a Redazione 2 10 Giu 2025 - 09:20

ALCOLICI E SPIRITS - La linea Ottoz si rifa il look e si presenta nel catalogo Spirits & Colori con un restyling grafico accurato
che coniuga eleganza contemporanea e fedelta alle radici valdostane. L'identita visiva rinnovata valorizza I'anima storica di una
delle distillerie pits iconiche della Valle d'Aosta, rendendola ancora pitl riconoscibile e coerente con i gusti e le aspettative di
oggi.

Nel cuore dell'offerta dell'azienda di Reggio Emilia, brilla infatti la stella alpina Ottoz, fondata nel 1902 da Laurent Ottoz,
pioniere del Génépy. Oggi, sotto la guida delle Distillerie Saint Roch - Levi, il marchio si presenta con una nuova immagine
grafica che ne esalta il carattere e ne rafforza la riconoscibilita, proiettando la storica distilleria verso nuovi orizzonti, senza
rinunciare alla sua autenticita.

La presenza nella selezione di Spirits & Colori conferma la missione di raccontare la montagna attraverso prodotti
d'eccellenza. Ma & la nuova identita visiva a segnare un passo importante: ogni bottiglia, dalla silhouette distintiva alla veste
grafica rinnovata, diventa espressione tangibile di una tradizione che evolve, mantenendo intatta la passione originaria.

Spiccano il Genepy Classique - ora in una bottiglia dalla grafica raffinata ed essenziale - e |a sua ricetta moderna, che
integra la classica infusione idroalcolica con erbe balsamiche per un sorso fresco, immediato e versatile, pensato anche per la
mixology contemporanea. || nuovo packaging sottolinea questa doppia anima: autentica e innovativa. | suggerimenti di
utilizzo in miscelazione sono nei cocktail Last Word, Bijou o Greenpoint.

Al vertice della gamma, Ebo Lebo Gran Riserva si distingue non solo per il profilo aromatico ricco, ma anche per I'elegante
design che racconta anche visivamente il legame con il territorio. Composto da 42 botaniche - tra cui génépy e zafferano
coltivati localmente - questo amaro pluripremiato (Miglior Amaro al Mondo ai World Liqueur Awards 2020) & il simbolo di una
qualita che si vede e si assapora. Non meno affascinante il Genepy Elixir Centenario, riservato agli intenditori che si presenta
in un packaging classico e autorevole, evocando la "Ancienne Recette” di inizio Novecento, mentre il Gin Ottoz, con le sue
otto botaniche tra cui stella alpina e timo, si veste di uno stile pulito e moderno, pronto a farsi notare nei cocktail bar di
nuova generazione.

Con questo restyling grafico, la linea Ottoz si conferma testimone di un'eredita viva, capace di parlare a nuove generazioni con

un linguaggio visivo attuale, senza smarrire I'anima alpina che I'ha resa celebre. Contenuto e contenitore si fondono
per raccontare, con stile, una storia lunga pit di un secolo.
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Spirits & Colori. Restyling per la linea
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lentitarie e una grafica che racconta if territorio, il brand Ottoz parla ai
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La linea Ottoz si rifa il look e si presenta nel catalogo Spirits & Colori con un restyling
grafico accurato che coniuga eleganza contemporanea e fedelta alle radici valdostane.
Lidentita visiva rinnovata valorizza |'anima storica di una delle distillerie pil iconiche della
Valle d’Aosta, rendendola ancora pil riconoscibile e coerente con i gusti e le aspettative di
oggi.

Nel cuore dell’'offerta dell’azienda di Reggio Emilia, brilla infatti la stella alpina Ottoz,
fondata nel 1902 da Laurent Ottoz, pioniere del Génépy. Oggi, sotto la guida delle Distillerie
Saint Roch - Levi, il marchio si presenta con una nuova immagine grafica che ne esalta il
carattere e ne rafforza la riconoscibilita, proiettando la storica distilleria verso nuovi
orizzonti, senza rinunciare alla sua autenticita.

La presenza nella selezione di Spirits & Colori conferma la missione di raccontare la
montagna attraverso prodotti d’eccellenza. Ma é la nuova identita visiva a segnare un
passo importante: ogni bottiglia, dalla silhouette distintiva alla veste grafica rinnovata,
diventa espressione tangibile di una tradizione che evolve, mantenendo intatta la passione
originaria.

Spiccano il Genepy Classique - ora in una bottiglia dalla grafica raffinata ed
essenziale - e la sua ricetta moderna, che integra la classica infusione idroalcolica con
erbe balsamiche per un sorso fresco, immediato e versatile, pensato anche per la
mixology contemporanea. Il nuovo packaging sottolinea questa doppia anima: autentica
e innovativa. I suggerimenti di utilizzo in miscelazione sono nei cocktail Last Word, Bijou o
Greenpoint.

Al vertice della gamma, Ebo Lebo Gran Riserva si distingue non solo per il profilo
aromatico ricco, ma anche per I’elegante design che racconta anche visivamente il
legame con il territorio. Composto da 42 botaniche - tra cui génépy e zafferano coltivati
localmente - questo amaro pluripremiato (Miglior Amaro al Mondo ai World Ligueur Awards
2020) & il simbolo di una qualita che si vede e si assapora. Non meno affascinante il
Genepy Elixir Centenario, riservato agli intenditori che si presenta in un packaging
classico e autorevole, evocando la "Ancienne Recette” di inizio Novecento, mentre il Gin
Ottoz, con le sue otto botaniche tra cui stella alpina e timo, si veste di uno stile pulito e
moderno, pronto a farsi notare nei cocktail bar di nuova generazione.

Con questo restyling grafico, la linea Ottoz si conferma testimone di un‘eredita viva, capace
di parlare a nuove generazioni con un linguaggio visivo attuale, senza smarrire
I'anima alpina che I'ha resa celebre. Contenuto e contenitore si fondono per
raccontare, con stile, una storia lunga pid di un secolo.
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tarie e una g."f'}.ﬁ{'r'i che racconta i territ oria, il

¥ bymedazionez 10062075 @15 Mo

La linea Ottoz si rifa il look e si presenta nel catalogo Spirits & Celori con un restyling
grafico accurato che conluga eleganza contemporanea e fedelta alle radici valdostane.
Lidentita visiva rinnovata valorizza I'anima storica di una delle distillerie pil iconiche della
Valle d'Aosta, rendendola ancora pil riconoscibile e coerente con i gusti e le aspettative di
oggi.

MNel cuore dell‘offerta dell’azienda di Reggio Emilla, brilla Infatti la stella alpina Ottoz,
fondata nel 1902 da Laurent Ottoz, pioniere del Génépy. Oggi, sotte la guida delle Distillerie
Saint Roch - Levl, il marchio si presenta con una nuova immagine grafica che ne esalta |l
carattere e ne rafforza la riconoscibilitd, proiettando la storica distilleria verso nuovi
orizzonti, senza rinunciare alla sua autenticita.

La presenza nella selezione di Spirits & Colori conferma la missione di raccontare |a
montagna attraverso prodotti d'eccellenza. Ma & la nuova identita visiva a segnare un
passo importante: ogni bottiglia, dalla silhouette distintiva alla veste grafica rinnovata,
diventa espressione tangibile di una tradizicne che evelve, mantenendo intatta la passione
originaria.

Spiccano il Genepy Classique - ora in una bottiglia dalla grafica raffinata ed
essenziale - e la sua ricetta moderna, che integra la classica infusione idroalcolica con
erbe balsamiche per un sorso fresco, immediato e versatile, pensato anche per la
mixology contemporanea. Il nuove packaging sottolinea questa doppla anima: autentica
e innovativa. [ suggerimenti di utilizzo in miscelazione sono nei cocktail Last Word, Bijou o
Greenpaint.

Al vertice della gamma, Ebo Lebo Gran Riserva si distingue non solo per il profile
aromatico ricce, ma anche per I'elegante design che racconta anche visivamente il
legame con il territorio. Composto da 42 botaniche - tra cui génépy e zafferano coltivati
lecalmente - questo amaroe plurlpremlato (Miglicr Amaro al Mondo al World Liqueur Awards
2020) & il simbalo di una qualita che si vede e si assapora. Non meno affascinante il
Genepy Elixir Centenario, riservato agli intenditori che si presenta in un packaging
classico e autorevole, evocando la "Ancienne Recette” di inizio Novecento, mentre il Gin
Ottoz, con le sue otto botaniche tra cui stella alpina e timo, si veste di uno stile pulito e
moderno, pronto a farsi notare nel cocktail bar di nuova generazione.

Con questo restyling grafico, I linea Ottoz si conferma testimone di un‘eredits viva, capace
di parlare a nuove generazioni con un linguaggio visivo attuale, senza smarrire
I"anima alpina che I'ha resa celebre. Contenuto e contenitore si fondono per
raccontare, con stile, una storia lunga pil di un secolo.
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Con etichette rinnovate, forme identitarie e una grafica che racconta il territorio, il brand parla ai nuovi
appassionati di mixology e agli amanti della montagna, attraverso bottiglie che uniscono storia, gusto e design.

L'articolo La tradizione alpina si rinnova: la linea Ottoz si presenta con un nuovo restyling grafico nel catalogo

Spirits & Colori proviene da Fooday.it.
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La linea Ottoz si presenta con un nuovo restyling grafico nel
catalogo Spirits & Colori

da Carla Cavicchini | 15 Giugno 2025

La tradizione alpina si rinnova: la linea Ottoz si presenta con un nuovo restyling grafico

nel catalogo Spirits & Colori

Con etichette rinnovate,
forme identitarie e una
grafica che racconta il
territorio, il brand parla ai
nuovi appassionati di
mixolagy e agli amanti della
maontagna, attraverso
bottiglie che uniscono storia,
gusto e design.

Una nuova veste per
raccontare una storia
antica: la linea Ottoz si
rifa il look e si presenta
nel catalogo Spirits &
Colori con un restyling

v e (kg
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grafico accurato che - - ond et S

coniuga eleganza
contemporanea e fedelta
alle radici valdostane.
L'identita visiva rinnovata
valorizza I'anima storica
di una delle distillerie pit
iconiche della Valle d'Aosta,

rendendola ancora piu
riconoscibile e coerente con i gusti e le aspettative di oggi.

Nel cuore dell'offerta dell'azienda di Reggio Emilia, brilla infatti la stella alpina Ottoz, fondata nel 1902 da Laurent Ottoz,
pioniere del Génépy. Oggi, sotto la guida delle Distillerie Saint Roch - Levi, il marchio si presenta con una nuova immagine
grafica che ne esalta il carattere e ne rafforza la riconoscibilita, proiettando la storica distilleria verso nuovi orizzonti,
senza rinunciare alla sua autenticita.

La presenza nella selezione di Spirits & Colori conferma la missione di raccontare la montagna attraverso prodotti d'eccellenza.
Ma & la nuova identita visiva a segnare un passo importante: ogni bottiglia, dalla silhouette distintiva alla veste grafica
rinnovata, diventa espressione tangibile di una tradizione che evolve, mantenendo intatta la passione originaria.

Spiccano il Genepy Classigue - ora in una bottiglia dalla grafica raffinata ed essenziale - e |a sua ricetta moderna, che
integra la classica infusione idroalcolica con erbe balsamiche per un sorso fresco, immediato e versatile, pensato anche per la
mixology contemporanea. || nuovo packaging sottolinea questa doppia anima: autentica e innovativa. | suggerimenti di
utilizzo in miscelazione sono nei cocktail Last Word, Bijou o Greenpoint.

Al vertice della gamma, Ebo Lebo Gran Riserva si distingue non solo per il profilo aromatico ricco, ma anche per I'elegante
design che racconta anche visivamente il legame con il territorio. Composto da 42 botaniche - tra cui génépy e zafferano
coltivati localmente - questo amaro pluripremiato (Miglior Amaro al Mondo ai World Liqueur Awards 2020) & il simbolo di una
qualita che si vede e si assapora. Non meno affascinante il Genepy Elixir Centenario, riservato agli intenditori che si presenta
in un packaging classico e autorevole, evocando la "Ancienne Recette” di inizio Novecento, mentre il Gin Ottoz, con le sue
otto botaniche tra cui stella alpina e timo, si veste di uno stile pulito e moderno, pronto a farsi notare nei cocktail bar di
nuova generazione.

Con questo restyling grafico, |a linea Ottoz si conferma testimone di un'eredita viva, capace di parlare a nuove generazioni con
un linguaggio visivo attuale, senza smarrire I'anima alpina che I'ha resa celebre. Contenuto e contenitore si fondono
per raccontare, con stile, una storia lunga pil di un secolo.

Spirits & Colori & un'azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella selezione, importazione e
distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail bar, enoteche, hotel e ristoranti. Il suo catalogo comprende
un assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualita a livello mondiale, capaci di
stupire i palati pil esigenti con i propri distillati.
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Dal dramma alla rinascita: il mais si riscatta in bottiglia

1 25/06/202512:30 2 Redazione Agenfood [0 MIXOLOGY

(Agen Food) — Roma, 25 giu. - C'era un tempo, non troppo lontano, in cui il mais — o granoturco, come lo si chiamava
affettuosamente in Veneto — era il simbolo stesso della miseria contadina. Polenta ogni giorno, a ogni pasto, come
unico conforto su tavole spoglie.

Un piatto semplice, ma portatore di una tragedia silenziosa: la pellagra. Tra Ottocento e primo Novecento, questa
malattia devasto intere comunita del Nord Italia. Era causata da una dieta povera e monotona, basata quasi
esclusivamente sul mais, che non trattato correttamente non forniva la niacina (vitamina B3) necessaria alla
sopravvivenza. Gli effetti erano devastanti: dermatiti, disturbi neurologici, demenza e, spesso, la morte. Un morbo della
fame, nato dalla poverta e dall'ignoranza nutrizionale.

Eppure, altrove, il mais era ed é tutt'altra cosa. In America Centrale, le civilta indigene sapevano bene come lavorarlo: la
nixtamalizzazione, un'antica tecnica di cottura con calce, rendeva il mais non solo digeribile, ma completo dal punto di
vista nutrizionale. In Europa, quella conoscenza andd smarrita nel viaggio intercontinentale. Cosi, cio che doveva essere
fonte di vita divenne vettore di malattia.

Ogai, perd, il granoturco si prende una rivincita inaspettata. Dalla poverta al palcoscenico della mixology, il mais rinasce
sotto forma di liquore d'autore, distillato con cura e rispetto per le sue origini, distribuito in Italia da Spirits & Colori,
realtd nota per una non comune ricerca di vere eccellenze a livello internazionale.

Il Nixta Licor de Elote, prodotto in Messico, & forse il simbolo pil autentico di questo riscatto: realizzato con mais
nixtamalizzato secondo le antiche tradizioni, & un liquore dolce e aromatico, ricco di storia quanto di profumo. Ogni
s0rso @ una carezza alla memoria, un omaggio alle radici contadine trasformate in arte.

Accanto a lui, il whisky Abasolo, anch’'esso messicano, si distingue per I'uso di mais ancestrale e per un processo di
produzione lento e rispettoso, che mette in bottiglia secoli di cultura. Non & un bourbon qualunque, ma l'elevazione del
mais a simbolo.

Assaporare questi spiriti permette di di riconoscere una materia prima che ha nutrito generazioni e troppo a lungo
colpevolizzata per ignoranza. Dove in passato c'era malattia, oggi ¢'é riscoperta e il mais é riuscito nell"impresa di
riscattarsi senza rinnegarsi. Forse, se i nostri nonni avessero conosciuto la nixtamalizzazione, avrebbero evitato anni di
sofferenze, ma forse oggi possiamo apprezzare ancora di piu Nixta e Abasolo. Chissa che un giorno, in qualche osteria
del Veneto, non ci si lasci inebriare da “un cocktail alla polenta”, tutto da gustare.
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1l mais dalla tragedia della pellagra al riscatto nei liquori messicani
oggi initalia

Il mais, simbolo di fame e pellagra nel nord Italia, si riscatta oggi grazie

ai liquari messicani nixtamalizzati che uniscono tradizione culturale e
innovazione nel mercato italiano.

%l by Sofia Greco 25 Giugno 2025

a, dalla

Il mais ha segnato pagine difficili della storia italiana, specialmente al nord, dove
per decenni & stato sinonimo di fame e sofferenza. Quella stessa planta, perd, ha
attraversato |'Atlantico e si & trasformata in un simbolo di cultura e sapori
diversi. Oggi alcune aziende italiane portano i liquori messicani a base di mais,
testimoni di antiche tradizioni e di un riscatto nutrizionale e culturale. Passiamo
in rassegna questa evoluzione che unisce passato e presente senza dimenticare
gli errori del passato.

I mais e la pellagra: una malattia nata dalla
poverta della dieta contadina del nord italia

Tra la fine del'Ottocento e i primi anni del Novecento |a pellagra colpi
soprattutto le campagne del nord Italia. Questa malattia grave e spesso mortale
prendeva origine da una carenza di niacina, o vitamina B3, dovuta a una dieta
monotona e poverissima che si basava quasi esclusivamente sul consumo del
mais. In Veneto & nelle altre regioni agricole del nord, la polenta era il piatto
principale a ogni pasto, giorno dopo giornao, senza variazioni o integrazioni
nutrizionali.

Il problema non stava tanto nel mais, che avrebbe potuto essere un alimento
completo, bensi nel suo trattamento. A quel tempo si consumava il mais senza
praticare la nixtamalizzazione, una tecnica di preparazione tipica di alcune
popolazioni d'America centrale che permette di rendere il mais digeribile e di
liberare la niacina. La mancanza di questo processo tradizionale provocava
effetti terribili sugli abitanti: lesioni cutanee, disturbi neurologici e demenza
progressiva, Non a caso la pellagra veniva definita *morbo della fame®, perché
rappresentava una conseguenza diretta della poverta e delle scelte alimentari
dettate dalla mancanza di risorse e di conoscenze.

Molte famiglie vissero anni di sofferenze silenziose, senza sapere che un
semplice cambiamento nella preparazione del mais avrebbe potuto salvare vite.
Le comunita agricole, isolate e spesso ignaranti in termini di scienza
nutrizisnale, continuarono a consumare guel cibo come unica fonte di
sostentamento. La pellagra segnd un capitolo cupo della storia alimentare
italiana, ancora oggi ricordato come esempio di come l'uomo possa soffrire per
scelte forzate dettate da condizioni economiche difficili.

4

La nixtamalizzazione e le sue radici

In America centrale, il mais & da millenni il centro delle diete indigene. Le
popolazioni Maya, Azteche e Inca svilupparono una tecnica chiamata
nixtamalizzazione che consiste nel cuocere i chicchi di mais con acqua e calce.
Questo procedimento permette di rimuovere la cuticola esterna e liberare la
niacina, ma anche di rendere | chicchi pit digeribili @ con un profilo nutrizionale
molto pil alto.

La nixtamalizzazione non solo preserva la qualita del mais, ma ne esalta anche i
sapori e lo rende alla base di ricette fondamentali come le tortillas e le tamales.
Questo metodo fu tramandato per generazioni, diventando un vero e proprio
patrimonio culturale e alimentare, che ha permesso a queste civilta di
prosperare su una dieta ricca e bilanciata.

Diversamente dall’Europa, dove il mais venne importato nel sedicesimo secolo
dopo la scoperta dell’America, la conoscenza di questa tecnica andd perduta
con il tempo. In Italia e in altri paesi europei il mais venne coltivato @ consumato
senza adattarne | metodi di lavorazione alle conoscenze indigene. Cosi quel che
poteva essere un alimento prezioso divenne responsabile di malattie.

La storia del mais dimostra come |'alimentazione non dipenda solo dal cibo in se,
ma dalla capacitd di manipolarlo e prepararlo correttamente. | popoli indigeni del
centro america ci insegnano, senza retorica, che il sapere tradizionale poteva
fare la differenza tra salute e malattia.

Il riscatto del mais: i liquori messicani che
raccontano una storia di cultura e artigianalita in
italia

Oggi il mais vive una nuova fase della sua storia, specie nel mondo delle
bevande artigianali. Due prodotti messicani stanno conquistando i palati italiani
grazie a una produzione che unisce rispetto delle tradizioni e qualita: Nixta licor
de elote e il whisky Abasolo.

Nixta licor de elote nasce da mais nixtamalizzato secondo metodi ancestrali.
Questa pratica permette di conservare il profumo dolce del granoturco e donare
al liquore aromaticita intensa e una dolcezza naturale che si distingue nel
confronto con altri distillati, Ogni bottiglia racconta un legame con la terra e la
culitura contadina messicana, oggi apprezzata anche fuori dai confini locali.
Spirits & colori, distributore italiano, ha scelto di portarlo sul mercato con una
selezione rigorosa per rappresentare l'autenticita messicana.

Il whisky Abasolo, invece, si differenzia dai bourbon comuni per l'uso del mais
ancestrale e per una lavorazione lenta e accurata. L'attenzione alla scelta del
mais e alle tecniche di fermentazione consente a questo distillato di conservare
le tradizioni culturali messicane in ogni sorso. |l risultato & un whisky dagli aromi
particolari, che richiama la storia di un popolo legato al mais.

L'apprezzamento del mais in italia oggi

L'arrivo di questi prodotti in Italia permette di apprezzare il mais in una forma
nuova, liberandolo dai pregiudizi legati alla sua storia europea. Questi liquori
riprendono cié che il passato ha perso e lo trasformano in un‘esperienza
sensaoriale e culturale. Nei bar e nelle osterie di alcune citta italiane si iniziano a
proporre drink che parlano di questo passato e del presente, confermando che
un prodotto pud rinnovarsi senza dimenticare le sue radici profonde.
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Nuova grafica e posizionamento per
Ottoz

/ Spirits / 29 Giugno 2025 / di Redazione WineMag.it

Il rilancio dello storico brand della Valle dAosta

Le Distillerie St.Roch Levi Ottoz presentano ufficialmente il rilancio della linea
Ottoz. Il progetto, parte di una visione pit ampia, valorizza le tre anime storiche
dell'azienda - Levi, St. Roch e Ottoz - ognuna con una propria identita di marca,
posizionamento commerciale e vocazione tecnica. Un'operazione che unisce
restyling grafico, posizionamento strategico e innovazione sostenibile.

IL RILANCIO OTTOZ: RESTYLING, SOSTENIBILITA E
FILIERA

11 2025 segna un passaggio chiave. Ottoz si presenta con una nuova veste grafica
coordinata, ispirata alla cultura alpina ma proiettata verso la mixology
contemporanea. Le etichette sono essenziali, leggibili, con codici colore
identificativi e valorizzazione dell'origine locale. Lobiettivo & consolidare Ottoz
come linea premium, in dialogo costante con bartender, sommelier e
consumatori esperti. Tutta la produzione é sostenuta da pratiche eco-

responsabili:

* 95% del fabbisogno energetico da impianto fotovoltaico interno 5% acquistato
(sempre energia rinnovabile)

« Impianto di distillazione ad alta efficienza, con sistemi di recupero energia

« Materie prime botaniche in parte coltivate in proprio o in filiera corta locale
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LA GAMMA OTTOZ: TRA STORIA E VERSATILITA

La nuova linea, inclusa nel catalogo Spirits & Colori 2025, comprende:

+ Genepi Classique - Infusione tradizionale di génépy arricchito da altre
botaniche quali la menta. Gusto erbaceo equilibrato, ideale sia liscio sia in
cocktail.

» Ebo Lebo Gran Riserva - Amaro complesso da 42 botaniche, con Génépy e
zafferano coltivati in Valle d'Aosta in collaborazione con Rosset Terrair.

» Gin Ottoz - Ottenuto da otto botaniche, di cui sei alpine e due mediterranee:
ginepro, stella alpina, génépy, menta, timo, salvia, limone e coriandolo. Fresco e
balsamico, pensato per la miscelazione high-end.

» Genepy Elixir Centenario - Omaggio al savoir-faire d'epoca. Botaniche
selezionate in quota di pianta di génépy maschio, affinamento naturale.

» Alpine liqueur - Ispirato a una ricetta storica degli anni ‘70 della famiglia Ottoz,
questo liquore combina cannella, chiodi di garofano, menta, camomilla, valeriana

e té verde.

UNARCHITETTURA DI MARCA RADICATA E COERENTE
Con l'acquisizione di Ottoz, ormai 20 anni fa, si & chiuso un cerchio nella
tradizione della distillazione della Valle d’Aosta. Un vero e proprio amore per un
mondo che rappresenta la storia della Valle e che & intrinseco nella vita di Nicola
Rosset, che in quel mondo muove letteralmente i primi passi accanto ai suoi

genitori che li hanno avuto le loro radici.

«Mia madre & stata probabilmente la prima donna della regione ad avere una
patente C - racconta Nicola Rosset - perché dovendo aiutare mio nonno, aveva
necessita di portare avanti i trasporti della distilleria di famiglia. Lattaccamento a
questo valore ha caratterizzato la mia vita. Per cui & stato naturale anche
acquisire lo storico marchio Ottoz quando, nel 2005, la famiglia scelse di
cederlo. Non potevo permettere che fosse disperso anche in virta della grande
amicizia che lega le nostre due famiglie».
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La tradizione alpina si rinnova: la linea Ottoz si
presenta con un nuovo restyling grafico nel catalogo
Spirits & Colori

9 Giugno 2025 da & Borderiine Agency

Con etichette rinnovate, forme identitarie e una grafica che racconta il territorio, il brand
parla al nuovi appassionati di mixology e agli amanti della montagna, attraverso bottiglie
che uniscono storia, gusto e design.

Una nuova veste per raccontare una storia antica: la linea Ottoz si rifa il look e si

pr nel logo Spirits & Colori con un restyling grafico accurato che

coniuga eleganza contemporanea e fedeltd alle radici valdostane. L'identitd visiva
rinnovata valorizza I'anima storica df una delle distillerie pil iconiche della Valle
d‘Aosta, rendendola ancora pill riconoscibile e coerente con i gusti e le aspettative di oggi.

Nel cuore dell’offerta dell'azienda di Regagio Emilia, brilla infatti la stella alpina Ottoz,
fondata nel 1902 da Laurent Ottoz, pioniere del Génépy. Oggi, sotto la guida delie
Distillerie Saint Roch - Lewi, il marchio si presenta con una nuova immagine grafica
che ne esalta il carattere e ne rafforza la riconoscibilitd, proiettando la storica
distilleria verso nuovi orizzonti, senza rinunciare alla sua autenticita.

La presenza nella selezione di Spirits & Colori conferma la missione di raccontare la
montagna attraverso prodotti d'eccellenza. Ma € la nuova identita visiva a segnare un
passo importante: ogni bottiglia, dalla silhouette distintiva alla veste grafica
rinnovata, diventa espressione tangibile di una tradizione che evolve,
mantenendo intatta la passione originaria.

Spiccano il Genepy Classique - ora in una bottiglia dalla grafica raffinata ed
essenziale - e la sua ricetta moderna, che integra la classica infusione idroalcolica con
erbe balsamiche per un sorso fresco, immediato e versatile, pensato anche per la
mixology contemporanea. I/ nuovo packaging sottolinea questa doppia anima:
autentica e innovativa. I suggerimenti di utilizzo in miscelazione sono nel cocktail Last
Word, Bijou o Greenpoint.

Al vertice della gamma, Ebo Lebo Gran Riserva s/ distingue non solo per il profilo
aromatico ricco, ma anche per I'elegante design che racconta anche visivamente il
legame con il territorio. Composto da 42 botaniche - tra cui génépy e zafferano
coltivati localmente - questo amaro pluripremiato (Miglior Amaro al Mondo ai World
Liqueur Awards 2020) e il simbolo di una qualita che si vede e si assapora. Non meno
affascinante il Genepy Elixir Centenario, riservato agll intenditori che si presenta in un
packaging classico e autorevole, evocando la "Ancienne Recette” di inizio Novecento,
mentre il Gin Ottoz, con /e sue otto botaniche tra cui stella alpina e timo, si veste di
uno stile pulito e moderno, pronto a farsi notare nef cocktail bar di nuova generazione.

Con questo restyling grafico, la linea Ottoz si conferma testimone di un'eredita viva,
capace di parlare a nuove generazioni con un linguaggio visive attuale, senza
smarrire |"anima alpina che I'ha resa celebre. Contenuto e contenitore si fondono
per raccontare, con stile, una storia lunga pit di un secolo.

www.spiritsecolori.it

Spirits & Colorl & un‘azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016
nella selezione, importaziene e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a
cocktall bar, enoteche, hotel e ristoranti. Il suo catalogo comprende un assortimento di
elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualitd a livelio
mondiale, capaci di stupire i palati pit esigenti con i propri distillati.
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La tradizione alpina sirinnova: la linea Ottoz si presenta
con un nuovo restyling grafico nel catalogo Spirits &
Colori

9 Giugno 2025 di BorderlineAgency

Con etichette rinnovate, forme identitarie e una grafica che racconta il territorio, il brand
parla ai nuovi appassionati di mixology e agli amanti della montagna, attraverso bottiglie
che uniscono storia, gusto e design.

Una nuova veste per raccontare una storia
antica: la linea Ottoz si rifa il look e si
presenta nel catalogo Spirits & Colori con un
restyling grafico accurato che coniuga
eleganza contemporanea e fedelta alle radici
valdostane. L'identita visiva rinnovata
valorizza I'anima storica di una delle distillerie
pil iconiche della Valle d’Aosta, rendendola
ancora pil riconoscibile e coerente con i gusti e
le aspettative di oggi.

Nel cuore dell'offerta dell'azienda di Reggio Emilia, brilla infatti la stella alpina Ottoz,
fondata nel 1902 da Laurent Ottoz, pioniere del Génépy. Oggi, sotto la guida delle
Distillerie Saint Roch - Levi, il marchio si presenta con una nuova immagine grafica
che ne esalta il carattere e ne rafforza la riconoscibilita, proiettando la storica
distilleria verso nuovi orizzonti, senza rinunciare alla sua autenticita.

La presenza nella selezione di Spirits & Colori conferma la missione di raccontare la
montagna attraverso prodotti d'eccellenza. Ma & la nuova identita visiva a segnare un
passo importante: ogni bottiglia, dalla silhouette distintiva alla veste grafica
rinnovata, diventa espressione tangibile di una tradizione che evolve, mantenendo
intatta la passione originaria.

Spiccano il Genepy Classique - ora in una bottiglia dalla grafica raffinata ed
essenziale - e |a sua ricetta moderna, che integra la classica infusione idroalcolica con
erbe balsamiche per un sorso fresco, immediato e versatile, pensato anche per la
mixology contemporanea. Il nuovo packaging sottolinea questa doppia anima:
autentica e innovativa. | suggerimenti di utilizzo in miscelazione sono nei cocktail Last
Word, Bijou o Greenpoint.

Al vertice della gamma, Ebo Lebo Gran Riserva si distingue non solo per il profilo
aromatico ricco, ma anche per I'elegante design che racconta anche visivamente il
legame con il territorio. Composto da 42 botaniche - tra cui génépy e zafferano
coltivati localmente - questo amaro pluripremiato (Miglior Amaro al Mondo ai World
Liqueur Awards 2020) & il simbolo di una qualita che si vede e si assapora. Non meno
affascinante il Genepy Elixir Centenario, riservato agli intenditori che si presenta in un
packaging classico e autorevole, evocando la “Ancienne Recette” di inizio Novecento,
mentre il Gin Ottoz, con le sue otto botaniche tra cui stella alpina e timo, si veste di
uno stile pulito e moderno, pronto a farsi notare nei cocktail bar di nuova generazione.

Con questo restyling grafico, la linea Ottoz si conferma testimone di un'eredita viva,
capace di parlare a nuove generazioni con un linguaggio visivo attuale, senza
smarrire I'anima alpina che I'ha resa celebre. Contenuto e contenitore si fondono
per raccontare, con stile, una storia lunga pil di un secolo.

www.spiritsecolori.it

Spirits & Colori & un'azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016
nella selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati
a cocktail bar, enoteche, hotel e ristoranti. Il suo catalogo comprende un assortimento di
elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualita a livello
mondiale, capaci di stupire i palati pili esigenti con i propri distillati.
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La tradizione alpina si rinnova: la linea Ottoz si
presenta con un nuovo restyling grafico nel
catalogo Spirits & Colori

Pubblicata da: Borderline

Con etichette rinnovate, forme identitarie e una grafica che racconta il territorio,
il brand parla ai nuovi appassionati di mixology e agli amanti della montagna,
attraverso bottiglie che uniscono storia, gusto e design.

Una nuova veste per raccontare una storia antica: la linea Ottoz si rifa il look
e si presenta nel catalogo Spirits & Colori con un restyling grafico accurato
che coniuga eleganza contemporanea e fedelta alle radici valdostane.
L'identita visiva rinnovata valorizza I'anima storica di una delle distillerie piu
iconiche della Valle d’Aosta, rendendola ancora piu riconoscibile e coerente
con i gusti e le aspettative di oggi.

Nel cuore dell'offerta dell'azienda di Reggio Emilia, brilla infatti la stella alpina
Ottoz, fondata nel 1902 da Laurent Ottoz, pioniere del Génépy. Oggi, sotto la
guida delle Distillerie Saint Roch - Levi, il marchio si presenta con una nuova
immagine grafica che ne esalta il carattere e ne rafforza la riconoscibilita,
proiettando la storica distilleria verso nuovi orizzonti, senza rinunciare alla

sua autenticita.

La presenza nella selezione di Spirits & Colori conferma la missione di raccontare la montagna attraverso prodotti
d'eccellenza. Ma € la nuova identita visiva a segnare un passo importante: ogni bottiglia, dalla silhouette distintiva alla veste
grafica rinnovata, diventa espressione tangibile di una tradizione che evolve, mantenendo intatta la passione originaria.
Spiccano il Genepy Classique - ora in una bottiglia dalla grafica raffinata ed essenziale - e la sua ricetta moderna, che integra
la classica infusione idroalcolica con erbe balsamiche per un sorso fresco, immediato e versatile, pensato anche per la
mixology contemporanea. |l nuovo packaging sottolinea questa doppia anima: autentica e innovativa. | suggerimenti di utilizzo
in miscelazione sono nei cocktail Last Word, Bijou o Greenpoint.

Al vertice della gamma, Ebo Lebo Gran Riserva si distingue non solo per il profilo aromatico ricco, ma anche per l'elegante
design che racconta anche visivamente il legame con il territorio. Composto da 42 botaniche - tra cui génépy e zafferano
coltivati localmente - questo amaro pluripremiato (Miglior Amaro al Mondo ai World Ligueur Awards 2020) & il simbolo di una
qualita che si vede e si assapora. Non meno affascinante il Genepy Elixir Centenario, riservato agli intenditori che si presenta
in un packaging classico e autorevole, evocando la “Ancienne Recette” di inizio Novecento, mentre il Gin Ottoz, con le sue otto
botaniche tra cui stella alpina e timo, si veste di uno stile pulito e moderno, pronto a farsi notare nei cocktail bar di nuova
generazione.

Con questo restyling grafico, la linea Ottoz si conferma testimone di un'eredita viva, capace di parlare a nuove generazioni con
un linguaggio visivo attuale, senza smarrire I'anima alpina che I'ha resa celebre. Contenuto e contenitore si fondono per
raccontare, con stile, una storia lunga piu di un secolo.

www.spiritsecolori.it

Spirits & Colori & un'azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella selezione, importazione e
distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail bar, enoteche, hotel e ristoranti. Il suo catalogo comprende
un assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualita a livello mondiale, capaci di
stupire i palati pit esigenti con i propri distillati.
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La tradizione alpina si rinnova: la linea Ottoz si presenta con un
nuovo restyling grafico nel catalogo Spirits & Colori

Con etichette rinnovate, forme identitarie e una grafica che racconta il territorio, il brand parla ai
nuovi appassienati di mivology e agli amanti della montagna, attraverso bottiglie che uniscono
storia, gusto e design.

Reggio Emilia, 09/06/2025 (informazione.it - comunicati stampa - varie)

Una nuova veste per raccontare una storia antica: la linea Ottoz si rifa il look e si presenta nel
catalogo Spirits & Colori con un restyling grafico accurato che coniuga eleganza
contemporanea e fedelts alle radici valdostane. Lidentita visiva rinnovata valorizza 'anima
storica di una delle distillerie pit iconiche della Valle d'Aosta, rendendola ancora pid
riconoscibile e coerente con i gusti e le aspettative di oggi.

Mel cuore dell'offerta dell'azienda di Reggio Emilia, brilla infatti la stella alpina Ottoz, fondata nel
1902 da Laurent Ottoz, pioniere del Génépy. Oggi, sotto la guida delle Distillerie Saint Roch -
Levi, il marchio si presenta con una nuova immagine grafica che ne esalta il carattere e ne
rafforza la riconoscibilita, proiettando la storica distilleria verso nuovi orizzonti, senza
rinunciare alla sua autenticita.

La presenza nella selezione di Spirits & Colori conferma la missione di raccontare la montagna
attraverso prodotti d'eccellenza. Ma & |la nuova identita visiva a segnare un passo importante:
ogni bottiglia, dalla silhouette distintiva alla veste grafica rinnovata, diventa espressione
tangibile di una tradizione che evolve, mantenendo intatta la passione originaria.

Spiccano il Genepy Classique - ora in una bottiglia dalla grafica raffinata ed essenziale - ela
sua ricetta moderna, che integra la classica infusione idroalcolica con erbe balsamiche per un
sorso fresco, immediato e versatile, pensato anche per la mixology contemporanea. Il nuovo
packaging sottolinea questa doppia anima: autentica e innovativa. | suggerimenti di utilizzo in
miscelazione sono nei cocktail Last Word, Bijou o Greenpaeint.

Al vertice della gamma, Ebo Lebo Gran Riserva si distingue non solo per il profile aromatico
ricco, ma anche per I'elegante design che racconta anche visivamente il legame con il
territorio. Composto da 42 botaniche - tra cui génépy e zafferano coltivati localmente - questo
amaro pluripremiato (Miglior Amaro al Mendo ai Werld Ligueur Awards 2020) & il simbolo di
una qualita che si vede e si assapora. Non meno affascinante il Genepy Elixir Centenario,
riservato agli intenditori che si presenta in un packaging classico e autorevole, evocando la
"Ancienne Recette” di inizio Novecento, mentre il Gin Ottoz, con le sue otto botaniche tra cui
stella alpina e timo, si veste di uno stile pulito e moderno, pronto a farsi notare nei cocktail bar
di nuova generazione.

Con questo restyling grafico, la linea Ottoz si conferma testimone di un'eredita viva, capace di
parlare a nuove generazioni con un linguaggio visivo attuale, senza smarrire I'anima alpina
che I'ha resa celebre. Contenuto e contenitore si fondono per raccontare, con stile, una
storia lunga pit di un secolo.
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Spirits & Colori & un'azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella
selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail
bar, enoteche, hotel e ristoranti. [ suo catalogo comprende un assortimento di elevata
ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualita a livello mondiale, capaci di
stupire i palati pid esigenti con i propri distillati.
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Comunicati generici La linea Ottoz si presenta con un nuovo restyling grafico nel catalogo Spirits & Colori

La linea Ottoz si presenta con un nuovo restyling grafico
nel catalogo Spirits & Colori

Con etichette rinnovate, forme identitarie e una grafica che racconta il territorio, il brand parla ai nuovi appassionati
di mixology e agli amanti della montagna, attraverso bottiglie che uniscono storia, gusto e design.

Una nuova veste per raccontare una storia antica: la linea Ottoz si rifa il look e si presenta nel catalogo Spirits &
Colori con un restyling grafico accurato che coniuga eleganza contemporanea e fedelta alle radici valdostane.
L’identita visiva rinnovata valorizza I’lanima storica di una delle distillerie piu iconiche della Valle d’Aosta,
rendendola ancora pil riconoscibile e coerente con i gusti e le aspettative di oggi.

Nel cuore dell’offerta dell’azienda di Reggio Emilia, brilla infatti la stella alpina Ottoz, fondata nel 1902 da Laurent
Ottoz, pioniere del Génépy. Oggi, sotto la guida delle Distillerie Saint Roch - Levi, il marchio si presenta con una
nuova immagine grafica che ne esalta il carattere e ne rafforza la riconoscibilita, proiettando la storica distilleria
verso nuovi orizzonti, senza rinunciare alla sua autenticita.

La presenza nella selezione di Spirits & Colori conferma la missione di raccontare la montagna attraverso prodotti
d’eccellenza. Ma € la nuova identita visiva a segnare un passo importante: ogni bottiglia, dalla silhouette distintiva
alla veste grafica rinnovata, diventa espressione tangibile di una tradizione che evolve, mantenendo intatta la
passione originaria.

Spiccano il Genepy Classique - ora in una bottiglia dalla grafica raffinata ed essenziale - e la sua ricetta moderna,
che integra la classica infusione idroalcolica con erbe balsamiche per un sorso fresco, immediato e versatile, pensato
anche per la mixology contemporanea. Il nuovo packaging sottolinea questa doppia anima: autentica e innovativa. |
suggerimenti di utilizzo in miscelazione sono nei cocktail Last Word, Bijou o Greenpoint.

Al vertice della gamma, Ebo Lebo Gran Riserva si distingue non solo per il profilo aromatico ricco, ma anche per
I’elegante design che racconta anche visivamente il legame con il territorio. Composto da 42 botaniche - tra cui
génépy e zafferano coltivati localmente - questo amaro pluripremiato (Miglior Amaro al Mondo ai World Liqueur
Awards 2020) & il simbolo di una qualita che si vede e si assapora. Non meno affascinante il Genepy Elixir
Centenario, riservato agli intenditori che si presenta in un packaging classico e autorevole, evocando la “Ancienne
Recette” di inizio Novecento, mentre il Gin Ottoz, con le sue otto botaniche tra cui stella alpina e timo, si veste di
uno stile pulito e moderno, pronto a farsi notare nei cocktail bar di nuova generazione.

Con questo restyling grafico, la linea Ottoz si conferma testimone di un’eredita viva, capace di parlare a nuove
generazioni con un linguaggio visivo attuale, senza smarrire I’'anima alpina che I’ha resa celebre. Contenuto e
contenitore si fondono per raccontare, con stile, una storia lunga piu di un secolo.

www.spiritsecolori.it

Spirits & Colori é un’azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella selezione, importazione
e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail bar, enoteche, hotel e ristoranti. Il suo
catalogo comprende un assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualita
a livello mondiale, capaci di stupire i palati piu esigenti con i propri distillati.
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La tradizione alpina si rinnova: la linea Ottoz si
presenta con un nuovo restyling grafico nel catalogo
Spirits & Colori

9 Giugno 2025 da & Borderiine Agency

Con etichette rinnovate, forme identitarie e una grafica che racconta il territorio, il brand
paria ai nuovi appassionati di mixology e agli amanti della montagna, attraverso bottiglie
che uniscono storia, gusto e design.

Una nuova veste per raccontare una storia antica: la linea Ottoz si rifa il look e si

pr nel logo Spirits & Colori con un restyling grafico accurato che

coniuga eleganza contemporanea e fedeltd alle radici valdostane. L'identitd wvisiva
rinnovata valorizza I'anima storica df una delle distillerie pit iconiche della Valle
d‘Aosta, rendendola ancora piu riconoscibile e coerente con i gusti e le aspettative di ogagi.

Nel cuore dell'offerta dell’azienda di Reggio Emilia, brilla infatti la stella alpina Ottoz,
fondata nel 1902 da Laurent Ottoz, pioniere del Génépy. Oggi, sotto la guida delle
Distillerie Saint Roch - Levi, il marchio si presenta con una nuova immagine grafica
che ne esalta il carattere e ne rafforza la riconoscibilitd, proiettando la storica
distilleria verse nuovi orizzonti, senza rinunciare alla sua autenticita.

La presenza nella selezione di Spirits & Colori conferma la missione di raccontare la
montagna attraverso prodotti d'eccellenza. Ma é la nuova identita visiva a segnare un
passo importante: ogni bottiglia, dalla silhouette distintiva alla veste grafica
rinnovata, diventa espressione tangibile di una tradizione che evolve,
mantenendo intatta la passione originaria.

Spiccano il Genepy Classique - ora in una bottiglia dalla grafica raffinata ed
essenziale - e la sua ricetta moderna, che integra la classica infusione idroalcolica con
erbe balsamiche per un sorso fresco, immediato e versatile, pensato anche per la
mixology contemporanea. I/ nuovo packaging sottolinea questa doppia anima:
autentica e innovativa. I suggerimenti di utilizzo in miscelazione sono nei cocktail Last
Word, Bijou o Greenpoint.

Al vertice della gamma, Ebo Lebo Gran Riserva si distingue non solo per il profilo
aromatico ricce, ma anche per I'elegante design che racconta anche visivamente il
legame con il territorio. Composto da 42 botaniche - tra cuwi génépy e zafferano
coltivati localmente - questo amaro pluripremiato (Miglior Amaro al Mondo ai World
Liqueur Awards 2020) & il simbolo di una qualita che si vede e si assapora. Non meno
affascinante il Genepy Elixir Centenario, riservato agli intenditori che si presenta in un
packaging classico e autorevole, evocando la "Ancienne Recette” di inizio Novecento,
mentre il Gin Ottoz, con le sue otto botaniche tra cui stella alpina e timo, si veste di
uno stile pulito e moderno, pronto a farsi notare nei cocktail bar di nuova generazione.

Con questo restyling grafico, la linea Ottoz si conferma testimone di un’‘eredita viva,
capace di parlare a nuove generazioni con un linguaggio visivo attuale, senza
smarrire I"anima alpina che I'ha resa celebre. Contenuto e contenitore si fondono
per raccontare, con stile, una storia lunga pit di un secolo.

www.spiritsecolori.it

Spirits & Colori & un‘azienda itallana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016
nella selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a
cocktall bar, enoteche, hotel e ristoranti. Il suo catalogo comprende un assortimento di
elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualitd a livello
mondiale, capaci di stupire i palati pit esigenti con i propri distillati.
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La tradizione alpina si rinnova: la linea Ottoz si presenta
con un nuovo restyling grafico nel catalogo Spirits &
Colori

9 Giugno 2025 di BorderlineAgency

Con etichette rinnovate, forme identitarie e una grafica che racconta il territorio, il brand
parla ai nuovi appassionati di mixology e agli amanti della montagna, attraverso bottiglie
che uniscono storia, gusto e design.

Una nuova veste per raccontare una storia
antica: la linea Ottoz si rifa il look e si
presenta nel catalogo Spirits & Colori con un
restyling grafico accurato che coniuga
eleganza contemporanea e fedelta alle radici
valdostane. L'identita visiva rinnovata
valorizza I'anima storica di una delle distillerie
pil iconiche della Valle d'Aosta, rendendola
ancora pil riconoscibile e coerente con i gusti e
le aspettative di oggi.

Nel cuore dell'offerta dell'azienda di Reggio Emilia, brilla infatti |a stella alpina Ottoz,
fondata nel 1902 da Laurent Ottoz, pioniere del Génépy. Oggi, sotto la guida delle
Distillerie Saint Roch - Levi, il marchio si presenta con una nuova immagine grafica
che ne esalta il carattere e ne rafforza la riconoscibilita, proiettando la storica
distilleria verso nuovi orizzonti, senza rinunciare alla sua autenticita.

La presenza nella selezione di Spirits & Colori conferma la missione di raccontare la
montagna attraverso prodotti d'eccellenza. Ma & la nuova identita visiva a segnare un
passo importante: ogni bottiglia, dalla silhouette distintiva alla veste grafica
rinnovata, diventa espressione tangibile di una tradizione che evolve, mantenendo
intatta la passione originaria.

Spiccano il Genepy Classique — ora in una bottiglia dalla grafica raffinata ed
essenziale - e la sua ricetta moderna, che integra la classica infusione idroalcolica con
erbe balsamiche per un sorso fresco, immediato e versatile, pensato anche per la
mixology contemporanea. |l nuovo packaging sottolinea questa doppia anima:
autentica e innovativa. | suggerimenti di utilizzo in miscelazione sono nei cocktail Last
Word, Bijou o Greenpoint.

Al vertice della gamma, Ebo Lebo Gran Riserva si distingue non solo per il profilo
aromatico ricco, ma anche per l'elegante design che racconta anche visivamente il
legame con il territorio. Composto da 42 botaniche - tra cui génépy e zafferano
coltivati localmente - questo amaro pluripremiato (Miglior Amaro al Mondo ai World
Liqueur Awards 2020) & il simbolo di una qualita che si vede e si assapora. Non meno
affascinante il Genepy Elixir Centenario, riservato agli intenditori che si presenta in un
packaging classico e autorevole, evocando la "Ancienne Recette” di inizio Novecento,
mentre il Gin Ottoz, con le sue otto botaniche tra cui stella alpina e timo, si veste di
uno stile pulito e moderno, pronto a farsi notare nei cocktail bar di nuova generazione.

Con questo restyling grafico, la linea Ottoz si conferma testimone di un‘eredita viva,
capace di parlare a nuove generazioni con un linguaggio visivo attuale, senza
smarrire I'anima alpina che I'ha resa celebre. Contenuto e contenitore si fondono
per raccontare, con stile, una storia lunga pil di un secolo.

www.spiritsecolori.it

Spirits & Colori & un‘azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016
nella selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati
a cocktail bar, enoteche, hotel e ristoranti. Il suo catalogo comprende un assortimento di
elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualita a livello
mondiale, capaci di stupire i palati pil esigenti con i propri distillati.
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La tradizione alpina si rinnova: la linea Ottoz si
presenta con un nuovo restyling grafico nel
catalogo Spirits & Colori

Pubblicata da: Borderline

Con etichette rinnovate, forme identitarie e una grafica che racconta il territorio,
il brand parila ai nuovi appassionati di mixology e agli amanti della montagna,
attraverso bottiglie che uniscono storia, gusto e design.

Una nuova veste per raccontare una storia antica: la linea Ottoz si rifa il look
e si presenta nel catalogo Spirits & Colori con un restyling grafico accurato
che coniuga eleganza contemporanea e fedelta alle radici valdostane.
L'identita visiva rinnovata valorizza I'anima storica di una delle distillerie piu
iconiche della Valle d’Aosta, rendendola ancora piu riconoscibile e coerente
con i gusti e le aspettative di oggi.

Nel cuore dell'offerta dell'azienda di Reggio Emilia, brilla infatti la stella alpina
Ottoz, fondata nel 1902 da Laurent Ottoz, pioniere del Génépy. Oggi, sotto la
guida delle Distillerie Saint Roch - Levi, il marchio si presenta con una nuova
immagine grafica che ne esalta il carattere e ne rafforza la riconoscibilita,
proiettando la storica distilleria verso nuovi orizzonti, senza rinunciare alla

sua autenticita.

La presenza nella selezione di Spirits & Colori conferma la missione di raccontare la montagna attraverso prodotti
d'eccellenza. Ma € la nuova identita visiva a segnare un passo importante: ogni bottiglia, dalla silhouette distintiva alla veste
grafica rinnovata, diventa espressione tangibile di una tradizione che evolve, mantenendo intatta la passione originaria.
Spiccano il Genepy Classique - ora in una bottiglia dalla grafica raffinata ed essenziale - e la sua ricetta moderna, che integra
la classica infusione idroalcolica con erbe balsamiche per un sorso fresco, immediato e versatile, pensato anche per la
mixology contemporanea. |l nuovo packaging sottolinea questa doppia anima: autentica e innovativa. | suggerimenti di utilizzo
in miscelazione sono nei cocktail Last Word, Bijou o Greenpoint.

Al vertice della gamma, Ebo Lebo Gran Riserva si distingue non solo per il profilo aromatico ricco, ma anche per I'elegante
design che racconta anche visivamente il legame con il territorio. Composto da 42 botaniche - tra cui génépy e zafferano
coltivati localmente - questo amaro pluripremiato (Miglior Amaro al Mondo ai World Liqueur Awards 2020) ¢ il simbolo di una
qualita che si vede e si assapora. Non meno affascinante il Genepy Elixir Centenario, riservato agli intenditori che si presenta
in un packaging classico e autorevole, evocando la “Ancienne Recette” di inizio Novecento, mentre il Gin Ottoz, con le sue otto
botaniche tra cui stella alpina e timo, si veste di uno stile pulito e moderno, pronto a farsi notare nei cocktail bar di nuova
generazione.

Con questo restyling grafico, la linea Ottoz si conferma testimone di un'eredita viva, capace di parlare a nuove generazioni con
un linguaggio visivo attuale, senza smarrire I'anima alpina che I'ha resa celebre. Contenuto e contenitore si fondono per
raccontare, con stile, una storia lunga piu di un secolo.

www.spiritsecolori.it

Spirits & Colori & un'azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella selezione, importazione e
distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail bar, enoteche, hotel e ristoranti. Il suo catalogo comprende
un assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualita a livello mondiale, capaci di
stupire i palati pit esigenti con i propri distillati.
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La tradizione alpina si rinnova: la linea Ottoz si presenta con un
nuovo restyling grafico nel catalogo Spirits & Colori

Con etichette rinnovate, forme identitarie e una grafica che racconta il territorio, il brand parla ai
nuovi appassienati di mivology e agli amanti della montagna, attraverso bottiglie che uniscono
storia, gusto e design.

Reggio Emilia, 09/06/2025 (informazione.it - comunicati stampa - varie)

Una nuova veste per raccontare una storia antica: la linea Ottoz si rifa il look e si presenta nel
catalogo Spirits & Colori con un restyling grafico accurato che coniuga eleganza
contemporanea e fedelts alle radici valdostane. Lidentita visiva rinnovata valorizza 'anima
storica di una delle distillerie pit iconiche della Valle d'Aosta, rendendola ancora pit
riconoscibile e coerente con i gusti e le aspettative di oggi.

Mel cuore dell'offerta dell'azienda di Reggio Emilia, brilla infatti la stella alpina Ottoz, fondata nel
1902 da Laurent Ottoz, pioniere del Génépy. Oggi, sotto la guida delle Distillerie Saint Roch -
Levi, il marchio si presenta con una nuova immagine grafica che ne esalta il carattere e ne
rafforza la riconoscibilita, proiettando la storica distilleria verso nuovi orizzonti, senza
rinunciare alla sua autenticita.

La presenza nella selezione di Spirits & Colori conferma la missione di raccontare la montagna
attraverso prodotti d'eccellenza. Ma & |la nuova identita visiva a segnare un passo importante:
ogni bottiglia, dalla silhouette distintiva alla veste grafica rinnovata, diventa espressione
tangibile di una tradizione che evolve, mantenendo intatta la passione originaria.

Spiccano il Genepy Classique - ora in una bottiglia dalla grafica raffinata ed essenziale - ela
sua ricetta moderna, che integra la classica infusione idroalcolica con erbe balsamiche per un
sorso fresco, immediato e versatile, pensato anche per la mixology contemporanea. |l nuovo
packaging sottolinea questa doppia anima: autentica e innovativa. | suggerimenti di utilizzo in
miscelazione sono nei cocktail Last Word, Bijou o Greenpaeint.

Al vertice della gamma, Ebo Lebo Gran Riserva si distingue non solo per il profile aromatico
ricco, ma anche per I'elegante design che racconta anche visivamente il legame con il
territorio. Composto da 42 botaniche - tra cui génépy e zafferano coltivati localmente - questo
amaro pluripremiato (Miglior Amaro al Mendo ai Werld Ligueur Awards 2020) & il simbolo di
una qualita che si vede e si assapora. Non meno affascinante il Genepy Elixir Centenario,
riservato agli intenditori che si presenta in un packaging classico e autorevole, evocando la
"Ancienne Recette” di inizio Novecento, mentre il Gin Ottoz, con le sue otto botaniche tra cui
stella alpina e timo, si veste di uno stile pulito e moderno, pronto a farsi notare nei cocktail bar
di nuova generazione.

Con questo restyling grafico, la linea Ottoz si conferma testimane di un'eredita viva, capace di
parlare a nuove generazioni con un linguaggio visivo attuale, senza smarrire I'anima alpina
che I'ha resa celebre. Contenuto e contenitore si fondono per raccontare, con stile, una
storia lunga pit di un secolo.
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Spirits & Colori & un'azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella
selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail
bar, enoteche, hotel e ristoranti. [l suo catalogo comprende un assortimento di elevata
ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualita a livello mondiale, capaci di
stupire | palati pi esigenti con i propri distillati.
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Comunicati generici La linea Ottoz si presenta con un nuovo restyling grafico nel catalogo Spirits & Colori

La linea Ottoz si presenta con un nuovo restyling grafico
nel catalogo Spirits & Colori

Con etichette rinnovate, forme identitarie e una grafica che racconta il territorio, il brand parla ai nuovi appassionati
di mixology e agli amanti della montagna, attraverso bottiglie che uniscono storia, gusto e design.

Una nuova veste per raccontare una storia antica: la linea Ottoz si rifa il look e si presenta nel catalogo Spirits &
Colori con un restyling grafico accurato che coniuga eleganza contemporanea e fedelta alle radici valdostane.
L’identita visiva rinnovata valorizza I’lanima storica di una delle distillerie piu iconiche della Valle d’Aosta,
rendendola ancora pil riconoscibile e coerente con i gusti e le aspettative di oggi.

Nel cuore dell’offerta dell’azienda di Reggio Emilia, brilla infatti la stella alpina Ottoz, fondata nel 1902 da Laurent
Ottoz, pioniere del Génépy. Oggi, sotto la guida delle Distillerie Saint Roch - Levi, il marchio si presenta con una
nuova immagine grafica che ne esalta il carattere e ne rafforza la riconoscibilita, proiettando la storica distilleria
verso nuovi orizzonti, senza rinunciare alla sua autenticita.

La presenza nella selezione di Spirits & Colori conferma la missione di raccontare la montagna attraverso prodotti
d’eccellenza. Ma € la nuova identita visiva a segnare un passo importante: ogni bottiglia, dalla silhouette distintiva
alla veste grafica rinnovata, diventa espressione tangibile di una tradizione che evolve, mantenendo intatta la
passione originaria.

Spiccano il Genepy Classique - ora in una bottiglia dalla grafica raffinata ed essenziale - e la sua ricetta moderna,
che integra la classica infusione idroalcolica con erbe balsamiche per un sorso fresco, immediato e versatile, pensato
anche per la mixology contemporanea. Il nuovo packaging sottolinea questa doppia anima: autentica e innovativa. |
suggerimenti di utilizzo in miscelazione sono nei cocktail Last Word, Bijou o Greenpoint.

Al vertice della gamma, Ebo Lebo Gran Riserva si distingue non solo per il profilo aromatico ricco, ma anche per
I’elegante design che racconta anche visivamente il legame con il territorio. Composto da 42 botaniche - tra cui
génépy e zafferano coltivati localmente - questo amaro pluripremiato (Miglior Amaro al Mondo ai World Liqueur
Awards 2020) & il simbolo di una qualita che si vede e si assapora. Non meno affascinante il Genepy Elixir
Centenario, riservato agli intenditori che si presenta in un packaging classico e autorevole, evocando la “Ancienne
Recette” di inizio Novecento, mentre il Gin Ottoz, con le sue otto botaniche tra cui stella alpina e timo, si veste di
uno stile pulito e moderno, pronto a farsi notare nei cocktail bar di nuova generazione.

Con questo restyling grafico, la linea Ottoz si conferma testimone di un’eredita viva, capace di parlare a nuove
generazioni con un linguaggio visivo attuale, senza smarrire I’'anima alpina che I’ha resa celebre. Contenuto e
contenitore si fondono per raccontare, con stile, una storia lunga piu di un secolo.

www.spiritsecolori.it

Spirits & Colori é un’azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella selezione, importazione
e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail bar, enoteche, hotel e ristoranti. Il suo
catalogo comprende un assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualita
a livello mondiale, capaci di stupire i palati piu esigenti con i propri distillati.
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