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COMUNICATO STAMPA

Dalle alture messicane alle atmosfere caraibiche: Spirits & Colori propone 
anche un’immersione nei profumi e nei sapori del rhum agricole 
Père Labat, prodotto sull’isola di Marie-Galante (Guadalupa), nei 
territori d’oltremare francesi. La distilleria Père Labat, la più antica 
ancora in funzione sull’isola (attiva dal 1915), si trova nel suggestivo 
Domaine Poisson, risalente al 1700. Qui, la produzione è ancora legata 
a metodi artigianali e strumenti storici — come la ruota a bagno d’olio 
o l’alambicco Labat, ideato dallo stesso padre Jean Baptiste Labat nel 
XVII secolo. La canna da zucchero, raccolta rigorosamente a mano, 
viene macinata entro 48 ore dalla raccolta, con fermentazioni che durano 
fino a 72 ore e una distillazione in colonne creole di rame a bassa
temperatura. Il risultato è un rum autentico, aromatico e profondamente 
legato al suo terroir, disponibile in edizioni limitate molto ricercate da 

appassionati e collezionisti. Il processo di invecchiamento avviene nello chais aziendale, tra botti ex-bourbon 
e legni francesi, con imbottigliamento ancora manuale.

Le Guest previste presso lo stand di Spirits & Colori, vedono i seguenti locali e bartender:

Lunedì 26 maggio
• 11 - 12 Carmelo Parisi, Medousa (Taormina)
• 12 - 13 Federico Maccione, J. Gatsby(La Spezia)
• 13 - 14 Claudio Lei, Casa Dante (Roma)
• 14 - 15 Matteo Paulillo, Sogni (Milano)
• 15 - 16 Manrico Stumiolo, Retro Lounge Bar (Catania)
• 16 - 17 Cristian Landini, T-Bar (Roma)
• 17 - 18 Raisa Kaslin, Raisa Cafe (Bolsena)
• 18 - 19 Domenico Barra, Noah Lounge Bar (Napoli)

Martedì 27 maggio
• 12 - 13 Domenico Barra, Noah Lounge Bar (Napoli)
• 13 - 14 Cristian Landini, T-Bar (Roma)
• 14 - 15 Veronica Fanti, Casa Dante (Roma)
• 15 - 16 Claudio Gerardi, Salotto Caronte (Roma)
• 16 - 17 Roberto & Yosebel, Bodeguita del Rum (Roma)
• 17 - 18 Ivan Andreozzi, Mareto (San Giminiano)

i ti ll i i b b

LA NOTIZIA IN BREVE
Il 26 e 27 maggio al Roma Bar Show 2025 presso il Palazzo dei Congressi (stand A-1, piano terra), Spirits & Colori presenta 
una selezione raffi nata dei migliori spirits del proprio catalogo, tra conferme prestigiose e novità assolute. Tra le anteprime 
spiccano Abasolo El Whisky De Mexico, whisky innovativo prodotto con mais Cacahuazintle nixtamalizzato a 2.300 metri di 
altitudine e Nixta Licor de Elote, liquore autentico e profumato che rende omaggio alla tradizione mesoamericana e alla cultura 
del mais. Spazio anche all’eccellenza caraibica con il rhum agricole Père Labat, dalla distilleria più antica di Marie-Galante 

(Guadalupa), prodotto con metodi artigianali, fermentazioni lente e distillazione in colonne creole di rame.

SPIRITS & COLORI ACCENDE IL ROMA BAR SHOW 
TRA NOVITÀ D’ECCELLENZA
E CONFERME PRESTIGIOSE 

Dal Messico ai Caraibi, tra distillati d’eccellenza e nuove proposte, lo stand A-1 sarà un crocevia di cultura,
innovazione e gusto, per scoprire prodotti rari e affascinanti, storie di distillazione d’eccezione e la passione 

che l’azienda reggiana mette da anni nella selezione di prodotti da tutto il mondo.

Spirits & Colori sinonimo di qualità e innovazione nel mondo del beverage, si prepara a incantare operatori 
e appassionati al Roma Bar Show 2025, il 26 e 27 maggio presso il Palazzo dei Congressi all’Eur di Roma.
All’ingresso del piano terra, presso lo stand A-1, l’azienda presenterà una selezione esclusiva dei suoi migliori 
spirits, combinando tradizione, artigianalità e uno sguardo sempre rivolto al futuro del bartendering e della 
mixology. L’azienda reggiana porterà infatti in scena distillati provenienti da ogni angolo del mondo, selezionati 
per raccontare storie di territori, materie prime e processi produttivi unici. Una vetrina raffi nata dove ogni 
bottiglia rappresenta un’esperienza sensoriale e culturale.

Tra le novità assolute presentate in anteprima al Roma Bar Show spicca Abasolo 
El Whisky De Mexico, una proposta rivoluzionaria proveniente dall’altopiano 
messicano. Prodotto a 2.300 metri di altitudine, questo whisky innovativo è realizzato 
con mais Cacahuazintle, varietà autoctona ricca di storia e sapore, sottoposto a 
nixtamalizzazione — una tecnica ancestrale di cottura del mais che migliora sapore 
e valore nutrizionale. Il risultato è un distillato inedito, profondo e inconfondibile, che 
fonde il patrimonio gastronomico mesoamericano con l’arte moderna della distillazione. 

Dalla stessa filiera di eccellenza nasce anche Nixta 
Licor de Elote, un liquore di mais bianco Cacahuazintle 
coltivato a oltre 2.000 metri nelle terre fertili di Jilotepec. Il 
processo produttivo, che integra macerazioni prolungate 
e nixtamalizzazione, dà vita a un prodotto dal profumo 
intenso, ricco di personalità e fortemente identitario. 

Nixta è un tributo liquido alla cultura messicana, dove il mais è molto più che un 
ingrediente: è un simbolo di vita, spiritualità e continuità. Al banco dedicato a queste 
novità ci sarà Daniele Cancellara, Bar Manager del Rasputin di Firenze.
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LA NOTIZIA IN BREVE
Si rinnova la linea Ottoz, storica distilleria valdostana fondata nel 1902, grazie a un importante restyling grafi co. Il nuovo 
design unisce eleganza contemporanea e radici alpine, esaltando l’identità dei prodotti e aprendo la tradizione al gusto 
moderno. Il Genepy Classique, con la sua formula fresca e attuale e il pluripremiato Ebo Lebo Gran Riserva, amaro da 42 erbe 
coltivate localmente, si distinguono ora anche per la nuova immagine che valorizza contenuti di qualità con uno stile visivo 

coerente e distintivo. Solo nel catalogo Spirits & Colori.

LA TRADIZIONE ALPINA SI RINNOVA:
LA LINEA OTTOZ SI PRESENTA CON UN NUOVO 

RESTYLING GRAFICO NEL CATALOGO
SPIRITS & COLORI  

Con etichette rinnovate, forme identitarie e una grafi ca che racconta il territorio, il brand parla ai nuovi appassionati 
di mixology e agli amanti della montagna, attraverso bottiglie che uniscono storia, gusto e design.

Una nuova veste per raccontare una storia antica: la linea Ottoz si rifà il look e si presenta nel catalogo 
Spirits & Colori con un restyling grafi co accurato che coniuga eleganza contemporanea e fedeltà alle radici 
valdostane. L’identità visiva rinnovata valorizza l’anima storica di una delle distillerie più iconiche della Valle d’Aosta, 
rendendola ancora più riconoscibile e coerente con i gusti e le aspettative di oggi.
Nel cuore dell’offerta dell’azienda di Reggio Emilia, brilla infatti la stella alpina Ottoz, fondata nel 1902 da Laurent Ottoz, 
pioniere del Génépy. Oggi, sotto la guida delle Distillerie Saint Roch – Levi, il marchio si presenta con una nuova 
immagine grafi ca che ne esalta il carattere e ne rafforza la riconoscibilità, proiettando la storica distilleria 
verso nuovi orizzonti, senza rinunciare alla sua autenticità.
La presenza nella selezione di Spirits & Colori conferma la missione di raccontare la montagna attraverso 
prodotti d’eccellenza. Ma è la nuova identità visiva a segnare un passo importante: ogni bottiglia, dalla silhouette 
distintiva alla veste grafi ca rinnovata, diventa espressione tangibile di una tradizione che evolve, mantenendo 
intatta la passione originaria.
Spiccano il Genepy Classique – ora in una bottiglia dalla grafi ca raffi nata 
ed essenziale – e la sua ricetta moderna, che integra la classica 
infusione idroalcolica con erbe balsamiche per un sorso fresco, 
immediato e versatile, pensato anche per la mixology contemporanea. 
Il nuovo packaging sottolinea questa doppia anima: autentica e 
innovativa. I suggerimenti di utilizzo in miscelazione sono nei cocktail 
Last Word, Bijou o Greenpoint.
Al vertice della gamma, Ebo Lebo Gran Riserva si distingue non solo per 
il profi lo aromatico ricco, ma anche per l’elegante design che racconta 
anche visivamente il legame con il territorio. Composto da 42 botaniche 
– tra cui génépy e zafferano coltivati localmente – questo amaro 
pluripremiato (Miglior Amaro al Mondo ai World Liqueur Awards 2020) è 
il simbolo di una qualità che si vede e si assapora. Non meno affascinante 
il Genepy Elixir Centenario, riservato agli intenditori che si presenta in un packaging classico e autorevole,
evocando la “Ancienne Recette” di inizio Novecento, mentre il Gin Ottoz, con le sue otto botaniche tra cui stella 
alpina e timo, si veste di uno stile pulito e moderno, pronto a farsi notare nei cocktail bar di nuova generazione.
Con questo restyling grafi co, la linea Ottoz si conferma testimone di un’eredità viva, capace di parlare a nuove 
generazioni con un linguaggio visivo attuale, senza smarrire l’anima alpina che l’ha resa celebre. Contenuto 
e contenitore si fondono per raccontare, con stile, una storia lunga più di un secolo.
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LA NOTIZIA IN BREVE
Il mais da simbolo di miseria e malattia, legata alla pellagra a emblema di riscatto culturale e gastronomico. La pellagra era 
causata da una dieta basata esclusivamente sul mais non trattato, privo di niacina. In America Centrale, invece, il mais veniva 
lavorato con la nixtamalizzazione, tecnica che lo rendeva nutriente. Oggi, grazie a un recupero di quella sapienza, il mais vive 
una nuova vita in liquori d’eccellenza come il Nixta Licor de Elote e il whisky Abasolo, prodotti in Messico con metodi tradizionali 
e distribuiti in Italia da Spirits & Colori. Questi distillati raccontano una storia di riscoperta e valorizzazione, trasformando 

un cibo della fame in un ingrediente d’autore.

DALLA PELLAGRA ALLA RINASCITA DEL MAIS: 
IL RISCATTO DEL GRANOTURCO IN BOTTIGLIA  

La nixtamalizzazione, un’antica tecnica di cottura con calce, rende il cereale digeribile e a livello nutrizionale.
Con Nixta Licor de Elote e Abasolo Spirits & Colori propone due elisir per brindare

alla rinascita di questa dorata in bottiglia

C’era un tempo, non troppo lontano, in cui il mais – o granoturco, come lo si chiamava affettuosamente in 
Veneto – era il simbolo stesso della miseria contadina. Polenta ogni giorno, a ogni pasto, come unico 
conforto su tavole spoglie. Un piatto semplice, ma portatore di una tragedia silenziosa: la pellagra. Tra 
Ottocento e primo Novecento, questa malattia devastò intere comunità del Nord Italia. Era causata da una 
dieta povera e monotona, basata quasi esclusivamente sul mais, che non trattato correttamente non forniva 
la niacina (vitamina B3) necessaria alla sopravvivenza. Gli effetti erano devastanti: dermatiti, disturbi neurologici, 
demenza e, spesso, la morte. Un morbo della fame, nato dalla povertà e dall’ignoranza nutrizionale.
Eppure, altrove, il mais era ed è tutt’altra cosa. In America Centrale, le civiltà indigene sapevano bene come 
lavorarlo: la nixtamalizzazione, un’antica tecnica di cottura con calce, rendeva il mais non solo digeribile, ma 
completo dal punto di vista nutrizionale. In Europa, quella conoscenza andò smarrita nel viaggio intercontinentale. 
Così, ciò che doveva essere fonte di vita divenne vettore di malattia.
Oggi, però, il granoturco si prende una rivincita inaspettata. Dalla povertà al palcoscenico della mixology, 
il mais rinasce sotto forma di liquore d’autore, distillato con cura e rispetto per le sue origini, distribuito 
in Italia da Spirits & Colori, realtà nota per una non comune ricerca di vere eccellenze a livello internazionale.

Il Nixta Licor de Elote, prodotto in Messico, è forse il simbolo più autentico di questo 
riscatto: realizzato con mais nixtamalizzato secondo le antiche tradizioni, è un liquore 
dolce e aromatico, ricco di storia quanto di profumo. Ogni sorso è una carezza alla 
memoria, un omaggio alle radici contadine trasformate in arte.
Accanto a lui, il whisky Abasolo, anch’esso messicano, si distingue 
per l’uso di mais ancestrale e per un processo di produzione 
lento e rispettoso, che mette in bottiglia secoli di cultura. Non 
è un bourbon qualunque, ma l’elevazione del mais a simbolo.
Assaporare questi spiriti permette di di riconoscere una 
materia prima che ha nutrito generazioni e troppo a lungo 
colpevolizzata per ignoranza. Dove in passato c’era malattia, oggi 
c’è riscoperta e il mais è riuscito nell’’impresa di riscattarsi senza 

rinnegarsi. Forse, se i nostri nonni avessero conosciuto la nixtamalizzazione, avrebbero 
evitato anni di sofferenze, ma forse oggi possiamo apprezzare ancora di più Nixta e 
Abasolo. Chissà che un giorno, in qualche osteria del Veneto, non ci si lasci inebriare da 
“un cocktail alla polenta”, tutto da gustare.
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