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SPIRITS & COLORI è un’azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail bar, 
trendy lounge bars  e ristoranti. Il suo catalogo comprende un assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualità a livello mondiali, capaci di stupire 
con i propri distillati i palati più esigenti. 
Spirits&colori Srl – Via del Chionso,  14 – 42122 Reggio Emilia - www.spiritsecolori.it

LA NOTIZIA IN BREVE
Il 2024 si apre per Spirits&Colori con la nomina di Gabriele Rondani alla guida dell’area commerciale e marketing. Con un approccio 
improntato a ricerca, novità, fantasia e passione il nuovo direttore può vantare un’esperienza di alto livello quanto i risultati conse-

guiti, fi no alla presenza per ben due volte nella prestigiosa classifi ca dei 100 top manager stilata da Forbes.

GABRIELE RONDANI
ALLA GUIDA DI SPIRITS&COLORI

Il 2024 si apre con l’ingresso del nuovo Direttore commerciale e marketing nell’azienda reggiana che da quasi un 
decennio seleziona e distribuisce in Italia liquori e distillati provenienti da ogni parte del mondo.

Una new entry da cui nasceranno diverse iniziative e un grande sviluppo.

Neanche il tempo di archiviare un 2023 pieno di eventi e nuove etichette che Spirits&Colori apre il 2024 nel segno 
della crescita e dello sviluppo con l’arrivo di Gabriele Rondani. Sarà infatti il nuovo manager, molto noto nel 
mondo della liquoristica a guidare l’area Commerciale e Marketing dell’azienda di Reggio Emilia che dal 2016 ha 
incessantemente ampliato un assortimento di elevata ricercatezza, collaborando con piccoli produttori provenienti 
da tutto il mondo, riuscendo a stupire anche i palati più esigenti grazie a distillati riconosciuti per la loro qualità assoluta.  
Una scelta importante, quella di Spirits&Colori che ora può vantare una figura di 
riferimento per quello che si preannuncia un anno ricco di iniziative. Del resto, il 
nuovo Direttore Commerciale e Marketing porta con sé una lunga esperienza
maturata in questi anni dove si è guadagnato per ben due volte la presenza in classifi ca 
tra i 100 migliori manager selezionati dalla rivista economica Forbes.
Non solo prestigiosi piazzamenti, ma anche risultati concreti per Gabriele Rondani
che arriva dal raddoppio di fatturato ottenuto da tutta la società del precedente 
incarico in una manciata di anni, promuovendo anche nuove formule di comunicazione,
tra social, video, eventi che hanno saputo precorrere i tempi e rivoluzionare l’approccio 
al mercato di numerosi brand di successo.

“Siamo determinati a crescere, perché stiamo ottenendo 
ottimi riscontri. Con oltre 400 etichette in catalogo e l’arrivo di
Gabriele – commentano Dick Ten Voorde e Massimo Maccianti, 
fondatori di Spirits&Colori – siamo sicuri di poter perseguire 
i valori della qualità e della tradizione, ma anche apportare 
originalità e creatività. Quanto già realizzato da Gabriele Rondani parla da sé e siamo in 
piena sintonia sulla nostra mission, orientata alla ricerca e alla selezione di aziende
in grado di offrire un prodotto che rispecchia e racconta fedelmente il territorio di 
provenienza, suscitando emozioni. Perché anche l’innovazione è un elemento che ci 
interessa, in termini di prodotto, ma anche di approccio al mercato, al modo di proporre 
qualcosa di nuovo in maniera originale, per stupire la nostra clientela, anche quella più 
sofi sticata. Siamo sicuri che affi dando a Gabriele la direzione Commerciale e Marketing 
saprà dialogare con cocktail bar, enoteche, ristoranti e hotel che già guardano a 
Spirits&Colori come a un partner affi dabile e innovativo”.
Un feeling, quello nato tra la nuova direzione e l’azienda reggiana che parte da solide 

basi. Nel panorama della liquoristica, Spirits&Colori si distingue per la costante ricerca e sperimentazione, offrendo 
agli appassionati la possibilità di esplorare nuove frontiere di gusto attraverso la selezione accurata di distillati di qualità 
superiore. Una realtà dinamica che permette a Gabriele Rondani di muoversi in un territorio a lui congeniale. 
“Ammiro molto l’entusiasmo e il desiderio della scoperta che anima Spirits&Colori. Trovarmi inserito in uno staff 
caratterizzato da professionisti pieni di energia e che defi nirei esploratori del gusto è molto stimolante per chi ha 
fatto di questo lavoro non un semplice mestiere, ma uno stile di vita. Quando mi è stato proposto di collaborare, ho 
pensato che la mia esperienza e la mia intraprendenza potessero fornire a entrambi grandi soddisfazioni. La grinta 
non manca, così come i prodotti, davvero eccellenti, da far conoscere e da comunicare, per cui non ho alcun dubbio 
che sarà per me una sfi da estremamente avvincente. Vorrei poi ricordare che sul territorio italiano agiscono per noi 
oltre 140 agenti, coadiuvati da cinque sales developer manager per altrettante aree”.

COMUNICATO STAMPA

Gabriele Rondani
Dir. Comm. e Marketing Spirits&Colori

Dick Ten Voorde
Fondatore Spirits&Colori
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A proposito di Black Bull
George Willsher era un uomo che diffi cilmente riusciva ad adeguarsi a norme e regole. 
Quello che voleva creare era un whisky audace e diverso, un blended con un alto contenuto 
di malto, un vero e proprio highlander con un grande pedigree. Nel 1864, mentre tutti stavano 
cercando di conformarsi ad un certo stile, George Willsher decise 
di creare qualcosa di diverso. Un blended scotch whisky fatto con 

50% di single malt e 50% di single grain imbottigliato a 100 proof. Differenti release per questo 
incredibile blended. Il Kyloe, il cui nome ricorda una una razza bovina originaria delle Highlands, 
forte e robusta proprio come il whisky a cui dona il suo nome. Presenti poi due versioni invecchiate 
12 e 21 anni in cui i ricchi e robusti malt whisky provenienti dalle Highlands e dallo Speyside sono 
fatti maturare in botti ex-Sherry ed ex-Bourbon per poi essere miscelati con grain whisky delle 
Lowlands affi nati in botti ex-Bourbon. 50% di malto e 50% di cereali per un whisky imbottigliato al 
50% vol. Infi ne il Black Bull 40 Blended Scotch, prestigiosa selezione di vecchi malt whisky (90% del 
totale) distillati negli anni ’60 e miscelati con grain whisky provenienti da distillerie non più operative.

PAIRING MENU

Drink Welcome
PINSA AL TARTUFO - BLACK BULL

Degustazione
PROSCIUTTO E PANETTONE - BLACK BULL 12 anni

QUESADILLAS - GLEN MORAY 15 anni
GYOZA - BUNNAHABAHIN 20 anni

CRISPY BAO - STRATHCLYDE 30 anni

Dolce
GELATO - INVERGORDON 31 anni

Chiusura
DEGUSTAZIONE FINALE - BLACK BULL 21 anni

A proposito di Duncan Taylor
Duncan Taylor è un’azienda a conduzione familiare che produce whisky scozzese, gin e rum 
di qualità. Il portafoglio comprende Black Bull, The Octave, Dimensions e The Rarest. Duncan 
Taylor nasce a Glasgow nel 1938 e l’azienda era inizialmente composta 
da un commerciante e un intermediario di botti di whisky scozzese 
all’interno dell’industria. La devozione al principio di fornire solo i 
migliori barili da riempire nelle principali distillerie scozzesi è stata 
una caratteristica fondamentale della storia dell’azienda. Da decenni 

Duncan Taylor si occupa di imbottigliare i barili delle migliori distillerie scozzesi e oggi possiede 
una delle più grandi collezioni private di barili di scotch whisky d’epoca e rari. Nel 2002 Duncan 
Taylor ha trasferito la propria sede a Huntly, alla periferia dello Speyside, la più grande regione 
scozzese produttrice di whisky, dove dispone di strutture proprie per lo stoccaggio delle botti, 
l’imbottigliamento, una bottaia e, molto presto, una propria distilleria. ¬In quel periodo, Duncan 
Taylor ha cessato l’attività di “intermediazione” di botti di whisky a distillerie e imbottigliatori per 
concentrarsi sulla produzione e la commercializzazione dei propri marchi e sulla diversifi cazione 
del portafoglio con l’aggiunta di gin e rum.

LA NOTIZIA IN BREVE
Spirits&Colori incanta con la sua speciale Burn’s Night, con una cena il 25 gennaio, per celebrare il famoso bardo scozzese e godere 
dell’atmosfera offerta da Rumore, il suggestivo american bar in stile italiano adiacente al BeefBar di  Milano. L’iniziativa, promossa 
da Gabriele Rondani, nuovo Direttore Marketing e Commerciale dell’azienda di Reggio Emilia, è l’occasione per gustare il pregiato 
whisky di Duncan Taylor Black Bull e gli imbottigliamenti della serie Octave accompagnati da un menù in pairing appositamente 

studiati da Sossio Del Prete, Bar Manager del locale, per una versione fashion della notte scozzese più cool dell’anno.

TANTO RUMORE INTORNO AL RILANCIO DI DUNCAN 
TAYLOR: IL PAIRING CON IL WHISKY SCOZZESE

RIVIVE A MILANO PER LA BURN’S NIGHT
Appuntamento il 25 gennaio per una cena esclusiva nel segno del celebre bardo e del folklore della Caledonia, 
in una versione originale, tra portate improntate al pairing con il whisky in un’inedita full immersion in onore 

del grande distillato e del suo cantore

Il capoluogo lombardo è in fi brillazione per la speciale Burn’s Night, il 25 gennaio 
presso Rumore, eccentrico american bar in stile italiano adiacente al BeefBar di Milano.
Si tratta di un’esperienza inedita nel cuore della città, dove per una sera gli ospiti 
potranno rivivere una full immersion di whisky scozzese, con 
una versione innovativa della celebre serata, impostata 
sul pairing tra cibo e whisky, grazie alla collaborazione con 
Sossio Del Prete, Bar Manager di Rumore, nell’ex Seminario 
Arcivescovile vicino a piazza San Babila.
La Burn’s Night commemora il giorno del compleanno del poeta 
Robert Burn, tra gli Scozzesi più famosi, vissuto dal 1759 al 1796 
e ancora oggi molto apprezzato per le sue opere. Per l’occasione 
si organizza in tutto il mondo un caratteristico evento serale, fi n 
dalla prima cena. Una tradizione caratterizzata da un abbondante 
banchetto accompagnato da bicchieri di whisky, recitando 
poesie e canzoni di Burns in suo onore che la capitale della 
moda si preparar rispettare in chiave inedita e fashion.
La cena sarà resa ancora più speciale dalla partecipazione di 
Spirits&Colori, specializzata nella selezione, importazione 
e distribuzione sul territorio nazionale di distillati molto 
particolari, provenienti da tutto il mondo, con una degustazione 
a base di whisky. All’evento milanese dedicato agli amanti del 
distillato d’orzo l’azienda di Reggio Emilia presenterà infatti
una new entry nel catalogo Spirits&Colori, il brand Black Bull,
con Kyloe e la sua versione torbata adatte per cocktail e gli 
invecchiamenti 12 e 21 anni. Saranno inoltre degustati della
linea Octave: Invergordon 31 anni 45,9% sherry hogshead
Highlands, Strathclyde 30 anni 48,3% sherry hogshead Lowland, 
Bunnahabhain 20 anni 54,3% Islay.
Un grande appuntamento con il whisky, ma anche con le proposte 
gastronomiche supervisionate da Sossio Del Prete, per assaggi 
all’insegna del food pairing più originale, con accostamenti e 
abbinamenti inediti, in un reciproco accompagnamento tra food & 
beverage destinato a condurre a un doppio piacere per il palato, ma 
anche per lo spirito, vista l’innovativa formula di una Burn’s Night 
moderna, in linea con un pubblico alla ricerca di emozioni e 
libere interpretazioni di una grande tradizione scozzese che si 
rinnova in uno dei locali top di Milano. 
La serata è anche l’occasione per presentare l’arrivo di Gabriele 
Rondani, due volte incluso nella selezione dei 100 top manager di Forbes e fi gura molto nota 
nel mondo della liquoristica, alla guida dell’area Commerciale e Marketing di Spirits&Colori.

COMUNICATO STAMPA

Gabriele Rondani fi l
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Non solo estero in questo anticipo di estate, ma anche la grande tradizione italiana con 
la collaborazione tra Spirits&Colori e Lucano 1894 per la distribuzione nel settore 
Ho.Re.Ca su tutto il territorio italiano di Lucano Amaro Zero e Giass Gin, le nuove etichette 
del portfolio Lucano 1894.
Lucano Amaro Zero, lanciato per la prima volta nel 2022, è una rivoluzionaria interpretazione 
senza alcool del celebre Amaro Lucano. Un prodotto unico in versione alcol free, pensato per 
rispondere alle esigenze di un consumatore che non vuole rinunciare al gusto unico dell’amaro, 
da consumare anche in quelle occasioni in cui non si può o non si vuole bere alcol.
Con la sua delicata tonalità aranciata, all’avvicinarsi al naso manifesta da subito la sua 
essenza mediterranea: i profumi di mirto, rosmarino e agrumi si fondono con eleganza 
alla nota di camomilla. Il risultato fi nale è un gusto intenso e amaricante, che ricorda 
le gradevoli note agrumate e fl oreali. È perfetto per essere gustato liscio freddo o con 
ghiaccio, oppure mixato per la creazione di cocktail e aperitivi analcolici freschi, realizzati 
con un pizzico di modernità.
Gin Giass è l’ultima recente acquisizione del Gruppo Lucano. Si 

tratta di un dry premium gin, realizzato con diciotto componenti botaniche e ingredienti 
naturali, senza l’aggiunta di nessun elemento artifi ciale. Il risultato è un prodotto aromatico, 
elegante e sorprendentemente versatile che può essere apprezzato da solo o in cocktail 
ricercati e assolutamente inediti. Un prodotto che stupisce per la sua reinterpretazione 
moderna del London Dry Gin. Un distillato dalle sfumature eclettiche e sorprendenti, con 
un fi nale netto e rinfrescante che lascia un’immediata sensazione di freschezza. La selezione 
delle erbe offi cinali utilizzate per la sua creazione è stata effettuata con estrema cura per 
raggiungere un equilibrio perfetto tra note fl oreali, fruttate e speziate. Tra le principali 
componenti botaniche spiccano il ginepro, il coriandolo e l’angelica, unite a ingredienti naturali 
come la scorza d’arancia, i petali di rosa e di arancio, il fi nocchio, il cardamomo e la cassia. 
L’aggiunta di karkadè, cipero, menta, verbena citrus, melissa e timo dona una straordinaria 
esplosione di sapori e profumi, rendendo la degustazione un percorso sensoriale unico, 
ideale per coloro che cercano un’esperienza innovativa e di altissima qualità.
Partito da un liquore nato dalla più profonda tradizione locale, Gruppo Lucano rappresenta una delle più importanti 
realtà nazionali nella produzione e commercializzazione di spirits, che ha saputo mantenere il suo “spirito” fondato sul 
rispetto della passione famigliare e della terra in cui è nato. 
L’accordo di distribuzione esclusiva nazionale consente di portare queste due straordinarie creazioni, in purezza 
e in ambito mixology, a una vasta platea di barman e bartender da anni sensibili alle proposte del distributore 
emiliano, punto di riferimento grazie a un catalogo di prodotti in cui trovano posto solo realtà in cui si fondono 
originalità, artigianalità, innovazione, creatività e territorio.
Etichette originali e pregiate, quelle presentate da Spirits&Colori all’evento che riunisce in un solo appuntamento 
la più completa offerta nazionale e internazionale di birre, bevande, food e tendenze, nate per stupire e vivere 
momenti importanti attraverso diverse modalità di consumo e utilizzo.
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LA NOTIZIA IN BREVE
Spirits&Colori anticipa la bella stagione al Beer & Food Attraction con novità assolute nello scenario dei distillati. La tre giorni 
riminese, dal 18 al 20 febbraio, si prospetta davvero curiosa e golosa, tra Tequila Rose, Rum Papa’s Pilar e Lucano 1894. In uno 
stand dal sapore di estate, le notti si tingono di rosa o dei colori ambrati della stagionatura in botti, ma anche dei profumi 
di componenti botaniche gestite da un’esperienza secolare e nuove interpretazioni. Una visita imperdibile, per chi vuole 

sperimentare il futuro del mondo spirits e farsi trovare preparato.

UN ANTICIPO DI ESTATE CON SPIRITS&COLORI
Al Beer & Food Attraction, a Rimini dal 18 al 20 febbraio, Tequila Rose, Rum Papa’s Pilar, Lucano Amaro Zero

e Giass Gin daranno un assaggio della bella stagione in un’ambientazione marinara tutta da gustare

Non è il surriscaldamento globale a far percepire anzitempo l’estate, ma lo stand di Spirits&Colori a Beer & Food 
Attraction, a Rimini dal 18 al 20 febbraio, al Pad. C 1 - Stand 167, dove un’ambientazione marinara, tra sedie a sdraio 
e calcioballilla, farà gustare in anteprima le etichette che animeranno le serate della bella stagione.
L’azienda di Reggio Emilia che rappresenta e cura il posizionamento di distillati di alta qualità, porta novità assolute nel 
panorama degli spirits e della mixology in Italia che sapranno entusiasmare un pubblico variegato e molto ampio, 
dai più giovani fi no ai palati più esperti, senza trascurare proposte destinate a stupire senza distinzione di genere.

La notte si tinge di rosa, infatti, con una novità assoluta portata in Italia da Spirits&Colori: 
Tequila Rose, l’originale crema di fragole a base del famoso distillato. Una morbida crema 
rosa che riesce ad abbinare le fragole al Tequila, per un risultato esotico, inaspettato e 
delizioso, rappresentando il liquore a base di fragole più venduto al mondo. A stupire, 
però, non è solo il contenuto, ma anche una bottiglia davvero singolare, un “tubino nero”, 
ossia un vetro nero che tiene lontana la luce, per garantire la freschezza e il sapore,
mentre le rose argentate richiamano il colore rosa dato dalle fragole che fanno risaltare 
questa bottiglia sullo scaffale o al bar. Non solo, perché a stupire è anche la modalità di servizio: 
quando questa deliziosa crema alle fragole è stata raffreddata alla perfezione, le rose 
sulla bottiglia passeranno dall’argento al caratteristico rosa, segnalando quindi la giusta 
temperatura per degustarla in bicchieri liscia, con ghiaccio oppure per miscelarla in 
cocktail decisamente instagrammabili.

Merita una visita allo stand un’etichetta altrettanto speciale per alzare i calici nel 125° della nascita di uno dei più 
grandi scrittori di tutti i tempi, Ernest Hemingway. Si parla infatti di Papa’s Pilar, il rum che rende omaggio alle 
avventure del grande autore e avventuriero, ma che vuole essere anche un’ispirazione per chi, gustandolo, vuole 
vivere la vita in pieno e non restare uno spettatore. Hemingway inventò un cocktail che porta il suo nome “Papa doble” 
o “Hemingway Special” e fu ispirazione di molti altri drink. Del resto, Papa’s Pilar Rum nasce dal reale coinvolgimento 
della famiglia Hemingway e un’azienda statunitense nata dalla passione del mastro distillatore Ron Call che ha 47 
anni di esperienza in questo campo, settima generazione di una famiglia di distillatori (fi n dal 1870) ancora oggi 
punto di riferimento in tutto il mondo. Ron Call è inoltre stato la mente dietro il successo di Jim Beam. Come 
Hemingway si procurava le sue avventure, anche Ron Call seleziona a mano alcuni dei rum più ricercati da tutta 
la regione caraibica, in base alla loro età, carattere 
e profilo aromatico: Barbados, Repubblica 
Dominicana, Panama, Venezuela. C’è inoltre la 
Distilleria di Key West, seconda casa dello scrittore, 
ad arricchire ulteriormente il prodotto fi nale. I 
rum invecchiati in modo accurato vengono 
uniti ad arte attraverso l’antico sistema solera, 
in botti di Bourbon usate una volta, di vino 
Porto e di Sherry Oloroso. 
Nasce così la duplice collezione che spazia dai Flagship Rum come il Blonde Rum di 7 anni, il Dark Rum di 24, il 
Rum 24 affi nato in botti di Sherry o quello con fi nish di Rye 24, Limited Edition che richiama il Proibizionismo 
americano dove la distillazione prevedeva un’alta percentuale di segale. La Limited Annual Release completa la 
seconda collezione, caratterizzata dalle due referenze Legacy Edition 21 e 22 anni.

COMUNICATO STAMPA
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NOTE DI DEGUSTAZIONE

AL NASO - Al naso, la morbida dolcezza dello sherry si fonde con fi chi e uva 
passa. C’è anche un delizioso accenno di vaniglia e quercia.

AL PALATO - La profondità del sapore è straordinaria. Abbondano i sapori audaci 
di cioccolato e frutta scura, con sfumature di caramello e vaniglia, il tutto 
accompagnato da delicati sentori di noce moscata e fumo di quercia.

FINITURA - I tannini setosi creano un fi nale meravigliosamente strutturato; c’è una 
dolcezza residua con sapori di frutta secca e caramello che persistono fi no alla fi ne.

Non fi ltrato a freddo / Colore naturale 46%ABV.
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LA NOTIZIA IN BREVE
Spirits&Colori ha trionfato al Roma Whisky Festival, vincendo la medaglia d’argento nella categoria Best World Whisky 
con la Dunville’s PX 12 anni della Echlinville Distillery. Questo Irish whiskey, simbolo di tradizione e qualità, è stato elogiato 
per la sua complessità e raffinatezza, ottenendo un notevole successo grazie alla sua botte di Sherry Pedro Ximenez. 
La vittoria è un riconoscimento meritato per l’impeccabile lavoro degli artigiani, confermando Spirits&Colori come un 

punto di riferimento nel mondo del whisky di alta qualità.

SPIRITS&COLORI AL ROMA WHISKY FESTIVAL 
LANCIA NUOVI WHISKY E VINCE LA MEDAGLIA 

D’ARGENTO CON DUNVILLE’S PX 12 ANNI
Un meritato riconoscimento per la maestria degli artigiani dell’Irlandese Echlinville Distillery che conferma 

Spirits&Colori come punto di riferimento per gli amanti del whisky di alta qualità

Lo scorso 24 e 25 febbraio il Roma Whisky Festival ha visto trionfare
Spirits&Colori che si è aggiudicata la medaglia d’argento al Concorso 
Whisky & Lode nella prestigiosa categoria Best World Whisky. La bottiglia 
protagonista di questo straordinario successo è stata la Dunville’s PX 12 anni, un 
autentico capolavoro dell’Irish whiskey, prodotta dalla rinomata Echlinville Distillery.

Questa distilleria ha una storia che risale agli anni precedenti alle turbolenze degli 
anni ‘30 del secolo scorso. Oggi, grazie alla dedizione e alla maestria della 
Echlinville Distillery, Royal Irish Distillery di Belfast, questo storico marchio è 
stato riportato in vita, mantenendo intatta la sua eredità culturale e il suo prestigio.

La Dunville’s PX 12 anni è un vero gioiello per gli amanti del 
whiskey, con una complessità e una raffi natezza che la collocano 
tra i migliori al mondo. La sua inconfondibile botte di Sherry 
Pedro Ximenez conferisce al whiskey note dolci e fruttate.

Di un invitante colore giallo miele, questo whiskey regala al 
naso un bouquet ricco di frutta, sentori erbacei, spezie, uva 
passa, vaniglia e caramello, il tutto avvolto da una dolcezza delicata che anticipa un’esperienza 
sensoriale straordinaria. Al palato, emergono note di crema pasticcera, caramello, miele, mele 
verdi, spezie e pepe, creando un equilibrio perfetto tra dolcezza e complessità. La sua morbidezza e 
pulizia lasciano un’impressione indelebile, mentre il fi nale persistente soddisfa ogni aspettativa con 
note di vaniglia, frutta secca e spezie.

Spirits&Colori si conferma così come un punto di riferimento per 
gli amanti del whisky di alta qualità, portando sul palcoscenico 
internazionale un’autentica eccellenza dell’Irish whiskey. Uno dei 
prodotti più richiesti e che è andato sold-out è sicuramente Wolfburn
10 anni. Questo single malt invecchiato 10 anni segna una pietra 

miliare signifi cativa nella storia della distilleria più a nord della Scozia “main land”: 
“è la nostra prima versione con dichiarazione di età permanente.” Realizzato con 
spirito completamente maturato in botti di sherry.

Oloroso di secondo riempimento selezionate a mano, un intero decennio in rovere 
di sherry spagnolo ha dato come risultato un whisky deliziosamente dolce e sontuoso, 
una perfetta testimonianza dell’abilità, della dedizione e della pazienza dei mastri 
distillatori di Wolfburn.

COMUNICATO STAMPA
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Aromi mediterranei anche per Naturale Vermouth Orange biologico da Moscato passito, anch’esso nato da 
un terroir di natura calcarea e silicea inframezzato da strati di argilla fresca e compatta e da tufi  calcarei che ne 
delineano il carattere, con i suoi 18% vol da non perdere.

Deciso e coinvolgente è anche Naturale Vermouth Rosso biologico da Nero d’Avola, altra splendida espressione 
della Trinacria e di un produttore di Modica che sa narrare questa terra in ogni calice. 

Continua così la crescita dell’azienda di Reggio Emilia che dal 2016 ha incessantemente ampliato un assortimento 
di elevata ricercatezza, collaborando con piccoli produttori provenienti da tutto il mondo, riuscendo a stupire 
anche i palati più esigenti grazie a distillati riconosciuti per la loro qualità assoluta.

IL PROGRAMMA DI MIXOLOGY EXPERIENCE
DI SPIRITS&COLORI ALLO STAND C02-C03

Bartender Resident
Domenica 17: Matteo Paulillo, Sogni (Milano)
Lunedì 18: Erica Stroppa, Leaf bar (Lissone)
Martedì 19: Luca Paglia, Pandenus Gae Aulenti (Milano)

Guest
Domenica 17:  Adrian Cristian, Dialogue Brescia + Vito Laselva 
Kampai (Milano)
Lunedì 18: Andrea Ambrosetti, Balthasar Livellanza (Varese); 
Damian Matuszyk (aka Miscelatore Polacco), Doria Cocktail & Food 
(La Spezia), Franco “Tucci” Ponti talentuoso bar manager e 
consulente nelle aperture di molti locali a Milano, Ibiza e non solo.
Martedì 19: Alessandro Melis, Pandenus (Milano)

UFFICIO STAMPA - T. +39.051.4450204 - T. +39.051.6233715 - press@borderlineagency.com
COMMUNICATION & P.R. - MATTEO BARBONI - M. +39.349.6172546 - m.barboni@borderlineagency.com

SPIRITS & COLORI è un’azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail bar, 
trendy lounge bars  e ristoranti. Il suo catalogo comprende un assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualità a livello mondiale, capaci di stupire 
con i propri distillati i palati più esigenti. 
Spirits&colori Srl – Via del Chionso,  14 – 42122 Reggio Emilia - www.spiritsecolori.it
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LA NOTIZIA IN BREVE
Tutto pronto per Milano Mixology Experience, l’appuntamento che dal 17 al 19 marzo riunisce nel capoluogo lombardo i migliori 
esperti di cocktail e distillati d’Italia e non solo. Tra i protagonisti anche Spirits&Colori e la sua inedita selezione di prodotti, 

allo stand C02- C03 presso il Superstudio Maxi. 

MIXOLOGY EXPERIENCE SI TINGE
DI TANTE NOVITÀ, COCKTAIL COMPETITION
E LA CURA SARTORIALE DI SPIRITS&COLORI

Appuntamento a Milano dal 17 al 19 marzo per una selezione molto speciale, con tante novità pronte a stupire 
appassionati e addetti ai lavori, in uno stand (C02-C03) che si preannuncia una mèta imperdibile per tutti i visitatori.

Lo sapete? Spirits&Colori è l’unica società in Italia che ha partecipato alle principali fi ere di settore e che ha 
anche realizzato un proprio Portfolio Tasting. Nel nuovo corso impresso da Gabriele Rondani – Direttore Marketing 
e Commerciale della società reggiana - c’è tutto il piacere di degustare e presentare nuove opportunità nel 
mondo dei distillati e delle bevande alcoliche: riunendo i migliori produttori del proprio vasto assortimento, 
Spirits&Colori si prepara a sorprendere e lasciare il segno alla Mixology Experience, a Milano dal 17 al 19 marzo 
presso il Superstudio Maxi.

L’edizione 2024 sarà resa ancora più straordinaria dalla presenza di 
Spirits&Colori, con una vasta selezione di distillati e esperienze 
gustative uniche, grazie all’utilizzo di materie prime selezionate, processi 
produttivi artigianali e un costante spirito innovativo.

Hayman’s Original Gin of London annuncia, in collaborazione con la 
prestigiosa Difford’s Guide, la “Original Gin Cocktail Competition 2024” 
descritta sul sito web OriginalGinCocktail.com che porta alla pagina 
dove caricare la ricetta dei drink (limite è il 30 aprile). I cocktail devono 
includere uno dei seguenti gin Hayman’s: London Dry, o Sloe Gin oppure 

Old Tom. Il vincitore otterrà 1.000 sterline e un viaggio a Londra per un soggiorno di 3 notti, oltre a premi in denaro 
per i secondi classifi cati. Ai 15 fi nalisti sarà richiesto di fi lmare la realizzazione del loro cocktail da condividere 
sulle piattaforme social di Hayman’s e Difford’s (1 minuto al massimo). Alla fi nale, tutti i 15 cocktail saranno preparati 
da un barman e giudicati presso la distilleria Hayman’s il 1° luglio.

Tra i protagonisti ci saranno nuovi Rye e Bourbon, frutto dell’esperienza di quasi 200 anni di attività della 
distilleria Rossville, oggi nota come Distilleria Ross & Squibb. Tale distilleria dà vita ai Rye più pregiati d’America 
in quanto la distilleria è considerata “Master of Rye”, maestra del Rye Whiskey. Gli amanti di whisky, anche i 
più esigenti, non possono non riconoscere l’eccellenza artigianale di Rossville Union, l’unica in grado di offrire 
una qualità superiore. Dalla stessa distilleria il bourbon “George Remus” con la più alta percentuale di segale 
per la categoria - il 39% - dedicato al “The King of the bootleggers”. Farmacista, avvocato e maestro del 
contrabbando dell’epoca del proibizionismo, George Remus è oggi ricordato come una delle fi gure più famose 
del proibizionismo americano. Remus costruì uno dei più grandi imperi di liquori illegali della nazione senza 
badare a travestimenti o segretezza e acquistò la distilleria Rossville nel 1921.  

Sempre dalle Americhe arriva un altro mito che non può non far emergere a tantissimi i ricordi, con El Recuerdo 
Mezcal Joven ritorna il caratteristico sapore affumicato del distillato messicano dalla consistenza setosa, 
distillato da alambicco discontinuo.

Tanta Italia e che Italia con Naturale, Bitter biologico da Cerasuolo di Vittoria che dalla Sicilia Sud-Orientale 
porta un elisir frutto di pigiature e rimontaggi giornalieri manuali, fermentazione spontanea con lieviti indigeni 
e una fusione tra Frappato di Vittoria (40%) e Nero d’Avola (60%), caratterizzato da aromatizzazione con 
botaniche biologiche e naturali, aggiunta di alcool e zucchero per 21% Vol di puro piacere.

COMUNICATO STAMPA
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LE QUATTRO REFERENZE

Il Gin Accademia conserva le note dominanti di ginepro e si arricchisce con l’aroma di vaniglia, 
splendidamente accompagnato da botaniche avvolgenti quali incenso, mirra e aloe. Il carattere 
speziato del pepe nero e della cannella è intensifi cato dai tannini ottenuti dall’invecchiamento. La 
vivacità è gradevolmente evidente attraverso l’uso di distillati di agrumi quali arancia amara, limone 
e tamarindo. L’affi namento in botti di rovere vergine conferisce a questo gin una rotondità unica, 
rendendolo ideale sia per essere gustato puro sia per creazioni raffi nate di cocktail.

Il Gin Brera rappresenta la creatività milanese racchiusa in una bottiglia. Non fi ltrato, libero e puro come 
solo l’arte vera sa essere, è realizzato attraverso il metodo del cold compound e presenta un colore 
dorato che ne esalta il valore. Le sue 12 spezie si combinano armoniosamente per creare un carattere 
deciso e coinvolgente, che eleva il palato e prepara lo spirito a cogliere ogni ispirazione. Il Gin Brera è 
arricchito con un infuso di vaniglia. La vaniglia utilizzata sono baccelli interi, infusi nell’alcool senza l’uso di 
semi lavorati o aromi artifi ciali. Dopo un periodo di riposo e decantazione adeguato, si ottiene un 
infuso dal colore dorato perfettamente limpido che conferisce a Brera la sua cromia tipica e riconoscibile.

Il Gin Montenapoleone è una dichiarazione di stile. Non fi ltrato e trasparente, evoca il fascino abbagliante 
della moda e del lusso. Realizzato mediante il metodo del cold compound, il Montenapoleone, con le 
sue nove spezie, avvolge il palato con un gusto dolce, fresco ed etereo, rifl ettendo delicatamente una 
femminilità raffi nata. Il Gin Montenapoleone è arricchito con fi ori di sambuco. Le sommità fi orite 
di questo arbusto, dal caratteristico colore bianco-crema, vengono raccolte quando sono al massimo 
sviluppo, momento in cui accumulano il maggior numero di sostanze aromatiche. Successivamente 
vengono essiccate e lavorate per ottenere la parte fl oreale e delicata che caratterizza il Montenapoleone.

Il Gin Isola rappresenta il desiderio di celebrare la vita. Fresco e trasparente, porta con sé i ritmi 
della movida e il piacere di gustare appieno ogni istante dell’esistenza. Prodotto tramite alambicco 
tradizionale, l’Isola utilizza tutte e nove le sue spezie per unire lo stile milanese ai colori, ai suoni e al 
gusto del Mediterraneo, racchiudendo nel suo sapore un’estate eterna ricca di luce e divertimento. 
Oltre alla balsamicità data dal ginepro, il Gin Isola si distingue per la presenza di una parte di rosmarino. 
Questa pianta aromatica viene lavorata attraverso la macerazione per estrarre tutte le componenti 
balsamiche e oleose, che si ritrovano intatte nel prodotto fi nito. Lime e menta completano il profi lo 
di questo gin, grazie a tecniche avanzate di estrazione che preservano le loro note fresche e distintive, 
offrendo a Isola tutte le sensazioni tipiche della macchia mediterranea.

RISORSE
• Sito Web: www.gindistrict.it   • Instagram: https://www.instagram.com/gindistrict.it/
• Presentazioni: https://www.dropbox.com/scl/fo/w5mo0yld31pe1ghbw4446/h?rlkey=h0vf9m7zape9wv0e98g3mvkex&dl=0
• Schede tecniche: https://www.dropbox.com/scl/fo/geb35wy8o8fepyp8luzvz/h?rlkey=upl7vi8hoqa28rqthfax3xwin&dl=0
• Immagini: https://www.dropbox.com/scl/fo/qxjoynygwm9ajqxhxr002/AP_OHAkyDf7zEKNJNf-RAUk?rlkey=xb5l1w61i38czzjdk2s3d382t&dl=0
• Ricettario: https://www.dropbox.com/scl/fo/k7hxbopy6txxl6x6uc8rs/h?rlkey=vtuvrd2m9e8oyxlpsjqwadnik&dl=0

SPIRITS & COLORI è un’azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail bar, 
trendy lounge bars  e ristoranti. Il suo catalogo comprende un assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualità a livello mondiale, capaci di stupire 
con i propri distillati i palati più esigenti. 
Spirits&colori Srl – Via del Chionso,  14 – 42122 Reggio Emilia - www.spiritsecolori.it

GIN DISTRICT è una giovane azienda, fondata da quattro imprenditori lombardi, con l’intento di proporre distillati di qualità ispirati ai quartieri milanesi più caratteristici e pensata per disegnare una mappa 
sensoriale della città, fondata sui principi del design, della moda e del gusto. Tutte le distillazioni sono fatte in Italia da una piccola distilleria artigianale mentre le ricette sono state affi date a master distiller 
di professionalità indiscussa. Originale e inconfondibile è anche la bottiglia: un oggetto di design dotato di un’estetica raffi nata che omaggia la creatività. Ispirata alla profumeria, riceve un trattamento 
superfi ciale ‘mano-pesca’ con la grafi ca in serigrafi a lucida. Tutti i tappi sono in legno massello tornito e lucidato o verniciato in base alla referenza. L’azienda, attiva da poco più di un anno, raccoglie 
già soddisfacenti riscontri positivi dal mercato e dei principali protagonisti anche grazie alla distribuzione gestita da Spirits & Colori e al brand ambassador Cristian Lodi del Milord di Milano. 

LA NOTIZIA IN BREVE

COMUNICATO STAMPA

Accademia arriva ad arricchire la selezione di Gin District proposta da Spirits&Colori che si conferma un punto di riferimento 
nella selezione, importazione e distribuzione di eccellenze ricercate. Il singolare passaggio del distillato in botti di rovere vergine 

rende questo gin unico nella sua rotondità e perfetto per essere apprezzato in purezza o in sapiente miscelazione.

CON ACCADEMIA SPIRITS&COLORI AMPLIA 
L’OFFERTA DI GIN DISTRICT CON UN BARRICATO 

MOLTO PARTICOLARE
Oltre alle tre referenze già a catalogo, Brera, Montenapoleone e Isola, l’azienda di Reggio Emilia presenta

un quarto gin, perfezionato in barrique di rovere vergine per un risultato unico e inconfondibile. 

A poco più di un anno dalla sua nascita, Gin District, l’iniziativa di quattro giovani imprenditori brianzoli, lancia 
il suo quarto prodotto, Gin Accademia con una produzione limitata ma continuativa di 500 bottiglie/anno 
confezionate in un astuccio esclusivo che si aggiunge alle precedenti etichette già disponibili nel catalogo di 
Spirits&Colori: Isola, Montenapoleone e Brera. 

L’azienda di Reggio Emilia, punto di riferimento nella 
selezione, importazione e distribuzione di eccellenze 
ricercate, non si è fatta sfuggire la quarta e attesa 
referenza che porta il gin alla degustazione in
purezza e non solo nella mixology, nata dalla 
passione e dalla visione dei quattro imprenditori 
Marco Maria Lantero, Luca Lantero, Cristian 
Vismara, Mirko Sanchini. 

Accademia, nato proprio da Brera, si caratterizza per 
l’affi namento di tre mesi in botti di rovere vergine. 
Le dodici botaniche che compongono Brera, tra cui 
vaniglia, pepe, cannella, zenzero, tamarindo e incenso, 
si fondono e si addolciscono, conferendo ad Accademia 
una nota distintiva, intensa e allo stesso tempo 
morbida. Mantenendo i sentori centrali di ginepro,

il gin Accademia è arricchito dall’aroma di vaniglia, perfettamente integrato da suadenti botaniche come 
incenso, mirra e aloe. La piccantezza del pepe nero e della cannella e è rafforzata dal tannino derivante
dall’invecchiamento. La freschezza è piacevolmente presente grazie alla presenza di distillati di agrumi 
come arancia amara, limone e tamarindo. Il passaggio in botti di rovere vergine rende questo gin unico nella 
sua rotondità e perfetto per essere apprezzato in purezza o in sapiente miscelazione.

Accademia completa la linea Gin District che riunisce quattro gin innovativi che celebrano l’essenza di 
Milano e dei suoi quartieri, con differenti caratteristiche distintive, andando oltre i confi ni del classico gin per 
creare una mappa sensoriale di Milano basata su design, moda e gusto. Il risultato è un prodotto che si basa sulla 
tradizione, ma guarda al futuro, offrendo un’esperienza che coinvolge ed eleva tutti i sensi.

Gli ideatori di Gin District hanno studiato una composizione unica, selezionando con cura le botaniche per 
offrire un gusto ben riconoscibile, così come la bottiglia stessa, un oggetto di design raffi nato che rifl ette 
l’estetica creativa milanese. Gin District rappresenta l’armonia vivace in cui il gusto e la bellezza si fondono, 
creando un mondo ideale che si manifesta in ogni sorso. I prodotti della linea Gin District sono il risultato 
di una ricerca lunga e accurata che utilizza ingredienti di altissima qualità e attenti processi produttivi per 
esaltarne le caratteristiche. Il metodo utilizzato è il Compound Gin, che consiste nella mescolanza di diversi 
alcolati per ottenere il gusto desiderato.

Spirits&Colori: Isola, Montenapoleone e Brera. 
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COMUNICATO STAMPA

Spirits&Colori si distingue ancora una volta al Roma Bar Show 2024, il 13 e 14 maggio, al Palazzo dei Congressi di Roma. 
Allo stand A1, vasta selezione tra i migliori produttori presenti nel catalogo dell’azienda di Reggio Emilia: esclusive novità la più 

antica distilleria al mondo in attività, Worthy Park.

SPIRITS & COLORI è un’azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail bar, 
trendy lounge bars e ristoranti. Il suo catalogo comprende un assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualità a livello mondiale, capaci di stupire 
con i propri distillati i palati più esigenti. 
Spirits&colori Srl – Via del Chionso,  14 – 42122 Reggio Emilia - www.spiritsecolori.it

SPIRITS&COLORI ACCENDE IL ROMA BAR SHOW 
CON TANTE NOVITÀ DI PRESTIGIO E CONFERME 
Allo stand A-1, all’ingresso del piano terra, dalla Jamaica la novità della più antica distilleria al mondo in attività, 

Worthy Park e una vasta selezione di produttori presenti ai banchi di assaggio 

Spirits&Colori, la rinomata azienda con sede a Reggio Emilia, celebre per alcune delle più prestigiose etichette 
nel mondo del beverage, è pronta a lasciare il segno al Roma Bar Show 2024. Questo evento clou per gli 
appassionati del settore, il 13 e 14 maggio presso il Palazzo dei Congressi nel quartiere Eur di Roma, vede tra 
i suoi protagonisti Spirits&Colori, al piano terra allo stand A01.
L’azienda di Reggio Emilia presenta una selezione imperdibile dei migliori spirits del proprio catalogo. Distillati 
provenienti da tutto il mondo ed esperienze di gusto ineguagliabili offrono una vetrina eccezionale per le materie 
prime selezionate e i processi produttivi artigianali che evidenziano la costante innovazione dell’azienda.
Tra i marchi noti presenti allo stand: Gin District, i raffi nati spirits di Mistico Speziale, Fred Jerbis che festeggia 
i 10 anni di attività, i gin e i liquori di Magiantosa, i whisky Black Bull by Ducan Taylor, Franco Cavallero Spirits, 
Distilleria St Roch (Ottoz e Levi), i Gin Hayman’s Of London, la crema al whisky Five Farms, la novità Tequila Rose, i 
gin norvegesi Harahorn, i rum Papa’s Pilar, Lucano Amaro Zero, Gin Giass, e il rum Zafra con i suoi 21 e 30 anni.
Gli appassionati e gli esperti del mondo del beverage e della mixology avranno l’opportunità unica di esplorare 
le caratteristiche organolettiche di ogni prodotto e di discutere possibili utilizzi, guidati direttamente dai produttori. 
Queste interazioni promettono di essere ricche di informazioni e di fornire una comprensione approfondita delle 
qualità uniche che ogni distillato porta con sé.
Una visita allo stand di Spirits&Colori sarà 
anche l’occasione per conoscere le novità 
presentate proprio in occasione di Roma 
Barshow 2024, come gli analcolici Sober 
Spirits, rum Copalli dal Berlize, i rum 
jamaicani di Worthy Park, i rye di Rossville 
e il bourbon George Remus, i gin Volcano 
dall’Etna, mentre al Mexican Village, allo 
stand M12, si potrà incontrare i produttori 
del mezcal Zignum ed El Recuerdo.
Grazie al team di Spirits&Colori ogni 
assaggio si trasforma in un’esperienza sensoriale unica, ideale per chi è alla ricerca di novità e di presentazioni 
innovative. La presenza di Spirits&Colori al Roma Bar Show 2024 è dunque un’occasione da non perdere per 
tutti coloro che desiderano immergersi in un mondo di eccellenza nel campo dei distillati e della mixology. 

Le Guest previste da Spirits & Colori vedono i seguenti locali e bartender:
• Alienista 201 (La Spezia), con Stefano Maisto
• Love Craft (Firenze), con Laura Colistra
• UMD.bar (Pozzuoli), con Ugo Volpe
• Tiki bar al Forte Village (Cagliari), con Elisa Locci

• Frida’s Tiki Room (Salice Terme), con Francesco Rana 
• Azzurra (Londra), con Ilaria Carone
• Riserva roof top (Posillipo), con Mickael Reale
• Antony Meat & cocktails experience (Napoli),
   con Salvatore Rippa
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IL PORTFOLIO TASTING DI SPIRITS&COLORI 

Riunendo i migliori produttori del proprio vasto 
assortimento, Spirits&Colori sorprende e lascia il 
segno non solo alla Mixology Experience di Mila-
no ma anche nel resto d’Italia, coinvolgendo i bar-
tender Matteo Paolillo del Sogni e Luca Paglia 
del Pandenus Gae Aulenti di Milano, Erica Strop-
pa del Leaf bar di Lissone. 
La selezione di distillati e esperienze gustative 
uniche, grazie all'utilizzo di materie prime selezio-
nate, processi produttivi artigianali e un costante 
spirito innovativo, è davvero vasta. 
Continua così la crescita dell’azienda di Reggio 
Emilia che dal 2016 ha incessantemente amplia-
to un assortimento di elevata ricercatezza, col-
laborando con piccoli produttori provenienti da 
tutto il mondo, riuscendo a stupire anche i palati 
più esigenti grazie a distillati riconosciuti per la 
loro qualità assoluta. 

Tra i protagonisti, nuovi Rye e Bourbon, frutto 
dell’esperienza di quasi 200 anni di attività del-
la distilleria Rossville, oggi nota come Distilleria 

Ross & Squibb, che dà vita ai Rye più pregiati 
d'America in quanto la distilleria è considerata 
“Master of Rye”, maestra del Rye Whiskey. 
Gli amanti di whisky, anche i più 
esigenti, non possono non rico-
noscere l’eccellenza artigianale 
di Rossville Union, l’unica in 
grado di offrire una qualità su-
periore. Tanta Italia e che Italia 
con Naturale, Bitter biologico 
da Cerasuolo di Vittoria che 
dalla Sicilia Sud-Orientale por-
ta un elisir, frutto di pigiature e 
rimontaggi giornalieri manuali, 
fermentazione spontanea con 
lieviti indigeni. Una fusione 
tra Frappato di Vittoria (40%) 
e Nero d’Avola (60%), caratte-
rizzato da aromatizzazione con 
botaniche biologiche e natura-
li, aggiunta di alcool e zucche-
ro per 21% Vol di puro piacere. 

�������	
��	��
�

Nel nuovo corso impresso da Gabriele Rondani, Direttore Marketing e Commerciale della società reggiana, 
c’è tutto il piacere di degustare e presentare nuove opportunità nel mondo dei distillati e delle bevande alcoliche 

Aziende
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Gabriele Rondani, Direttore Marketing e Com-
merciale di Spirits&Colori, racconta tendenze at-
tuali in fatto di cocktail e mixology: “a Mixology 
Experience abbiamo presentato il Vermouth Na-
turale e poi il Bitteranza di Franco Cavallero e 
le reazioni sono state positive. Sono ottimi nella 
degustazione liscia e sono stati subito capiti dal 
pubblico e dagli addetti ai lavori. Invece, Bitteran-
za, il bitter di... livellanza, ha una storia che parte 
dalle erbe”. 

È lo stesso Cavallero che parla: “ho iniziato a 
lavorarci sopra per aromatizzare. Tutto è nato 
testando, Raffaele Skizzo, autore di comici e tea-
tranti, è stata la persona diventata riferimento del 
prodotto, più di un testimonial. Così, con il modo 
di fare, oggi chiunque con Bitteranza può farsi un 
cocktail a casa”. 

Gabriele Rondani, quali ingre-
dienti stanno diventando sempre 
più popolari nelle bevande misce-
late e su quali puntate voi? 
Il Gin di Haymans e anche Vesu-
vius. Entrambi sono andati molto 
bene. Abbiamo presentato Rossvil-
le Union, una distilleria davvero im-
portante tra i Rye dall'Indiana, USA. 

La mixology influenza la crescen-
te attenzione verso ingredienti lo-
cali e sostenibili. 
Tra i prodotti mi viene in mente il 
Gin Clacialis, fatto con una sola bo-
tanica di ginepro proveniente della 
Val D'Aosta e su idea del dottor Ni-
cola Rosset dalla distilleria Levi. 

C'è una tendenza verso cocktail più leggeri e a 
basso contenuto alcolico? 
E qui abbiamo un London Light  di Haymans di 
Londra con il 12,5% di alcol e un Lucano Zero
100% analcolico.  

Quali saranno le tendenze di questa estate? 
Diverse. Tra queste, la Tequila Rose, molto insta-
grammabile. 

Spirits&Colori in azione 
Spirits&Colori rappresenta e cura il posizionamen-
to di distillati di alta qualità, porta novità assolu-
te nel panorama degli spirits e della mixology 
in Italia, che sapranno entusiasmare un pubblico 
variegato e molto ampio, dai più giovani fino ai 
palati più esperti, senza trascurare proposte de-
stinate a stupire senza distinzione di genere. 

La notte si tinge di rosa 
Tequila Rose è l’originale crema 
di fragole a base del famoso di-
stillato. Una morbida crema rosa 
che riesce ad abbinare le fragole 
al Tequila, per un risultato esotico, 
inaspettato e delizioso, rappresen-
tando il liquore a base di fragole 
più venduto al mondo. A stupire, 
però, non è solo il contenuto, ma 
anche una bottiglia davvero sin-
golare, un "tubino nero", ossia 
un vetro nero che tiene lontana la 
luce, per garantire la freschezza e 
il sapore, mentre le rose argentate 
richiamano il colore rosa dato dal-
le fragole, che fanno risaltare que-
sta bottiglia sullo scaffale o al bar.

cocktail a casa

v

di genere. 
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rita la parte più amaricante bilanciandola alle note 
balsamiche. Un progetto sfidante ma che ha rega-
lato grandi soddisfazioni al brand e a noi”.  

Cosa mi dice della linea di toniche Double 
Dutch? 
Arriva dall'Inghilterra, ma ha radici in Olanda gra-
zie all’iniziativa di due sorelle gemelle partner in 
questa storia. Questo è un prodotto molto in linea 
col genere femminile ed è definito Champagne 

style. Con 12 gusti, dalle toniche più classiche 
a quella con melograno e basilico. Sono arrivate 
anche le lattine da 15 ml. 

Isola di Favignana è un london dry gin. È fatto 
con prodotti botaniche esclusivamente italiani? 
Esattamente, in parte coltivati e raccolti natural-
mente sull'isola di Favignana. È un wild natural 
ingredients derivato da ginepro, coriandolo, 
angelica, assenzio, limone, rosmarino, foglie di 
mirto, camomilla romana, menta dolce, verbena, 
elicriso, foglie di ulivo. È la nostra storia ispirata 
dai paesaggi incontaminati dell’isola, dalle radici 
del nostro patrimonio culturale e dal nostro amo-
re per la terra. Così è stato creato un gin specia-
le, che riflette l'aroma di ogni botanica raccolta 
da un terreno sano. Quello di Favignana è un gin 
con un packaging molto curato e realizzato da un 
gruppo giovane e dinamico. 

Interessante è l'estensione di gamma dei pro-
dotti no alcol. 
Abbiamo un Vermouth analcolico della gamma 
JNPR. Tutto il gusto dei grandi aperitivi italiani 
senza alcol, ottimo da bere ghiacciato; un'acqua 
tonica, soda o acqua frizzante, ideale in miscela-
zione per servire i classici Negroni o Americano, 
rigorosamente senza alcol. Nelle note di degusta-
zione troviamo uva, assenzio, rosmarino e spezie. 

Aziende
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un gin nato da Brera, affinato per tre mesi in botti 
-

master distiller e i fornitori migliori per le bottiglie e 

Abbiamo fatto tantissimi test e alla fine abbiamo 

-

-

-

Broadwine -

Gin District si completa
con Gin Accademia

Barbara Amati

DISTILLATI

maturato per tre mesi in 
botti di rovere vergine, 

Gin Accademia, che s’ispira 
alla scuola per giovani artisti 
di Brera, è l’ultima etichetta 

del progetto di quattro 
imprenditori che, pur operando 

in altri settori, per passione 
hanno deciso di creare una 

linea di gin eleganti con i nomi 
dei quartieri più rappresentativi 

di Milano. Una produzione 
che si distingue per la qualità 

elevata e il packaging raffinato

10 
Food&Beverage | giugno-luglio 2024
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ITINERARI
In Thailandia

terra di street food

SPECIALE
Il rosato si fa strada
nel dilemma
tra bianco e rosso

VEUVE CLICQUOT
RICH e RICH ROSÉ on ice 
joie de vivre sotto il sole
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Di seguito le linee defi nite per le diverse gamme di Opifi cio Fred, distribuite da Spirits&Colori:

Fred Jerbis: la nostra gamma di Gin, tra cui Gin43, Gin Double Finish Cask, Gin7 Camomilla Limited Edition

Jerbaris: gli amari, con Amaro 16, Bitter34 e Fernet25.

Sagrestan: la nostra nuova linea di Vermut, attualmente con Vermut25.

Fred Alkemil: I nostri liquori artigianali: Cherry Ratafià, Rosolio Bergamotto, Alchermes, Creme Violette, 
Elixir Cassis, Dry Curacao e Maraschino.

Innovazione quindi nel pack e nel nome del Vermut 25 di Opifi cio Fred, Sagrestan: una 
celebrazione dei sapori autentici che richiamano il passato e il territorio del Friuli Venezia Giulia. 
Il nome Sagrestan è un omaggio al nonno del proprietario Federico Cremasco (aka Fred), 
Piero, sagrestano del paese, un tempo proprietario dei terreni dove Federico Cremasco 
coltiva tutte le sue erbe e spezie. La nuova etichetta di Sagrestan, disegnata a mano dall’artista 
friulana Marta Lorenzon, omaggia anch’essa la fi gura parentale, rappresentata con una testa 
da gufo, animale tipico delle montagne friulane, simbolo di saggezza e di legame con la terra. 

La voglia di stupire e offrire qualcosa di speciale caratterizza anche il ritorno della ricetta 
storica del Bitter34, però “potenziata”: più intensa sia nel colore sia nei sentori. È l’inizio 
di una nuova era per Opifi cio Fred con un autentico capolavoro, realizzato con ben 34 
botaniche sapientemente equilibrate, un mix che crea un amaro profumato e rotondo 
ben distinguibile dal suo colore naturale, privo di coloranti artifi ciali, in linea con la fi losofi a 
aziendale. Bitter34 è frutto di tre metodi estrattivi tradizionali: la macerazione a freddo 

di pianta essiccata, la macerazione a caldo e la distillazione in corrente di vapore. Un processo che garantisce 
l’estrazione delle essenze più pure dalle 34 componenti botaniche utilizzate, tutte rigorosamente di origine 
italiana che includono genziana, angelica, assenzio, arancio e limone che conferiscono al Bitter le sue caratteristiche 
tonalità aranciate e il suo profi lo aromatico erbaceo e agrumato, per un risultato equilibrato e complesso, dal fi nale 
morbido e rotondo grazie alla presenza degli agrumi, perfetto per essere utilizzato nei cocktail tradizionali.

Nuovo brand in portafoglio è Rum Copalli. Evitare la deforestazione, 
fornendo un lavoro duraturo per la comunità di Punta Gorda è la missione 
di Rum Copalli. Un percorso economico che onora le persone, la terra e la 
biodiversità unica di questa regione del Belize meridionale, in Centro 
America. L’azienda è composta da tre attività principali che lavorano 
in sinergia tra loro: Copal Tree Farm, che coltiva e raccoglie la canna da 
zucchero, Copal Tree Distillery, la distilleria a rifi uti zero che produce il 
Rum Copalli, e infi ne, Copal Tree Lodge, un villaggio eco-turistico che 
promuove la spettacolare regione e gli sforzi compiuti per preservare 
e conservare questo ambiente della foresta pluviale. Non un centimetro 
della foresta pluviale è stato eliminato per costruire queste tre strutture. 
Il Rum Copalli è realizzato con soli tre ingredienti. Il cuore del rum è il 
succo di canna da zucchero appena spremuto, estratto in loco, da canna da zucchero biologica coltivata in modo 
sostenibile nella Copal Tree Farm, adiacente alla Copal Tree Distillery: solo varietà nera e rossa “Noble” perché 
sono apprezzate per il loro contenuto zuccherino elevato. Il secondo ingrediente è l’acqua piovana, grazie al 
clima semi-tropicale, raccolta con cura senza impatti sull’habitat. Il terzo e ultimo ingrediente è il lievito non 
OGM. Questo viene utilizzato per avviare la fermentazione dell’acqua piovana combinata al succo di canna da 
zucchero all’inizio della distillazione. Il Rum Copalli Cacao è già famoso presso quei bartender che l’hanno già 
degustato e che apprezzano la provenienza del cacao dalla piantagione vicino alla distilleria. Black Cane è la 
novità assoluta, monovarietale della canna da zucchero nera, appunto. 

Spirits&Colori conferma così l’arte di creare emozioni, una bottiglia alla volta.

SPIRITS & COLORI è un’azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail bar, 
trendy lounge bars  e ristoranti. Il suo catalogo comprende un assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualità a livello mondiale, capaci di stupire 
con i propri distillati i palati più esigenti. 
Spirits&colori Srl – Via del Chionso,  14 – 42122 Reggio Emilia - www.spiritsecolori.it
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L’azienda di distribuzione di liquori Spirits&Colori di Reggio Emilia chiude un ottimo semestre, trainata dall’introduzione di 
nuovi prodotti del calibro di Holywatergin, Vermouth Sagrestan e il nuovo Bitter 34 di Opifi cio Fred, il rum Copalli dal Belize, 
con cui Spirits&Colori conferma l’arte di creare emozioni, una bottiglia alla volta, incontrando pienamente i gusti sia di un 

pubblico esperto che curiosi in cerca di novità assolute.

SPIRITS&COLORI IN CRESCITA
E CI SONO ANCORA NOVITÀ A CATALOGO 

La società di Reggio Emilia punta a un gin innovativo, al Rum Copalli e al rilancio di Opifi cio Fred 

L’azienda di distribuzione di distillati e alcolici in generale, Spirits&Colori - fondata da Dick Ten Voorde nel 2016 
e da gennaio guidata da Gabriele Rondani nel ruolo di Direttore Commerciale e Marketing - chiude un ottimo 
primo semestre che conferma il trend di crescita dettato dall’introduzione a catalogo di nuove importanti 
etichette. “È un risultato premiante – conferma Rondani – frutto dell’impegno costante nell’offrire nuovi brand 
e creare interesse per quelli già presenti nel portafoglio. Il mercato non è favorevole, spaventa giovani agenti 
che non hanno mai vissuto cali così notevoli, ma non abbiamo timore quando la rotta è tracciata: prima o poi il 
mare diventerà più calmo o semplicemente capiremo meglio come navigare nelle onde”. 

Se Spirits&Colori si è sempre distinta nella capacità di presentare vere e proprie chicche provenienti da tutte 
le parti del mondo ed eccellenze da piccole produzioni italiane artigianali, le ultime acquisizioni puntano 
a qualcosa di inedito e molto particolare. 

È il caso di Holywatergin, frutto dell’estro e della creatività di alcuni imprenditori 
milanesi, ispirati dai ricordi d’infanzia e decisi a creare qualcosa di inedito, non solo 
nella bottiglia. Ricorda Gabriele Rondani “Vicino a casa mia a Milano c’è un’enoteca 
molto nota e frequentata da giovani all’aperitivo e ho notato come le vendite di questo 
gin fossero notevoli, parliamo di almeno 12 bottiglie in due settimane, in asporto. Ci 
siamo incontrati e al Roma Bar Show la bottiglia è andata esaurita in poche ore. 
È un gin che piace sia al mondo del bartending che alla ristorazione, alle enoteche, ma 
soprattutto ai giovani consumatori”. Al primo assaggio si percepisce immediatamente il 
“marchio di fabbrica” che contraddistingue il gin, racchiuso in un poema liquido che 
si esprime al palato con equilibrio ed eleganza, in cui la capacità di stupire è insita 
nel prodotto stesso, senza nessun eccesso o forzatura. Un bere audace e visionario 
per chi sceglie di esplorare nuovi orizzonti gustativi grazie a note aromatiche delicate 
e al tempo stesso di carattere. Del resto, Holywatergin non è un semplice distillato, 
ma un nuovo linguaggio gustolfattivo, elitario nella sua eleganza, sofi sticato nella sua classe e prezioso 
nella sua unicità. Se la base nasce da un classico dry gin in cui ginepro, coriandolo e cardamomo lasciano spazio 
a una punta di liquirizia, le botaniche dell’area di Lourdes trasportano nel cuore dei Pirenei con il distillato di 
iris e l’estratto di pino. Una composizione che si arricchisce da acqua marina distillata, collegando l’azzurro 
del cielo a quello del mare, fondendo dolcezza e sapidità, esaltata da un sentore di incenso che accresce la 
ricercatezza dell’esperienza sensoriale. Un gusto sublime custodito in una bottiglia che in ogni curva esalta 
il pregio del contenuto, trasformandosi in uno scrigno e in un simbolo di purezza ed eccellenza. Si tratta 
infatti dell’effi ge della Madonna, con quell’eleganza delle raffi gurazioni più chic che invitano all’incontro con il 
sublime che incanta, incutendo meraviglia e rispetto. Arte e natura si fondono in qualcosa che sfugge a ogni 
defi nizione, se non l’incanto di trovarsi al cospetto di qualcosa di assolutamente straordinario.
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Nasce in Sicilia l’Azienda Agricola Naturale, produttrice dei primi Vermouth e Bitter biologici da vino naturale siciliano, utilizzando 
uve biologiche vinifi cate con metodi naturali, fermentazione spontanea sulle bucce e lieviti indigeni. Vermouth Naturale Rosso 
da Nero d’Avola, Vermouth Naturale Orange da Moscato, Bitter Naturale da Cerasuolo di Vittoria: tre novità assolute distribuite da 
Spirits&Colori, punto di riferimento nella distribuzione di eccellenze italiane ed estere nell’ambito degli alcolici e dei distillati.

DALLA SICILIA IL PRIMO VERMOUTH E BITTER 
BIOLOGICO DA VINO NATURALE,

DISTRIBUITO DA SPIRITS&COLORI  
Dalla visione innovativa di Sabaini e Occhipinti, nascono prodotti che rappresentano una novità assoluta
nel panorama dei distillati e liquori biologici: il Vermouth Naturale Rosso, il Vermouth Naturale Orange

e il Bitter Naturale dove tradizione e innovazione si fondono in esperienze sensoriali uniche. 

Il mondo degli alcolici artigianali si arricchisce di un nuovo capitolo grazie alla collaborazione tra due fi gure di spicco 
dell’enogastronomia siciliana: Simone Sabaini, fondatore di Sabadì, e Giusto Occhipinti, socio fondatore dell’Azienda 
Agricola COS. Da questa sinergia nasce l’Azienda Agricola Naturale, con l’ambizione di portare sul mercato i primi 
Vermouth e Bitter biologici realizzati a partire da vino naturale siciliano con il supporto di Spirits&Colori, punto 
di riferimento nella distribuzione di eccellenze italiane ed estere nell’ambito degli alcolici e dei distillati.
L’Azienda Agricola Naturale si distingue per un approccio incentrato sulla purezza e l’autenticità dei suoi prodotti. Alla 
base di tutto ci sono uve biologiche, coltivate secondo i principi dell’agricoltura naturale e vinifi cate con processi 
che rispettano al massimo la materia prima. Le fermentazioni sono spontanee, avvengono sulle bucce e utilizzano 
esclusivamente lieviti indigeni, garantendo così un prodotto fi nale che rifl ette appieno il terroir siciliano. I vini naturali 
ottenuti vengono poi aromatizzati con botaniche anch’esse biologiche e naturali, dando vita a tre prodotti unici: il 
Vermouth Naturale Rosso, il Vermouth Naturale Orange e il Bitter Naturale. Questi alcolici rappresentano una novità 
assoluta nel panorama enologico, grazie alla loro realizzazione che coniuga tradizione, sostenibilità e innovazione.
Il Vermouth Naturale Rosso è un prodotto che esprime l’essenza della Sicilia sud-orientale. Realizzato a partire da Nero 
d’Avola biologico, un vitigno simbolo dell’isola, si caratterizza per la fermentazione spontanea sulle bucce e l’uso di lieviti 
indigeni. Le componenti botaniche distintive sono la nepetella e la camomilla. 
Il risultato è un vermouth dal carattere deciso, con un profi lo aromatico 
complesso in cui spiccano le note erbacee delle campagne iblee e i profumi 
agrumati delle scorze di arance siciliane. Con una gradazione alcolica di 18 gradi, 
questo vermouth è perfetto sia da gustare da solo che come base per cocktail.
Il Vermouth Naturale Orange, prodotto a partire da uve di Moscato biologico è 
caratterizzato da un processo di vinifi cazione che segue i principi della naturalità, 
con fermentazione spontanea sulle bucce e lieviti indigeni. ideale soprattutto 
liscio, per aperitivi con la semplice aggiunta di acqua gasata. Le componenti 
botaniche distintive sono sambuco, fi co e gelsomino che ne fanno un prodotto 
unico e raffi nato. Con una gradazione alcolica di 18 gradi, questo vermouth 
incanta per la sua eleganza e complessità aromatica, risultando ideale sia per 
aperitivi che per cocktail dal tocco esotico.
Il primo Bitter Naturale siciliano, un liquore dalle caratteristiche inconfondibili, 
è ottenuto da una base di Cerasuolo di Vittoria biologico, blend di Frappato 
di Vittoria (40%) e Nero d’Avola (60%), questo bitter si caratterizza per le 
intense note aromatiche di genziana, cedro, arancia ed erbe spontanee delle 
campagne iblee che gli conferiscono un profilo aromatico intenso e 
complesso. Con una gradazione alcolica di 21 gradi, il Bitter Naturale è perfetto per chi cerca un gusto deciso, adatto 
sia alla miscelazione in cocktail classici come il Negroni, sia per essere degustato in purezza.

SPIRITS & COLORI è un’azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail bar, 
trendy lounge bars  e ristoranti. Il suo catalogo comprende un assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualità a livello mondiale, capaci di stupire 
con i propri distillati i palati più esigenti. 
Spirits&colori Srl – Via del Chionso,  14 – 42122 Reggio Emilia - www.spiritsecolori.it
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REMUS STRAIGHT BOURBON WHISKEY
Un bourbon ispirato al miglior bourbon dell’epoca del proibizionismo. Remus Bourbon cattura lo spirito ribelle 
dei ruggenti anni ’20 con un pizzico di vaniglia, un aroma d’acero e un sapore di segale dolce ma caratteristico.
Finale morbido e lungo, che lascia il posto alla sottile dolcezza della vaniglia
Affi namento: 5/6 anni in botti di rovere bianco americano tostate
Alc. Vol. 47°

MASTER CRAFTED RYE 5 ANNI
Invecchiato per 5 anni, il master crafted straight rye whiskey di Rossville Union offre un dolce naso di caramello, 
un palato fruttato e un corpo affumicato e speziato che fi nisce molto pulito.
Alc. Vol. 47°

BOTTLED IN BOND STRAIGHT RYE WHISKEY
Il mastro distillatore di Rossville union, Ian Stirsman, ha selezionato a mano 
questo whisky di segale imbottigliato di sei anni. Questo rye whiskey 2023 a 
rilascio limitato, magistralmente realizzato, ha sentori caramellati e di moka 
con un ricco corpo di frutta candita e un leggero finale di mela verde, 
cioccolato, malto e cannella.
Alc. Vol. 50°

STRAIGHT RYE WHISKEY BARREL PROOF
Invecchiato perfettamente per 7 anni, questo whisky di segale a gradazione 
di botte è realizzato con un naso speziato e vanigliato; profonde note di legno 
e caramello; e un fi nale eccezionalmente equilibrato di rovere e spezie.
Alc. Vol. 58,5°

Gli appuntamenti con Michele Reina: 

• Lunedì 23 settembre 2024 dalle 21:00
 Masterclass con tasting presso Mulligans pub, Milano

• Martedì 24 settembre 2024 dalle 15:00
 Masterclass con tasting presso Osteria Finil del Pret, Comezzano (BS)

• Mercoledì 25 settembre 2024 dalle 21:00
 Masterclass con tasting presso PitBeef, Milano

• Lunedì 21 ottobre 2024 dalle 21:00
 Masterclass con tasting presso Campobasso

• Martedì 22 ottobre 2024 dalle 15:00
 Masterclass con tasting presso Bari

• Mercoledì 23 ottobre 2024 
 Masterclass con tasting presso Napoli

• Mercoledì 24 ottobre 2024 
 Masterclass con tasting presso Oro Whisky Bar, Roma

COMUNICATO STAMPA

Fergus Simpson sarà protagonista nelle date seguenti:

• Mercoledì 2 ottobre 2024, dalle 20.30
 Masterclass con tasting presso: 
 Nando al Pallone - Strada Sorianese, 1 - Viterbo 

• Giovedì 3 ottobre 2024, dalle 16.00
 Masterclass con tasting presso: 
 Rasputin Whisky Bar - Borgo Tegolaio - Firenze 

• Venerdì 4 ottobre 2024, dalle 20.30
 Masterclass con tasting presso: 
 Enoteca Villafranca Di Verona - Via Messedaglia - Villafranca di Verona (VR)

• Domenica 6 ottobre 2024,
 Masterclass con tasting presso:
 Whisky Week by Whisky Club Italia – Noventa di Piave (TV)

• Lunedì 7 ottobre 2024, dalle 16.30
 Masterclass con tasting presso: 
 Ristorante Antica Torre - Treviso 

Tra i protagonisti ci saranno poi i nuovi Rye e Bourbon, frutto dell’esperienza di quasi 200 anni di attività 
della distilleria Rossville, oggi nota come Distilleria Ross & Squibb. Tale distilleria dà vita ai Rye più pregiati
d’America in quanto la distilleria è considerata “Master of Rye”, maestra del Rye Whiskey. La Rossville 
Union, creatrice del 84% del Rye dello Stato dell’Indiana, è l’unica in grado di offrire una qualità superiore 
data dagli invecchiamenti dichiarati presenti nella linea di Spirits & Colori. Dalla stessa distilleria il bourbon 
“George Remus” con la più alta percentuale di segale per la categoria - il 39% - dedicato al “The King of the 
bootleggers”. Farmacista, avvocato e maestro del contrabbando dell’epoca del proibizionismo, George Remus 
è oggi ricordato come una delle fi gure più famose del proibizionismo americano. Remus costruì uno dei più 
grandi imperi di liquori illegali della nazione senza badare a travestimenti o segretezza e acquistò la distilleria 
Rossville nel 1921.  Oggi Spirits & Colori ripropone questa straordinaria selezione con l’orgoglio di chi sa di 
offrire qualcosa di assolutamente raro e di elevato valore.

Già dal 1809 fi no ai tempi di Ross, Squibb e Remus, la nostra 
distilleria è sempre stata ricca di artigiani e artigianato. Ecco una 
breve cronologia di come tutto è iniziato e di come siamo 
arrivati dove siamo oggi.

Quando George Ross aprì la Rossville Distillery, ora Ross & Squibb 
Distillery, sulle rive del Tanner’s Creek nel 1847, fu una delle prime 
distillerie di Lawrenceburg. Sono state le leggendarie segali
realizzate da George Ross ad attirare i fedelissimi del whisky 
e altri appassionati di distillazione. Non ci volle molto perché 

Lawrenceburg diventasse la capitale mondiale del whisky. George Remus, un farmacista diventato opportunista, 
acquistò la Squibb Distillery nel 1921 per gestire il suo impero di contrabbando illegale. Il cosiddetto Re 
dei Contrabbandieri realizzò con cura qui il suo bourbon “medicinale”, che in seguito divenne parte della 
Ross & Squibb Distillery. Durante il proibizionismo, la Ross & Squibb Distillery fu una delle poche in grado di 
resistere ai tempi diffi cili fi no a quando l’interesse dell’America per il whisky non ritornò.
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Un grande appuntamento itinerante con il whisky, organizzato da Spirits&Colori che si conferma un evento di riferimento 
a livello nazionale, dedicato agli appassionati di distillati. La società di Reggio Emilia presenta un tour imperdibile con gli 
ambassador Fergus Simpson e Michele Reina, per un portfolio di degustazione che include nomi di prestigio come Duncan 
Taylor e George Remus. Tra gli highlights, il Dunville’s PX 12 anni, medaglia d’argento al Roma Whisky Festival, e il Wolfburn 10 
anni, un’icona della distilleria più a nord della Scozia. Non mancheranno i Rye e Bourbon della Distilleria Rossville, noti per la 
loro eccellenza artigianale. Spirits&Colori si impegna a presentare una selezione rara e di valore, riservata a veri intenditori. 

Un’occasione unica per immergersi nel mondo del whisky e scoprire nuove sfumature di gusto.

I WHISKY DI SPIRITS & COLORI IN TOUR  
CON I MIGLIORI AMBASSADOR  

Spirits & Colori in tour con gli ambassador Fergus Simpson e Michele Reina. Una straordinaria opportunità
per degustare eccellenze del calibro di Duncan Taylor, i bourbon George Remus e i Rye di Rossville Union. 

Un grande appuntamento itinerante con il whisky a livello nazionale, quello organizzato da Spirits & Colori 
che si conferma un punto di riferimento nella distribuzione di eccellenze italiane ed estere nell’ambito 
degli alcolici e dei distillati.

Se l’anno si è aperto con una suggestiva Burns Night a segnare il nuovo corso impresso da 
Gabriele Rondani – Direttore Marketing e Commerciale della società reggiana – poi sfociato 
nel prestigioso riconoscimento al Concorso Whisky & Lode nella prestigiosa categoria Best 
World Whisky, questa volta Spirits&Colori può vantare l’eccezionale presenza degli ambassador 
Fergus Simpson e Michele Reina in tour per l’Italia a far conoscere alcune tra le più pregiate 
eccellenze a livello mondiale. Iniziamo dai brand del primo.

Nel 1938, al numero 20 di Renfi eld Street, a Glasgow, un commerciante di botti ed estremo 
appassionato del loro contenuto, Duncan Taylor, fondò la sua nuova attività, avendo già in 
casa whisky risalenti sino al 1864. Continuò la sua opera sino alla fi ne degli anni Sessanta 
quando il newyorchese Abe Rosenberg, commerciante di distillati di lunga esperienza, rilevò 
il brand e, negli anni, ampliò la collezione, sino ad arrivare ad avere oltre 4.500 botti tra Single 
Malt e Grain Whisky, in nome della sua grande passione per il blending di altissima qualità.

Duncan Taylor rimase in mani americane sino alla morte di Rosenberg, nel 1994, quando venne acquistata da 
Euan Shand, ritornando così sul suolo di Scozia e iniziando, dalla terra natia, ad affacciarsi con sempre maggiori 
riconoscimenti sui mercati del mondo.

Una Octave Cask rappresenta 1/8 della taglia di una botte standard e contiene circa 50 litri di whisky senza 
tuttavia mascherarne l’autenticità, creando uno spirito più 
complesso e audace con un carattere pluridimensionale. 
All’interno della selezione Octave troviamo whisky provenienti 
dalle migliori distillerie della Scozia. Non fi ltrati e senza l’aggiunta di 
alcun colorante, sono whisky single cask imbottigliati a grado 
pieno. Da una singola botte sono prodotte circa 70 bottiglie, 
rendendo così ogni release di Octave unica e irripetibile. 

Gabriele Rondani
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Zafra 21 Anni: l’apice dell’arte distillatoria di Panama
Una vera leggenda nel mondo dei rum, portato in Italia da Spirits&Colori per la sua pregevole
espressione di rum panamense, frutto della maestria del leggendario Mastro Ronero Francisco 
Fernandez, famoso per la sua esperienza e passione nella produzione di rum di qualità super premium.
Il Zafra 21 Anni, invecchiato in botti di ex Bourbon americano, è il risultato di un processo di produzione 
minuzioso che parte dalla raccolta manuale della canna da zucchero e culmina con un affi namento 
che dona al rum un profi lo gustativo ricco e profondo. Al palato, questo distillato offre un equilibrio 
perfetto tra dolcezza, note legnose e spezie, con un fi nale che incanta per eleganza e persistenza. 
Il termine Zafra signifi ca “raccolta della canna da zucchero” in spagnolo, un nome che celebra il 
legame profondo tra la tradizione agricola e quella del rum. Lo Zafra 21 Anni è quindi non solo un 
rum di straordinaria qualità, ma anche un tributo alla cultura del rum panamense e alla sua storia.

https://spiritsecolori.it/zafra/

“Showrum 2024 ha dimostrato ancora una volta di essere il palcoscenico perfetto per 
valorizzare le eccellenze del rum internazionale, offrendo un’esperienza unica agli 
appassionati e agli esperti del settore.” Afferma Gabriele Rondani (Direttore Commerciale 
e Marketing di Spirits & Colori) “La vittoria di questi tre prodotti distintivi nelle loro 
categorie, è una testimonianza della cura con cui l’azienda seleziona e distribuisce 
distillati d’eccellenza già prima del mio arrivo. Nel 2013 avevo inventato “il giro del 
mondo in 8 rum” proprio per far emergere la diversità di ogni terroir nel distillato, 
grazie anche alle diverse canne da zucchero. Ogni rum premiato rappresenta una 
diversa sfumatura dell’arte del distillato, dal vigoroso rum giamaicano, alla raffi natezza 
mauriziana, fi no alla sublime espressione panamense da meditazione e perfetto per 
il pairing con il sigaro”.

SPIRITS & COLORI è un’azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail 
bar, enoteche, hotel e ristoranti. Il suo catalogo comprende un assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualità a livello mondiale, capaci di 
stupire i palati più esigenti con i propri distillati. 
Spirits&colori Srl – Via del Chionso,  14 – 42122 Reggio Emilia - www.spiritsecolori.it

LA NOTIZIA IN BREVE

COMUNICATO STAMPA

Spirits&Colori ha trionfato alla decima edizione di Showrum 2024, l’Italian Rum Festival, confermando la leadership dell’azienda 
reggiana nella distribuzione di rum di altissima qualità, vincendo con tre eccezionali rum: Worthy Park Rum-Bar White Overproof, 
Labourdonnaise Original e Zafra 21 Anni. Il Worthy Park Overproof è un rum giamaicano ad alta gradazione, noto per le 
sue note tropicali e la distillazione tradizionale. Il Labourdonnaise Original, prodotto a Mauritius, è un rum agricolo dalla 
morbidezza vellutata, invecchiato in botti di Ruby Port e arricchito con vaniglia. Infi ne, lo Zafra 21 Anni, un rum panamense 

super premium, invecchiato in botti di ex Bourbon, è celebrato per il suo gusto ricco e complesso. 

TRIPLICE VITTORIA DI SPIRITS&COLORI
A SHOWRUM 2024, UN SUCCESSO CHE NASCE 

DA LONTANO CON QUALCHE SORPRESA  
Con Worthy Park Overproof 67% Vol., Labourdonnaise Original rum bianco e Zafra 21 anni un trittico di medaglie che 

consolida la società di Reggio Emilia come uno dei principali attori nella distribuzione di rum di alta qualità in Italia. 

La decima edizione di Showrum, l’Italian Rum Festival, ha visto trionfare Spirits&Colori,
azienda emiliana specializzata nella distribuzione di distillati di alta qualità che si è aggiudicata
tre importanti premi durante l’evento tenutosi il 6 e 7 ottobre 2024 presso il Binario Centrale 
dello Spazio DUMBO a Bologna. Questo trionfo rappresenta un riconoscimento di eccellenza 
nel mondo del rum, grazie a tre prodotti distintivi che incarnano la tradizione e la maestria 
di distillatori rinomati a livello internazionale: Worthy Park Rum-Bar White Overproof, 
Labourdonnaise Original e Zafra 21 Anni. Considerando che non è stato possibile fornire ai 
giudici tutti i rum di Worthy Park, di Montebello o della cachaca Princesa Isabel, l’intenzione è 
quella di aumentare il numero di medaglie l’anno prossimo.

Worthy Park Rum-Bar White Overproof: la tradizione giamaicana
Con il suo impressionante 67% di alcol, si distingue come un esempio perfetto dell’autentico rum 
giamaicano. Nato nella storica distilleria Worthy Park, fondata nel 1670 a St. Catherine, questo 
rum bianco è frutto di secoli di esperienza nella produzione di distillati di alta qualità. La distilleria, 
gestita da sole tre famiglie nel corso di oltre 350 anni, si è sempre dedicata alla produzione di 
rum puro, rigorosamente realizzato tramite distillazione discontinua di melassa. Questo metodo 
tradizionale, essenziale per il mantenimento dell’autenticità e della qualità del prodotto, viene 
applicato a rum di due tipi: light ed heavy. Cristallino, con un naso tropicale intenso che rivela note di 
frutta esotica come ananas, lime, banana e sentori agrumati, al palato, offre un’esperienza fruttata, calda 
e ricca, con un fi nale speziato e accenti di vaniglia che completano questo distillato d’eccezione.

https://spiritsecolori.it/worthy-park/

Labourdonnaise Original: raffi natezza dal cuore di Mauritius
Un rum bianco prodotto nel cuore di Mauritius presso il Domaine de Labourdonnais, un luogo 
immerso in giardini lussureggianti e frutteti rigogliosi. Fondata nel 1774, la tenuta ospita una 
distilleria costruita nel 2006 che si distingue per un approccio innovativo e una squadra giovane e 
dinamica. Questo rum agricolo, ottenuto dalla fermentazione del succo di canna da zucchero puro, ha 
saputo conquistare gli appassionati per la sua morbidezza e complessità. Questo rum è l’espressione 
della fusione tra innovazione e rispetto per la tradizione, qualità che caratterizzano la distilleria 
mauriziana, con sapori complessi, risultando elaborato e particolarmente raffi nato al palato.

https://spiritsecolori.it/labourdonnais-2/
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Caratteristiche del GIN FLOWER GOOD

Botaniche: Ginepro, Cardamomo, Liquirizia, Coriandolo
Cannabis: Terpene Holy Grail e olio essenziale di canapa pura
Gradazione alcolica: 42°
Note di degustazione: Morbide e aromatiche, con note di cardamomo, liquirizia, 
freschezza balsamica e un fi nale agrumato di cannabis
Usi consigliati: Degustazione diretta o miscelata, abbinata a tonic water secca

Caratteristiche della FLOWER GOOD TONIC

Cannabis: Olio essenziale di canapa pura con terpene High Level
Note di degustazione: Agrumato e aromatico, con sentori di bergamotto e cedro
Usi consigliati: Degustazione diretta o miscelata, perfetta con Gin Flower Good
o un gin London Dry

LA NOTIZIA IN BREVE

COMUNICATO STAMPA

È arrivata una doppia novità nel mondo spirits, con il gin e la tonica di Flower Good, un brand innovativo nato dalla collaborazione 
tra Joe Bastianich e Flower Farm che combina tradizione italiana e modernità. I prodotti, caratterizzati dall’uso di olio 
essenziale di canapa, esaltano artigianalità, innovazione e territorialità, con etichette create dall’illustratore Sergio Gerasi. 
Il Gin Flower Good, ricco di botaniche come ginepro e cardamomo e la Tonic Flower Good, aromatica e agrumata, offrono 
un’esperienza sensoriale unica. Flower Good, distribuita da Spirits&Colori, celebra il made in Italy ed è pensata per un 

pubblico alla ricerca di esperienze gustative originali.

DALL’IDEA DI BASTIANICH & FLOWER GOOD 
AL CATALOGO DI SPIRITS&COLORI

Doppia new entry nello scenario italiano con un’autentica “pozione”: un gin unico che fonde l’ispirazione 
cosmopolita di Joe Bastianich con l’eccellenza artigianale italiana.

Sono pronti a rivoluzionare il panorama della mixology le due novità di Flower 
Good, un brand nato dalla collaborazione tra Joe Bastianich e Flower Farm. Questo 
progetto innovativo rappresenta un connubio perfetto 
tra modernità e tradizione italiana, con prodotti che 
esaltano artigianalità, innovazione e territorialità.
Al centro di questa nuova avventura vi è l’utilizzo del puro 
olio essenziale di canapa, ingrediente chiave che infonde 
aromi intensi e un’esperienza sensoriale unica. 

Gin Flower Good è un distillato dove i terpeni della varietà 
di cannabis Holy Grail si combinano armoniosamente 
con ginepro, cardamomo, coriandolo e liquirizia. Con
42 gradi di gradazione alcolica, è morbido e aromatico.
Le note di cardamomo emergono con forza, seguite dalle 
sfumature dolci della liquirizia. Il terpene Holy Grail 

conferisce freschezza balsamica, mentre una lieve nota agrumata di cannabis chiude 
la degustazione, lasciando spazio a ginepro e coriandolo. 

Flower Good Tonic è un’acqua tonica agrumata e aromatica, 
impreziosita dalla varietà di cannabis High Level. 
Con note distintive di bergamotto e cedro, offre un equilibrio di sapori fresco 
e dissetante, grazie anche al suo moderato contenuto di zucchero. Si sposa 
magnifi camente con il Gin Flower Good, dando vita ad un gin tonic inedito, 
un’autentica “pozione” che sorprende anche i palati più esigenti.

Il marchio, distribuito da Spirits & Colori, azienda nota per la sua selezione 
di distillati e soft drink d’eccellenza, promuove il Made in Italy, come sottolineato 
dallo slogan “Manifattura Italiana Cannabis”, impresso su tutte le etichette, 
create dall’illustratore italiano Sergio Gerasi che con immagini a china anticipano 
l’eleganza e la raffi natezza dell’esperienza sensoriale. 

I prodotti Flower Good affondano le radici nei campi di Puglia, il contesto ideale 
in cui ogni pianta di cannabis assorbe le essenze del territorio, infondendo nei 
prodotti note aromatiche che ricordano i profumi delle botaniche mediterranee. 

Raffi nato e alla moda, Flower Good celebra la bellezza delle tradizioni italiane attraverso una chiave 
innovativa, in cui ogni dettaglio rifl ette una dedizione incondizionata alla qualità e al gusto.
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Elena Vermouth di Torino Rosso – Questo vermouth rifl ette l’essenza dell’aperitivo italiano. 
L’estrazione a freddo delle spezie per tre settimane rende l’aroma equilibrato e raffi nato, con note 
di chinotto, cannella e chiodi di garofano. È un vermouth versatile, perfetto da gustare da solo, con 
ghiaccio, o come ingrediente in cocktail classici come il Negroni e il Manhattan.

Fin dalla generazione precedente, entrambe le rispettive famiglie avevano un legame con il mondo 
della distillazione e dei liquori. Quella tradizione è oggi un progetto innovativo, con una fi losofi a 
basata sull’eccellenza e il rispetto delle origini. La qualità dei prodotti nasce dall’attenzione verso 
i dettagli: dalle selezioni botaniche alle tecniche di produzione, dall’utilizzo dei vini di Langa come 
base per i vermouth, al numero limitato di bottiglie.

COMUNICATO STAMPA
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Elena Vermouth
di Torino Rosso

LA NOTIZIA IN BREVE

COMUNICATO STAMPA

Con Elena Spirits, una linea di distillati e vermouth che esalta il legame con le Langhe, il catalogo di Spirits&Colori si amplia 
con una gamma ristretta ma curata: un gin e tre vermouth. Il gin è prodotto con botaniche alpine locali e distillato con metodi 
antichi, mentre i vermouth utilizzano vini prestigiosi come Timorasso Derthona e Barolo Lazzarito, arricchiti con botaniche 
piemontesi selezionate secondo ricette familiari. La tradizione vitivinicola e l’attenzione alla qualità guidano Elena Penna e Luca 
Currado Vietti di Cascina Penna Currado nel creare prodotti unici che rappresentano il gusto autentico e raffi nato della loro terra.

IL GUSTO DELLA TRADIZIONE PIEMONTESE 
NEL GIN E NEI VERMOUTH DI ELENA SPIRITS  
Il passato come fondamento per innovare e offrire al pubblico moderno liquori e distillati rappresentativi

di terra ricca di storia e passione nella visione di Elena Penna e Luca Currado Vietti  

Nel cuore della Langa, passione, tradizione e innovazione si fondono 
nel progetto di Elena Penna e Luca Currado Vietti, già noti produttori 
di vini d’eccellenza con Cascina Penna Currado. Con l’intento di riprendere e 
reinterpretare antiche tradizioni, utilizzando però tecnologie e metodologie 
moderne, nasce Elena Spirits, azienda dedicata alla produzione di liquori 
e distillati tipici e di alta qualità, con una linea di prodotti che racchiude 
il forte legame con il territorio. La gamma include un gin e tre vermouth,
tutti realizzati con materie prime locali, inseriti nel prestigioso catalogo di 
Spirits&Colori. Cascina Penna Currado è la nuova “casa” di Elena e Luca Currado Vietti, affi ancati dai fi gli Giulia 
e Michele. La sede a Serralunga d’Alba, nell’antica cascina del 1554 fondata dai marchesi Falletti (gli inventori del 
Barolo), si estende su una superficie di 2.400 mq nel cuore della Langa del Barolo, è dotata di un sistema 

produttivo effi ciente dal punto di vista energetico e ambientale. Entrambe le famiglie producevano 
in passato il vermouth e amari, mentre il gin è una scoperta soprattutto di Elena grazie alla 
riscoperta di questo distillato come consumatrice innanzitutto.

Elena Gin – Un gin realizzato con botaniche locali delle Alpi Piemontesi, raccolte a mano, 
senza aggiunte di aromi o estratti artifi ciali. Gli elementi botanici vengono distillati con l’alcol una 
sola volta per preservare aromi autentici e intensi (esattamente come per lo stile London Dry). 
Dopodiché nel gin così prodotto vengono infusi fi ori di sambuco, chinotto, arancio e cannella di 
modo che diventi “Langa style”. È un gin che esprime il carattere selvaggio e montano della Langa, 
pensato per chi ama i sapori decisi e naturali, lasciando un equilibrio in bocca, anche bevuto 
in purezza, con un’oleosità che si crea al palato che smorza il tenore alcolico di 42% vol. Meglio 
abbinato ad acque toniche neutre di modo da esaltare così le note aromatiche del gin.

Elena Vermouth di Torino Superiore Bianco – Un vermouth in cui il vino Timorasso 
Derthona 2021 è miscelato con botaniche ed erbe piemontesi, seguendo un’antica 
ricetta familiare. L’utilizzo del Timorasso conferisce una freschezza ed eleganza 
distintive, con note di arancia dolce, timo e vaniglia, il tutto avvolto in sfumature 
fl oreali e speziate. Dal sapore vinoso, armonioso e persistente, è ideale per essere 
gustato “on the rocks” o come base per cocktail sofi sticati.

Elena Vermouth di Torino Superiore Rosso – Una grande sfi da voluta dalla famiglia 
Currado Vietti nell’utilizzare un vino di grande pregio, come il Barbaresco o il Barolo 
(a seconda delle annate), una parte di Roero Arneis e una selezione di botaniche 
ed erbe naturali provenienti dal Piemonte, secondo un’antica ricetta di famiglia. Le 
botaniche e le spezie, come genziana, liquirizia e artemisia, si amalgamano con il 
vino rosso per creare un profi lo sensoriale unico, vinoso e tannico, con una lunga 
persistenza speziata e un fi nale piacevolmente dolce.

Elena Penna e Luca Currado Vietti

Elena Vermouth di Torino 
Superiore Bianco

Elena Vermouth di Torino 
Superiore Rosso

Elena Gin
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