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Di seguito le linee defi nite per le diverse gamme di Opifi cio Fred, distribuite da Spirits&Colori:

Fred Jerbis: la nostra gamma di Gin, tra cui Gin43, Gin Double Finish Cask, Gin7 Camomilla Limited Edition

Jerbaris: gli amari, con Amaro 16, Bitter34 e Fernet25.

Sagrestan: la nostra nuova linea di Vermut, attualmente con Vermut25.

Fred Alkemil: I nostri liquori artigianali: Cherry Ratafià, Rosolio Bergamotto, Alchermes, Creme Violette, 
Elixir Cassis, Dry Curacao e Maraschino.

Innovazione quindi nel pack e nel nome del Vermut 25 di Opifi cio Fred, Sagrestan: una 
celebrazione dei sapori autentici che richiamano il passato e il territorio del Friuli Venezia Giulia. 
Il nome Sagrestan è un omaggio al nonno del proprietario Federico Cremasco (aka Fred), 
Piero, sagrestano del paese, un tempo proprietario dei terreni dove Federico Cremasco 
coltiva tutte le sue erbe e spezie. La nuova etichetta di Sagrestan, disegnata a mano dall’artista 
friulana Marta Lorenzon, omaggia anch’essa la fi gura parentale, rappresentata con una testa 
da gufo, animale tipico delle montagne friulane, simbolo di saggezza e di legame con la terra. 

La voglia di stupire e offrire qualcosa di speciale caratterizza anche il ritorno della ricetta 
storica del Bitter34, però “potenziata”: più intensa sia nel colore sia nei sentori. È l’inizio 
di una nuova era per Opifi cio Fred con un autentico capolavoro, realizzato con ben 34 
botaniche sapientemente equilibrate, un mix che crea un amaro profumato e rotondo 
ben distinguibile dal suo colore naturale, privo di coloranti artifi ciali, in linea con la fi losofi a 
aziendale. Bitter34 è frutto di tre metodi estrattivi tradizionali: la macerazione a freddo 

di pianta essiccata, la macerazione a caldo e la distillazione in corrente di vapore. Un processo che garantisce 
l’estrazione delle essenze più pure dalle 34 componenti botaniche utilizzate, tutte rigorosamente di origine 
italiana che includono genziana, angelica, assenzio, arancio e limone che conferiscono al Bitter le sue caratteristiche 
tonalità aranciate e il suo profi lo aromatico erbaceo e agrumato, per un risultato equilibrato e complesso, dal fi nale 
morbido e rotondo grazie alla presenza degli agrumi, perfetto per essere utilizzato nei cocktail tradizionali.

Nuovo brand in portafoglio è Rum Copalli. Evitare la deforestazione, 
fornendo un lavoro duraturo per la comunità di Punta Gorda è la missione 
di Rum Copalli. Un percorso economico che onora le persone, la terra e la 
biodiversità unica di questa regione del Belize meridionale, in Centro 
America. L’azienda è composta da tre attività principali che lavorano 
in sinergia tra loro: Copal Tree Farm, che coltiva e raccoglie la canna da 
zucchero, Copal Tree Distillery, la distilleria a rifi uti zero che produce il 
Rum Copalli, e infi ne, Copal Tree Lodge, un villaggio eco-turistico che 
promuove la spettacolare regione e gli sforzi compiuti per preservare 
e conservare questo ambiente della foresta pluviale. Non un centimetro 
della foresta pluviale è stato eliminato per costruire queste tre strutture. 
Il Rum Copalli è realizzato con soli tre ingredienti. Il cuore del rum è il 
succo di canna da zucchero appena spremuto, estratto in loco, da canna da zucchero biologica coltivata in modo 
sostenibile nella Copal Tree Farm, adiacente alla Copal Tree Distillery: solo varietà nera e rossa “Noble” perché 
sono apprezzate per il loro contenuto zuccherino elevato. Il secondo ingrediente è l’acqua piovana, grazie al 
clima semi-tropicale, raccolta con cura senza impatti sull’habitat. Il terzo e ultimo ingrediente è il lievito non 
OGM. Questo viene utilizzato per avviare la fermentazione dell’acqua piovana combinata al succo di canna da 
zucchero all’inizio della distillazione. Il Rum Copalli Cacao è già famoso presso quei bartender che l’hanno già 
degustato e che apprezzano la provenienza del cacao dalla piantagione vicino alla distilleria. Black Cane è la 
novità assoluta, monovarietale della canna da zucchero nera, appunto. 

Spirits&Colori conferma così l’arte di creare emozioni, una bottiglia alla volta.

SPIRITS & COLORI è un’azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail bar, 
trendy lounge bars  e ristoranti. Il suo catalogo comprende un assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualità a livello mondiale, capaci di stupire 
con i propri distillati i palati più esigenti. 
Spirits&colori Srl – Via del Chionso,  14 – 42122 Reggio Emilia - www.spiritsecolori.it
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L’azienda di distribuzione di liquori Spirits&Colori di Reggio Emilia chiude un ottimo semestre, trainata dall’introduzione di 
nuovi prodotti del calibro di Holywatergin, Vermouth Sagrestan e il nuovo Bitter 34 di Opifi cio Fred, il rum Copalli dal Belize, 
con cui Spirits&Colori conferma l’arte di creare emozioni, una bottiglia alla volta, incontrando pienamente i gusti sia di un 

pubblico esperto che curiosi in cerca di novità assolute.

SPIRITS&COLORI IN CRESCITA
E CI SONO ANCORA NOVITÀ A CATALOGO 

La società di Reggio Emilia punta a un gin innovativo, al Rum Copalli e al rilancio di Opifi cio Fred 

L’azienda di distribuzione di distillati e alcolici in generale, Spirits&Colori - fondata da Dick Ten Voorde nel 2016 
e da gennaio guidata da Gabriele Rondani nel ruolo di Direttore Commerciale e Marketing - chiude un ottimo 
primo semestre che conferma il trend di crescita dettato dall’introduzione a catalogo di nuove importanti 
etichette. “È un risultato premiante – conferma Rondani – frutto dell’impegno costante nell’offrire nuovi brand 
e creare interesse per quelli già presenti nel portafoglio. Il mercato non è favorevole, spaventa giovani agenti 
che non hanno mai vissuto cali così notevoli, ma non abbiamo timore quando la rotta è tracciata: prima o poi il 
mare diventerà più calmo o semplicemente capiremo meglio come navigare nelle onde”. 

Se Spirits&Colori si è sempre distinta nella capacità di presentare vere e proprie chicche provenienti da tutte 
le parti del mondo ed eccellenze da piccole produzioni italiane artigianali, le ultime acquisizioni puntano 
a qualcosa di inedito e molto particolare. 

È il caso di Holywatergin, frutto dell’estro e della creatività di alcuni imprenditori 
milanesi, ispirati dai ricordi d’infanzia e decisi a creare qualcosa di inedito, non solo 
nella bottiglia. Ricorda Gabriele Rondani “Vicino a casa mia a Milano c’è un’enoteca 
molto nota e frequentata da giovani all’aperitivo e ho notato come le vendite di questo 
gin fossero notevoli, parliamo di almeno 12 bottiglie in due settimane, in asporto. Ci 
siamo incontrati e al Roma Bar Show la bottiglia è andata esaurita in poche ore. 
È un gin che piace sia al mondo del bartending che alla ristorazione, alle enoteche, ma 
soprattutto ai giovani consumatori”. Al primo assaggio si percepisce immediatamente il 
“marchio di fabbrica” che contraddistingue il gin, racchiuso in un poema liquido che 
si esprime al palato con equilibrio ed eleganza, in cui la capacità di stupire è insita 
nel prodotto stesso, senza nessun eccesso o forzatura. Un bere audace e visionario 
per chi sceglie di esplorare nuovi orizzonti gustativi grazie a note aromatiche delicate 
e al tempo stesso di carattere. Del resto, Holywatergin non è un semplice distillato, 
ma un nuovo linguaggio gustolfattivo, elitario nella sua eleganza, sofi sticato nella sua classe e prezioso 
nella sua unicità. Se la base nasce da un classico dry gin in cui ginepro, coriandolo e cardamomo lasciano spazio 
a una punta di liquirizia, le botaniche dell’area di Lourdes trasportano nel cuore dei Pirenei con il distillato di 
iris e l’estratto di pino. Una composizione che si arricchisce da acqua marina distillata, collegando l’azzurro 
del cielo a quello del mare, fondendo dolcezza e sapidità, esaltata da un sentore di incenso che accresce la 
ricercatezza dell’esperienza sensoriale. Un gusto sublime custodito in una bottiglia che in ogni curva esalta 
il pregio del contenuto, trasformandosi in uno scrigno e in un simbolo di purezza ed eccellenza. Si tratta 
infatti dell’effi ge della Madonna, con quell’eleganza delle raffi gurazioni più chic che invitano all’incontro con il 
sublime che incanta, incutendo meraviglia e rispetto. Arte e natura si fondono in qualcosa che sfugge a ogni 
defi nizione, se non l’incanto di trovarsi al cospetto di qualcosa di assolutamente straordinario.
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Nasce in Sicilia l’Azienda Agricola Naturale, produttrice dei primi Vermouth e Bitter biologici da vino naturale siciliano, utilizzando 
uve biologiche vinifi cate con metodi naturali, fermentazione spontanea sulle bucce e lieviti indigeni. Vermouth Naturale Rosso 
da Nero d’Avola, Vermouth Naturale Orange da Moscato, Bitter Naturale da Cerasuolo di Vittoria: tre novità assolute distribuite da 
Spirits&Colori, punto di riferimento nella distribuzione di eccellenze italiane ed estere nell’ambito degli alcolici e dei distillati.

DALLA SICILIA IL PRIMO VERMOUTH E BITTER 
BIOLOGICO DA VINO NATURALE,

DISTRIBUITO DA SPIRITS&COLORI  
Dalla visione innovativa di Sabaini e Occhipinti, nascono prodotti che rappresentano una novità assoluta
nel panorama dei distillati e liquori biologici: il Vermouth Naturale Rosso, il Vermouth Naturale Orange

e il Bitter Naturale dove tradizione e innovazione si fondono in esperienze sensoriali uniche. 

Il mondo degli alcolici artigianali si arricchisce di un nuovo capitolo grazie alla collaborazione tra due fi gure di spicco 
dell’enogastronomia siciliana: Simone Sabaini, fondatore di Sabadì, e Giusto Occhipinti, socio fondatore dell’Azienda 
Agricola COS. Da questa sinergia nasce l’Azienda Agricola Naturale, con l’ambizione di portare sul mercato i primi 
Vermouth e Bitter biologici realizzati a partire da vino naturale siciliano con il supporto di Spirits&Colori, punto 
di riferimento nella distribuzione di eccellenze italiane ed estere nell’ambito degli alcolici e dei distillati.
L’Azienda Agricola Naturale si distingue per un approccio incentrato sulla purezza e l’autenticità dei suoi prodotti. Alla 
base di tutto ci sono uve biologiche, coltivate secondo i principi dell’agricoltura naturale e vinifi cate con processi 
che rispettano al massimo la materia prima. Le fermentazioni sono spontanee, avvengono sulle bucce e utilizzano 
esclusivamente lieviti indigeni, garantendo così un prodotto fi nale che rifl ette appieno il terroir siciliano. I vini naturali 
ottenuti vengono poi aromatizzati con botaniche anch’esse biologiche e naturali, dando vita a tre prodotti unici: il 
Vermouth Naturale Rosso, il Vermouth Naturale Orange e il Bitter Naturale. Questi alcolici rappresentano una novità 
assoluta nel panorama enologico, grazie alla loro realizzazione che coniuga tradizione, sostenibilità e innovazione.
Il Vermouth Naturale Rosso è un prodotto che esprime l’essenza della Sicilia sud-orientale. Realizzato a partire da Nero 
d’Avola biologico, un vitigno simbolo dell’isola, si caratterizza per la fermentazione spontanea sulle bucce e l’uso di lieviti 
indigeni. Le componenti botaniche distintive sono la nepetella e la camomilla. 
Il risultato è un vermouth dal carattere deciso, con un profi lo aromatico 
complesso in cui spiccano le note erbacee delle campagne iblee e i profumi 
agrumati delle scorze di arance siciliane. Con una gradazione alcolica di 18 gradi, 
questo vermouth è perfetto sia da gustare da solo che come base per cocktail.
Il Vermouth Naturale Orange, prodotto a partire da uve di Moscato biologico è 
caratterizzato da un processo di vinifi cazione che segue i principi della naturalità, 
con fermentazione spontanea sulle bucce e lieviti indigeni. ideale soprattutto 
liscio, per aperitivi con la semplice aggiunta di acqua gasata. Le componenti 
botaniche distintive sono sambuco, fi co e gelsomino che ne fanno un prodotto 
unico e raffi nato. Con una gradazione alcolica di 18 gradi, questo vermouth 
incanta per la sua eleganza e complessità aromatica, risultando ideale sia per 
aperitivi che per cocktail dal tocco esotico.
Il primo Bitter Naturale siciliano, un liquore dalle caratteristiche inconfondibili, 
è ottenuto da una base di Cerasuolo di Vittoria biologico, blend di Frappato 
di Vittoria (40%) e Nero d’Avola (60%), questo bitter si caratterizza per le 
intense note aromatiche di genziana, cedro, arancia ed erbe spontanee delle 
campagne iblee che gli conferiscono un profilo aromatico intenso e 
complesso. Con una gradazione alcolica di 21 gradi, il Bitter Naturale è perfetto per chi cerca un gusto deciso, adatto 
sia alla miscelazione in cocktail classici come il Negroni, sia per essere degustato in purezza.

SPIRITS & COLORI è un’azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail bar, 
trendy lounge bars  e ristoranti. Il suo catalogo comprende un assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualità a livello mondiale, capaci di stupire 
con i propri distillati i palati più esigenti. 
Spirits&colori Srl – Via del Chionso,  14 – 42122 Reggio Emilia - www.spiritsecolori.it
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REMUS STRAIGHT BOURBON WHISKEY
Un bourbon ispirato al miglior bourbon dell’epoca del proibizionismo. Remus Bourbon cattura lo spirito ribelle 
dei ruggenti anni ’20 con un pizzico di vaniglia, un aroma d’acero e un sapore di segale dolce ma caratteristico.
Finale morbido e lungo, che lascia il posto alla sottile dolcezza della vaniglia
Affi namento: 5/6 anni in botti di rovere bianco americano tostate
Alc. Vol. 47°

MASTER CRAFTED RYE 5 ANNI
Invecchiato per 5 anni, il master crafted straight rye whiskey di Rossville Union offre un dolce naso di caramello, 
un palato fruttato e un corpo affumicato e speziato che fi nisce molto pulito.
Alc. Vol. 47°

BOTTLED IN BOND STRAIGHT RYE WHISKEY
Il mastro distillatore di Rossville union, Ian Stirsman, ha selezionato a mano 
questo whisky di segale imbottigliato di sei anni. Questo rye whiskey 2023 a 
rilascio limitato, magistralmente realizzato, ha sentori caramellati e di moka 
con un ricco corpo di frutta candita e un leggero finale di mela verde, 
cioccolato, malto e cannella.
Alc. Vol. 50°

STRAIGHT RYE WHISKEY BARREL PROOF
Invecchiato perfettamente per 7 anni, questo whisky di segale a gradazione 
di botte è realizzato con un naso speziato e vanigliato; profonde note di legno 
e caramello; e un fi nale eccezionalmente equilibrato di rovere e spezie.
Alc. Vol. 58,5°

Gli appuntamenti con Michele Reina: 

• Lunedì 23 settembre 2024 dalle 21:00
 Masterclass con tasting presso Mulligans pub, Milano

• Martedì 24 settembre 2024 dalle 15:00
 Masterclass con tasting presso Osteria Finil del Pret, Comezzano (BS)

• Mercoledì 25 settembre 2024 dalle 21:00
 Masterclass con tasting presso PitBeef, Milano

• Lunedì 21 ottobre 2024 dalle 21:00
 Masterclass con tasting presso Campobasso

• Martedì 22 ottobre 2024 dalle 15:00
 Masterclass con tasting presso Bari

• Mercoledì 23 ottobre 2024 
 Masterclass con tasting presso Napoli

• Mercoledì 24 ottobre 2024 
 Masterclass con tasting presso Oro Whisky Bar, Roma

COMUNICATO STAMPA

Fergus Simpson sarà protagonista nelle date seguenti:

• Mercoledì 2 ottobre 2024, dalle 20.30
 Masterclass con tasting presso: 
 Nando al Pallone - Strada Sorianese, 1 - Viterbo 

• Giovedì 3 ottobre 2024, dalle 16.00
 Masterclass con tasting presso: 
 Rasputin Whisky Bar - Borgo Tegolaio - Firenze 

• Venerdì 4 ottobre 2024, dalle 20.30
 Masterclass con tasting presso: 
 Enoteca Villafranca Di Verona - Via Messedaglia - Villafranca di Verona (VR)

• Domenica 6 ottobre 2024,
 Masterclass con tasting presso:
 Whisky Week by Whisky Club Italia – Noventa di Piave (TV)

• Lunedì 7 ottobre 2024, dalle 16.30
 Masterclass con tasting presso: 
 Ristorante Antica Torre - Treviso 

Tra i protagonisti ci saranno poi i nuovi Rye e Bourbon, frutto dell’esperienza di quasi 200 anni di attività 
della distilleria Rossville, oggi nota come Distilleria Ross & Squibb. Tale distilleria dà vita ai Rye più pregiati
d’America in quanto la distilleria è considerata “Master of Rye”, maestra del Rye Whiskey. La Rossville 
Union, creatrice del 84% del Rye dello Stato dell’Indiana, è l’unica in grado di offrire una qualità superiore 
data dagli invecchiamenti dichiarati presenti nella linea di Spirits & Colori. Dalla stessa distilleria il bourbon 
“George Remus” con la più alta percentuale di segale per la categoria - il 39% - dedicato al “The King of the 
bootleggers”. Farmacista, avvocato e maestro del contrabbando dell’epoca del proibizionismo, George Remus 
è oggi ricordato come una delle fi gure più famose del proibizionismo americano. Remus costruì uno dei più 
grandi imperi di liquori illegali della nazione senza badare a travestimenti o segretezza e acquistò la distilleria 
Rossville nel 1921.  Oggi Spirits & Colori ripropone questa straordinaria selezione con l’orgoglio di chi sa di 
offrire qualcosa di assolutamente raro e di elevato valore.

Già dal 1809 fi no ai tempi di Ross, Squibb e Remus, la nostra 
distilleria è sempre stata ricca di artigiani e artigianato. Ecco una 
breve cronologia di come tutto è iniziato e di come siamo 
arrivati dove siamo oggi.

Quando George Ross aprì la Rossville Distillery, ora Ross & Squibb 
Distillery, sulle rive del Tanner’s Creek nel 1847, fu una delle prime 
distillerie di Lawrenceburg. Sono state le leggendarie segali
realizzate da George Ross ad attirare i fedelissimi del whisky 
e altri appassionati di distillazione. Non ci volle molto perché 

Lawrenceburg diventasse la capitale mondiale del whisky. George Remus, un farmacista diventato opportunista, 
acquistò la Squibb Distillery nel 1921 per gestire il suo impero di contrabbando illegale. Il cosiddetto Re 
dei Contrabbandieri realizzò con cura qui il suo bourbon “medicinale”, che in seguito divenne parte della 
Ross & Squibb Distillery. Durante il proibizionismo, la Ross & Squibb Distillery fu una delle poche in grado di 
resistere ai tempi diffi cili fi no a quando l’interesse dell’America per il whisky non ritornò.
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Un grande appuntamento itinerante con il whisky, organizzato da Spirits&Colori che si conferma un evento di riferimento 
a livello nazionale, dedicato agli appassionati di distillati. La società di Reggio Emilia presenta un tour imperdibile con gli 
ambassador Fergus Simpson e Michele Reina, per un portfolio di degustazione che include nomi di prestigio come Duncan 
Taylor e George Remus. Tra gli highlights, il Dunville’s PX 12 anni, medaglia d’argento al Roma Whisky Festival, e il Wolfburn 10 
anni, un’icona della distilleria più a nord della Scozia. Non mancheranno i Rye e Bourbon della Distilleria Rossville, noti per la 
loro eccellenza artigianale. Spirits&Colori si impegna a presentare una selezione rara e di valore, riservata a veri intenditori. 

Un’occasione unica per immergersi nel mondo del whisky e scoprire nuove sfumature di gusto.

I WHISKY DI SPIRITS & COLORI IN TOUR  
CON I MIGLIORI AMBASSADOR  

Spirits & Colori in tour con gli ambassador Fergus Simpson e Michele Reina. Una straordinaria opportunità
per degustare eccellenze del calibro di Duncan Taylor, i bourbon George Remus e i Rye di Rossville Union. 

Un grande appuntamento itinerante con il whisky a livello nazionale, quello organizzato da Spirits & Colori 
che si conferma un punto di riferimento nella distribuzione di eccellenze italiane ed estere nell’ambito 
degli alcolici e dei distillati.

Se l’anno si è aperto con una suggestiva Burns Night a segnare il nuovo corso impresso da 
Gabriele Rondani – Direttore Marketing e Commerciale della società reggiana – poi sfociato 
nel prestigioso riconoscimento al Concorso Whisky & Lode nella prestigiosa categoria Best 
World Whisky, questa volta Spirits&Colori può vantare l’eccezionale presenza degli ambassador 
Fergus Simpson e Michele Reina in tour per l’Italia a far conoscere alcune tra le più pregiate 
eccellenze a livello mondiale. Iniziamo dai brand del primo.

Nel 1938, al numero 20 di Renfi eld Street, a Glasgow, un commerciante di botti ed estremo 
appassionato del loro contenuto, Duncan Taylor, fondò la sua nuova attività, avendo già in 
casa whisky risalenti sino al 1864. Continuò la sua opera sino alla fi ne degli anni Sessanta 
quando il newyorchese Abe Rosenberg, commerciante di distillati di lunga esperienza, rilevò 
il brand e, negli anni, ampliò la collezione, sino ad arrivare ad avere oltre 4.500 botti tra Single 
Malt e Grain Whisky, in nome della sua grande passione per il blending di altissima qualità.

Duncan Taylor rimase in mani americane sino alla morte di Rosenberg, nel 1994, quando venne acquistata da 
Euan Shand, ritornando così sul suolo di Scozia e iniziando, dalla terra natia, ad affacciarsi con sempre maggiori 
riconoscimenti sui mercati del mondo.

Una Octave Cask rappresenta 1/8 della taglia di una botte standard e contiene circa 50 litri di whisky senza 
tuttavia mascherarne l’autenticità, creando uno spirito più 
complesso e audace con un carattere pluridimensionale. 
All’interno della selezione Octave troviamo whisky provenienti 
dalle migliori distillerie della Scozia. Non fi ltrati e senza l’aggiunta di 
alcun colorante, sono whisky single cask imbottigliati a grado 
pieno. Da una singola botte sono prodotte circa 70 bottiglie, 
rendendo così ogni release di Octave unica e irripetibile. 

Gabriele Rondani
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